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Nr.__________din _________                                                                  Formular USAMV 0309030101 

FIŞA DISCIPLINEI 

 
1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie și Biotehnologii 
1.3. Departamentul Stiinte fundamentale și Biotehnologii  
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenta 
1.6.Specializarea/ Programul de studii  Biotehnologii  medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
 
2. Date despre disciplină  

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Microbiologie medicală 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf. dr. Adriana Criste 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Asist. dr. Adriana Urcan 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul I 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Examen 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 

 
 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
4.1. de curriculum Biologie celulară, Microbiologie generală, Genetică 
4.2. de competenţe Studentul trebuie sa aibă cunostinte referitoare la organizarea celulară a microorganismelor și a 

proceselor  biochimice și fiziologice desfășurate în cadrul celulei, caracterele fiziologice a 
principalelor clase de microorganisme, cei mai importanți reprezentanți ai acestora. 
Deprinderi de bune practici în laboratorul de microbiologie 

 
 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
5.1. de desfăşurare a cursului Sală cu videoproiector. 

Cursul este interactiv, studenții pot adresa întrebări referitoare la conținutul 
expunerii. Disciplina universitară impune respectarea orei de începere și terminare 
a cursului. Nu sunt tolerate nici un fel de alte activitați pe durata prelegerii, 
telefoanele mobile sa fie inchise. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

Laboratorul de microbiologie. 
La lucrările practice este obligatorie consultarea îndrumătorului de lucrări practice, 
fiecare student va desfașura o  activitate individuală cu materialele de laborator 
puse la dispoziție  de cadrul didactic și descrise în îndrumătorul de Lucrări practice. 
Disciplina academică se impune pe toata durata de desfasurare a lucrărilor. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 40 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 16 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4.Tutoriala 0 
3.4.5.Examinări 3 
3.4.6. Alte activităţi   
3.7. Total ore studiu individual 69 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4 5 
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6. Competenţe specifice acumulate 
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Cunoașterea  limbajul de specialitate. Înţelegerea particularităţilor de gen şi specie în cazul microorganismelor. 
Capacitatea de identificare a genurilor şi speciilor de microorganisme. 
Cunoasterea particularităţilor biologice a speciilor selecţionate, de interes în procesele infecțioase și în toxiinfectiile 
alimentare 
Cunoaşterea principalelor microorganisme patogene şi a riscului contaminării cu acestea. 
Practica recoltării, prelucrării probelor în vederea examenului microbiologic şi identificarea microorganismelor 
implicate. 
Dezvoltarea capacității de aplicare corectă a protocoalelor de lucru. Studenții dobândesc abilitatea de a aplica 
metode, tehnici și procedee specifice microbiologiei prin utilizarea unor criterii și metode standard de evaluare. 
Formarea deprinderilor de abordare corectă cu scopul de a aprecia și valida  metodele utilizate și a interpreta 
rezultatele obținute. 
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e Studenții dobândesc capacitatea de a studia și identifica diferite microorganisme, pot concepe activități  științifice 

referitoare la implicarea microorganismelor în diverse domenii. 
Dovedește preocupare privind perfectionarea profesională prin  participarea la activitațile de cercetare din cadrul 
disciplinei. Dobândesc capacitatea de a elabora și respecta un program de lucru în cadrul unei activități, lucrând în 
echipă cu respectarea sarcinilor individuale. 

 
 
 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Cunoaşterea microorganismelor implicate în procesele infecțioase precum și în 
toxiinfecțiile alimentare. Prin microbiologia medicalălă se aprofundează studiul 
microorganismelor de interes prezente în procese infecțioase precum și în 
toxiinfecțiile alimentare.  

7.2. Obiectivele specifice Inţelegerea particularităţilor morfo-fiziologice a microorganismelor. Cunoaşterea  
principalelor grupe de microorganisme implicate în procese infecțioase și în 
toxiinfecșiile alimentare. Utilizarea cunoștiințelor accumulate pentru descrierea, 
caracterizarea și utilizarea speciilor selecţionate în diferite procese infectioase. 

 
 
 
8. Conţinuturi 
8.1.CURS 
Procariote Grupa cocilor. Fam. Micrococaceae: gen Staphylococccus, gen 
Micrococcus. Clasificarea pe baza proprietăţilor fiziologice, implicaţiile 
reprezentanţilor săi în diferite procese infecţioase şi în toxiinfecţiile alimentare 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Procariote Grupa cocilor. Fam. Streptoccaceae. Fam. Neiseriaceae. Grupa 
bacililor Gram pozitivi nesporulaţi: genurile Listeria, Corynebacterium, 
Clasificarea pe baza proprietăţilor fiziologice, implicatiile reprezentanţilor săi în 
diferite procese infecţioase şi în toxiinfecţiile alimentare. 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Grupa bacililor Gram pozitivi sporulaţi aerobi. Genul Bacillus, Clasificarea pe 
baza proprietăţilor fiziologice, implicatiile reprezentanţilor săi în diferite procese 
infecţioase şi în toxiinfecţiile alimentare. 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Grupa bacililor Gram pozitivi sporulaţi anaerobi. Genul Clostridium: Clasificarea 
pe baza proprietăţilor fiziologice, implicatiile reprezentanţilor săi în diferite 
procese infecţioase şi în toxiinfecţiile alimentare. 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Grupa bacililor Gram pozitivi nesporulaţi: genul Lactobacillus. Grupa bacililor 
Gram negative de formă bacilară, aerobe şi anaerobe: Fam. Pseudomonadaceae: 
genul Pseudomonas. Clasificarea pe baza proprietăţilor fiziologice, utilizarea 
reprezentanţilor săi şi cerinţele biologice ale acestora. 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Grupa bacililor Gram negative de formă bacilară, aerobe şi anaerobe: Bacterii 
aerobe de formă bacilară sau cocobacilară. Fam. Enterobacteriaceae: genurile 
Escherichia, Salmonella, Citrobacter, Klebsiella, Enterobacter, Proteus, 
Serratia. Clasificarea pe baza proprietăţilor fiziologice, implicatiile 
reprezentanţilor săi în diferite procese infecţioase şi în toxiinfecţiile alimentare. 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Ciuperci unicelulare şi pluricelulare 
Clasa  Ascomycetes: genurile: Saccharomyces. Clasificarea acestora, implicatiile 
reprezentanţilor săi în diferite procese infecţioase şi în toxiinfecţiile alimentare. 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Clasa  Ascomycetes: genurile: Aspergillus, Penicillium. Clasificarea acestora, 
implicatiile reprezentanţilor săi în diferite procese infecţioase şi în toxiinfecţiile 
alimentare.. 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 
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Clasa Phycomycetes: genurile Mucor, Rhizopus. Clasificarea acestora, 
implicatiile reprezentanţilor săi în diferite procese infecţioase şi în toxiinfecţiile 
alimentare. 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Clasa Bazidiomycetes, Deuteromycetes: Clasificarea acestora, implicatiile 
reprezentanţilor săi în diferite procese infecţioase şi în toxiinfecţiile alimentare 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Virusuri ADN patogene pentru animale 
Familia Poxviridae (Genul Orthopoxvirus, Genul Avipoxvirus, Genul 
Capripoxvirus, Genul Leporipoxvirus, Genul Parapoxvirus) 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Virusuri ADN patogene pentru animale:Familia Herpesviridae 
Genul Herpesvirus,  Genul Parvovirus 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Virusuri ARN patogene pentru animale:Familia Picornaviridae, Genul 
Aphtovirus, Genu Enterovirus, Familia Reoviridae, Genul Orbivirus 
Genul Rotavirus  

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

Virusuri ARN patogene pentru animale:Familia Togaviridae, Genul Pestivirus 
Familia Rhabdoviridae, Genul Lyssavirus, Familia Paramyxoviridae 
Genul Paramyxovirus, Familia Coronaviridae, Genul Coronavirus 

prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 Prelegere 
(2 ore) 

 
 
8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
 
Biosecuritatea în laboratoarele de microbiologie, Gestionarea deşeurilor de 
laborator. 

explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Pregătirea probelor în vederea realizării examenului microbiologic: Tehnici de 
eșantionare, recoltare, transportul probelor la laborator, pregatirea probelor 
pentru analiza microbiologică.  

 explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Omogenizarea probelor. Realizarea dilutiilor zecimale. Tehnici de însămânțare 
specifice. Metode clasice de evaluare a principalelor grupe de microorganisme: 
Determinarea numărului total de germeni mezofili aerobi. 

explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Diagnosticul microbiologic al infecţiilor cu germeni din genul Staphylococcus 
Diagnosticul microbiologic al infecţiilor cu germeni din genurile Listeria şi 
Erysipelothrix. 

explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Diagnosticul microbiologic al infecţiilor cu germeni din genul Bacillus (B. 
anthracis şi B. cereus). 

explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Diagnosticul microbiologic al infecţiilor cu specii din genul Clostridium explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Tehnici de izolare şi identificare a germenilor din genurile Shigella şi Yersinia explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Diagnosticul microbiologic al infecţiilor cu specii din genurile Campylobacter şi 
Aeromonas 

explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Tehnici de izolare şi identificare a germenilor din genul Mycobacterium, 
Streptomyces 

explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Identificarea microorganismelor utilizând sistemul automat Vitek. Microdetecţia 
– metodă genetică rapidă de diagnostic microbiologic .                                           
Alte tehnici moleculare de detecţie şi determinare cantitativă a 
microorganismelor 

explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Tehnici de cultivare a virusurilor zoopatogene pe ouă embrionate şi culturi 
celulare. Virusuri utilizate în obţinerea de vaccinuri şi seruri Clasa Ribovira, 
Virusul febrei aftoase, Virusul pestei porcine clasice, Virusul bursitei infecţioase 
aviare 

explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Tehnici de cultivare a virusurilor zoopatogene pe ouă embrionate şi culturi 
celulare. Virusuri utilizate în obţinerea de vaccinuri şi seruri Clasa 
Deoxivira:Virusul gastroenteritei pisicilor, Virusul hepatitei câinelui şi encefalitei 
vulpilor 

explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Virusuri utilizate în obţinerea de vaccinuri şi seruri la animale  Clasa 
Deoxivira:Virusul papilomatozei, Virusul bolii lui Aujeszky, Virusul variolei 
păsărilor 
 

explicaţia, demonstraţie 
practică 

2 ore 

Colocviu 
 

 2 ore 

BIBLIOGRAFIE 
Obligatorie: 
1. Criste Adriana:Suport curs 
2. Răpuntean Ghe, Răpuntean Sorin 2005 – Bacteriologie veterinară speciala, AcademicPres Cluj-Napoca  
Facultativă: 
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1.Răpuntean, Gh, 1993 – Curs de Microbiologie, Tipo Agronomia,    Cluj-Napoca 

2.Răpuntean Ghe, Răpuntean Sorin 2005 – Bacteriologie veterinară speciala, AcademicPres Cluj-Napoca 
Negrea O., Adriana Criste, 2003 – Microbiologie generală – aplicaţii practice, Ed AcademicPres, Cluj-Napoca 
 
 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

In vederea identificarii unor căi de modernizare si îmbunatățire continuă a predării și a adaptări  conținutului cursurilor, 
cu cele mai actuale teme și probleme practice, chimie și biologie moleculară cadrele didactice realizează o informare 
continuă cu privire la cercetările din domeniu precum si cu noile tehnici disponibile în identificarea și caracterizarea 
microorganismelor. Aceasta se realizează prin studiu individual precum și prin participarea la conferințe de specialitate  
sau la întrunirile Asociațiilor profesionale de profil. 

 
 
10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de 
evaluare 

10.3. 
Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Evaluare cunoștințe teoretice  aferente 
conținutului 

Examen oral 80% 

Participare curs Discuția; Interactivitate 
10.5. Seminar/Laborator  Colocviu Test si proba practică  20% 

Participare lucrări practice Implicare in activități; 
Discuția; Interactivitate 

10.6. Standard minim de performanţă 
Stăpânirea informației știintifice transmisă prin prelegeri și lucrari practice la nivel acceptabil.  
Cunoasterea reprezentantilor diferitelor clase de microorganisme, structura, fiziologia și multiplicarea acestora. 
Cunoașterea proceselor în care acestea sunt implicate. Capacitatea de a realiza fisa de identificare a microorganismelor. 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu (activitati didactice si studiu individual). 

Data completării 
9 Septembrie 2020 

Titular curs 
Conf. dr. Adriana Criste 

Titular lucrari laborator/seminarii 
Asist. dr. Adriana Urcan 

Data avizării în 
departament 
14 Septembrie 2020 

 
Director de departament 

Sef lucr. dr. Radu Constantinescu 
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Nr. din    
 
 

1. Date despre program 

 
 

FIŞA DISCIPLINEI 

Formular USAMV 0309030102 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Ştiinte Agricole şi Medicină Veterinară din Cluj-Napoca 
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul I: Ştiinţe Fundamentale i 
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1)

 Licenţă 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii Medical Veterinare 
1.7. Forma de învăţământ Zi 

2. Date despre disciplină 
2.1. Denumirea 
disciplinei 

INGINERIE GENETICĂ ANIMALĂ 

2.2. Titularul activităţilor de curs Prof.dr. Coşier Viorica 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Prof.dr. Coşier Viorica 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul I 2.6. Tipul de 
evaluare 

 
Sumativa 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2
 DD 

Obligativitate3
 DI 

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 20 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 4 
3.4.4.Tutoriala - 
3.4.5.Examinări 10 
3.4.6. Alte activităţi  
3.7. Total ore studiu individual 44  
3.8. Total ore pe semestru 100 
3.9. Numărul de credite4

 4 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
4.1. de curriculum Genetică 
4.2. de competenţe Explicarea şi analizarea comparativă a funcţiilor materialului genetic la eucariote şi la 

procariote; transpunerea noţiunilor de Genetica moleculara în modele de transfer de gene, în 
sisteme biologice diferite 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
5.1. de desfăşurare a cursului Cursul este prezentat prin comunicare interactivă bazată pe instrumente TIC. 

Studenţii au obligaţia de a respecta orarul destinat cursului şi normele de disciplină 
academică. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

La lucrările practice, este obligatorie respectarea normelor de protecţie a muncii în 
laborator; fiecare student va purta echipament de protecţie şi va respecta 
recomandările de lucru si de manipulare a reactivilor pe perioada desfăşurării 
activităţilor individuale sau de grup, prevăzute în protocoale disponibile. Studenţii 
pot formula întrebări referitoare la ipoteza de lucru; rezultatele aşteptate şi 
interpretarea lor; Studenţii participă activ la desfaşurarea protocoalelor şi se 
încadrează în timpul de desfaşurare a lor; citesc şi interpretează independent 
rezultatele experimentelor de laborator. Prezenţa la lucrările practice este 
obligatorie şi condiţionează participarea la colocviu. Informaţiile dobândite pe 
parcurs sunt testate (test on line, grila) pentru verificarea progresului cunoştinţelor. 
Promovarea formelor de verificare la laborator condiţionează participarea la 
examen. 

 

6. Competenţe specifice acumulate 
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• Utilizarea fundamentelor teoretice ale manipularii in vitro a materialului genetic în scopul aplicării lor 
în biotehnologiile moleculare. 

• Utilizarea metodelor specifice Ingineriei genetice pentru producerea de biomolecule cu aplicabilitate în 
industria farmaceutică, industria alimentară, agricultura şi în protecţia mediului. 

• Expertiza în tehnicile de biologie moleculară, cu aplicabilitate în diferite arii ale stiintelor vietii. 
• Abilitatea de a concepe şi conduce activităţi de cercetare în domeniul molecular în condiţii de asistenţă 

calificată. 
• Operarea echipamentelor utilizate în laboratorul de Inginerie genetică şi manipularea   materialului 

genetic în condiţii de siguranţă,  în scopul evitării biohazardului. 
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• Dezvoltarea gândirii critice, a nevoii de perfecţionare continuă, pentru rezolvarea creativă a 

problemelor care implică informaţia genetică; capacitatea de a se adapta la nevoi şi exigenţe economice 
noi în domeniul biotehnologiilor. 

 

7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Dezvoltarea cunoaşterii, înţelegerea conceptelor şi teoriilor din domeniul 
Ingineriei genetice şi formarea de abilităţi practice pentru dobândirea de 
competenţe profesionale în domeniul biotehnologiilor moleculare. 

7.2. Obiectivele specifice Înţelegerea importanţei plasmidelor şi virusurilor, ca vectori de clonare  în 
Ingineria genetică. 
Aplicarea cunoştinţelor despre modul de organizare a secvenţelor de ADN în 
genom şi polimorfismele aferente, pentru selectarea adecvată a tehnicilor 
moleculare de studiere a lor. 
 Descrierea principiilor diferitelor tehnici moleculare (bazate pe PCR, 
hibridare, secvenţiere) pentru studierea unor gene de interes, inclusiv a 
trangenelor  
Citirea şi interpretarea corectă a rezultatelor experimentelor de analiză 
moleculară. 
Capacitatea de aplicare a conceptelor, teoriilor şi metodelor de lucru din 
domeniul Ingineriei genetice animale (tehnologia ADN recombinat, mutageneza 
in vitro şi hibridarea şi cibridarea celulară) pentru rezolvarea de probleme 
profesionale din domeniul biotehnologiei moleculare animale. 

 

8. Conţinuturi 
 

8. 1. CURS  
 
 

Prelegere 

Observaţii 
Număr de ore – 28  
Elemente de genetică moleculară  
Noţiuni despre organizarea genomul nuclear şi 2 prelegeri 
extranuclear la eucariote şi procariote. Clase de secvenţe   
din genom. Variaţiile sau polimorfismele genomului 

      
  

eucariote  –  elementele  caracteristice  pentru  transferul   
genelor în tehnologia ADNrec.   
Instrumente  moleculare  de  studiu  şi  cercetare  în Prelegere 4 prelegeri 
domeniul geneticii moleculare.   
Enzimele utilizate în cercetare   
Variantele tehnicii PCR (Polymerase Chain Reaction)   
pentru evidenţierea polimorfismelor uni sau multilocus.   
Tehnica: RT- PCR, PCR-RFLP, I-PCR, Asymetric-PCR,   
Anchored PCR etc; şi aplicaţiile lor.   
Tehnici   de   hibridare   ale   acizilor  nucleici:   tehnica   
Southern   blotting;   tehnologia   microarray:   principii,   
sonde şi probe; aplicabilitate.   
Metode de secvenţiere ale acizilor nucleici – principiile   
metodelor bazate pe degradarea chimică şi   pe   
terminatorii  de  lanţ  (dideoxi);  aplicaţiile  practice  şi   
ultimele realizări din domeniu .   
Testare intermediară Test intermediar pentru 

 
1 oră 

 Stabilirea progresului  
Tehnologia ADN recombinat – Elemente şi etape: Prelegere 3  prelegere 
Clonarea moleculară a genelor în sisteme biologice 
procariote: 
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- metode de obţinere a genei pasager 
- tipuri de vectori de clonare si strategii 
- gazde in tehnologia ADN recombinat 

Aplicaţiile tehnologiei ADN recombinat în 
biotehnologiile moleculare. 
Clonarea genelor în celule eucariote în vederea 
obţinerii animalelor transgenice: Metode de obţinere a 
animalelor transgenice. Vectori pentru obţinerea 
animalelor transgenice. 
Realizări   şi   perspective   în   domeniul   transgenezei 
animale: 
Metodele   mutagenezei   in   vitro   (întamplătoare   şi 
dirijate) 
Hibridarea   şi   cibridarea   celulară   –   Metode   de 
realizare şi de selecţie a hibrizilor celulari. Aplicaţiile 
hibridării  în  cartarea  genelor  şi  obţinerea  celulelor 
hibridoma. Cibrizii celulari şi ereditatea citoplasmatică 
Clonarea animalelor prin transfer nuclear: Metode de 
obţinere şi realizări în domeniu 

 
 
 
 
 

Prelegere 
 
 
 
 
 
 
 

Prelegere 

Prelegere 

Prelegere 

 
 
 
 
 

2 prelegeri 
 
 
 
 
 
 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 

1 oră 

 
8. 2. LUCRĂRI PRACTICE 
Număr de ore – 28 
Biohazardul şi măsurile de protecţie în tehnologia ADN 
recombinat. 
Principalele instrumente ale Ingineriei genetice : 
enzimele de restricţie, tehnica PCR. 
Designul primerilor si restrictia enzimatica in silico 
Intocmirea hărţilor de restricţie. 
Mărimea teoretică a fragmentelor aşteptate după 
restrictia enzimatică PCR-RFLP.  
Verificare intermediară a  însuşirii cunoştinţelor.  
Izolarea ADN si ARN din diferite probe: plasmide, 
sânge, bulbi piloşi, carne, etc 
Cunatificarea   probelor :   metoda   directă   şi   metoda 
indirectă. 
Amplificarea  PCR pentru obţinerea unei transgene : 
setarea parametrilor  PCR.  
Electroforeza fragmentelor in gel de agaroză, 
Determinarea greutăţii moleculare, recuperarea 
fragmentelor, purificarea; validarea şi interpretarea 
datelor, 
Clonarea moleculară a genelor în vectori TA. 
Validarea si interpretarea datelor. 
Verificarea cunoştinţelor. 

 
 

Lucrare practică 

Lucrare practică online 

 
 
 
 

Test online 
Lucrare practică  
 
Lucrare practică 

 
Lucrare practică 

 
  Lucrare practică 
 
 
 

Test grilă 

 
 

1 lucrare laborator 
 

2 lucrări laborator 
 
 
 
 
 

1 lucrare laborator 
2 lucrări laborator 

 
  1 lucrare  laborator 
 

2 lucrări laborator 
 

2 lucrări laborator 
 
 
 
2 lucrări laborator 

1 sedinta 
 
 
 Bibliografie Obligatorie: 

1. Coşier Viorica, 2008, Inginerie genetică, Ed. Risporint Cluj-Napoca; 
2. Cosier Viorica, 2014, De la genetica moleculara la genomica, Ed. Risoprint Cluj-Napoca; 
3. Peter J. Russel, 2009, iGenetics – A Molecular Aproach, Ed. Pearson International; 
4. http://www.ncbi.nlm.nih.gov/; 
5. http://tools.neb.com/NEBcutter2/; 
6.Griffiths AJF, Miller JH, Suzuki DT, et + An Introduction to Genetic Analysis. 7th edition 
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/books/NBK21766/?term=Molecular%20cloning; 
7. http://www.dnalc.org/. 

 
Bibliografie Facultativă: 
1. Brown, T.A., 2002, Genomes, John Wiley /Sons Inc., New York; 
2. Hartwell, L. H., Hood, L., Goldberg, L.M., Ann Reynolds, Silver, Lee M., Veres, R., 2006, Genetics – From Genes to 
Genomes, McGraw Hill Comp; 
3. Watson, D.J., Gilman, M., Witkowski, J., Zoller, M., 1992, Recombinant DNA, Second Edition, W.H. Freeman and 
Company, New York; 
4. Watson, J.D., Baker,T.A, Bell, S.P, Gann, A., Levine, M., Losick, R., Molecular Biology of the Gene, 5th Edition, 
2003, Pearson –Benjamin Cummings . 

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/%3B
http://tools.neb.com/NEBcutter2/%3B
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/books/NBK21766/?term=Molecular%20cloning%3B
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/books/NBK21766/?term=Molecular%20cloning%3B
http://www.dnalc.org/
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9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

 

 
 

10. Evaluare 
 

 
Tip activitate 

 
10.1. Criterii de evaluare 

 
10.2. Metode de evaluare 

10.3. 
Pondere din 
nota finală 

10. 4.  Curs Studentul este familiarizat cu tot 
conţinutul tematicii studiate, 
stabileşte relaţii între concepte şi 
teorii, inclusiv cu alte domenii şi 
formulează raţionamente corecte 
ştiinţific pe care le argumentează; 
Înţelege procesele intime care au 
loc la nivel molecular şi principiile 
tehnicilor şi tehnologiilor curente din 
domeniile geneticii moleculare şi 
ingineriei genetice animale. 
Cunoaşte  aplicaţiile  practice 
studiate în domeniul biotehnologiilor 
moleculare şi formulează independent 
concluzii privind aplicabilitatea lor în 
alte arii profesionale 
 Abordează subiectul sistemic în 

timpul examinării şi face conexiuni 
între cunoştinţe şi conţinut 

 
 
 
 
 
 
 

Examen oral 

 
 
 
 
 
 
 

60% 

10. 5. Seminar/Laborator Studentul cunoaşte modul de realizare - Validarea rezultatelor fiecărei  
a  hărţii  fizice.  Cunoaşte  şi  aplică şedinţe practice individual şi pe  
restricţia enzimatică in silico, grup. Implicarea în desfăşurarea  
identifică corect fragmentele aşteptate lucrărilor practice  
după restricţie şi deduce/stabileşte  pe   
baza profilul electroforetic   
genotipurile test online si grila 20% 
Aplică corect protocoalele de lucru la  20% 
laborator   
Cunoaşte  metodologia  de  lucru  cu 
aparatura din laborator 
Ştie  să  citească  şi  să  interpreteze 
rezultatele obţinute  în experimentele 
practice şi cunoaşte aplicaţiile lor în 
diferite arii de interes conexe. 

10. 6. Standard minim de performanţă 
Studentul este familiarizat cu conţinutul tematic al disciplinei şi prezintă informaţia sumar. Formulează raţionamente 
simple şi aduce argumente însă mai puţin relevante şi de fond; Formulează concluzii la nivel acceptabil; Cunoaşte 
terminologia de specialitate la nivel de bază. Obţinerea notei de promovare la colocviu şi validarea rezultatelor 
lucrărilor practice sunt condiţii obligatorii pentru participarea la examen. 

1 Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat 
2 Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 

3 Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 

4 Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 
 

Data completării 
11 Septembrie 2020 

 
Titular curs 

Prof.dr. Coşier Viorica 

 
Titular lucrări laborator/seminari 

Prof.dr. Coşier Viorica 

Cursul este actualizat anual cu noile descoperiri din domeniu, documentate din articole ştiinţifice de referinţă, cărţi de 
specialitate, baze de date genetice, dar şi în cadrul manifestărilor ştiinţifice naţionale şi internaţionale. Cadrele didactice 
au preocupări permanente pentru îmbunătăţirea calităţii actului de predare/evaluare, centrat pe student, pentru 
coroborarea conţinutului tematicii cu noile nevoi economice ale pieţei muncii. 
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Data avizării în departament 
....................... Director de departament 

Sef. Lucr Dr. Constantinescu Radu 
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030104 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul I – Stiinţe fundamentale  
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenta 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Biologia reproducţiei animalelor 

2.2. Titularul activităţilor de curs Prof. dr. Marius Zăhan  
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Şef lucr. dr. Ileana Miclea 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul I 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Sumativa 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DD 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Anatomie, histologie, embriologie; Biologie celulară, Biochimie 
4.2. de competenţe Utilizarea fundamentelor teoretice ale anatomiei, embriologiei, biologiei celulare și biochimiei 

pentru înţelegerea şi dirijarea proceselor biologice din organismul animal. 
 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul se desfășoară on-line și se bazează pe expunerea orală şi prezentare Power 
Point pe platforma Google Meet. Studenţii pot adresa întrebări referitoare la 
conţinutul expunerii şi au obligaţia de a ține camerele video deschise pe toată 
durata cursului. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

O parte din lucrarile practice sunt semnarizate, desfășurându-se on-line similar 
cursului. O altă parte se derulează on-site, în laboratorul disciplinei unde studenții 
sunt obligați să se prezinte cu halat și mască. Studenții vor desfasura o  activitate 
individuala cu materialele de laborator puse la dispozitie. Disciplina academică, 
măsurile specifice de distanțare socială și normele de prevenire a contaminării cu 
Covid-19 se impun pe toata durata de desfășurare a lucrărilor. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– forma 
cu frecvenţă 5 3.2. curs 2 3.3. laborator 3 

3.4.Total ore din planul de invatamant 70 3.5. curs 28 3.6. laborator 42 
Distribuţia fondului de timp Ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 10 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4.Tutoriala 10 
3.4.5.Examinări 15 
3.4.6. Alte activităţi  - 
3.7. Total ore studiu individual 55 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4 5 
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6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 
Dirijarea activităţii de reproducţie la speciile de interes zootehnic utilizând metode adecvate proceselor 
metabolice respective. Producerea și valorificarea materialului biologic de reproducere. 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e Realizarea unui plan de acţiune pe baze economice pentru planificarea şi coordonarea activităţii din domeniul  

reproducţiei animalelor. 
Planificarea necesarului privind resursa umană în reproducţia animalelor. 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Însuşirea cunoştinţelor şi înţelegerea mecanismelor biologice care stau la baza 
realizării funcţiei de reproducţie la animalele de fermă de interes economic. 
Motivarea pe această bază a intervenţiilor tehnologice, realizarea deprinderilor 
practice, motivate teoretic privind dirijarea reproducerii. 

7.2. Obiectivele specifice - cunoaşterea teoretică şi recunoaşterea practică a acţiunii hormonilor asupra 
sferei genitale şi a întregului organism; 
- realizarea tratamentelor hormonale şi urmărirea acţiunii acestora în 
coordonarea reproducţiei; 
- înţelegerea perioadei pregenitale din perspectiva influenţei acestuia asupra 
maturităţii sexulale şi a activităţii de reproducţie la animalele adulte; 
- aprecierea şi înţelegerea importanţei perioadei de pubertate pentru atingerea 
maturităţii de folosire la reproducţie; 
- gametogeneza şi importanţa acesteia în vederea pregătirii animalelor pentru 
reproducţie; 
- recunoaşterea estrului la femelele de fermă; 
- planificarea montelor în funcţie de situaţia gameţilor în căile genitale femele; 
- stabilirea calităţii gameţilor şi a factorilor care o influenţează; 
- diagnosticul practic al gestaţiei; 
- asistarea parturiției și practica intervențiilor mamei și nou-născutului în 
anumite situații.  

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore – 28 
 Diferenţierea sexuală. Embriogeneza aparatului genital 
mascul şi femel. Perioadele vieţii sexuale. 
 Hormonii hipotalamici. Hormonii gonadotropi 
hipofizari. Hormonii gonadotropi placentari. Hormonii gonadali 
şi uterini. 
 Transportul hormonilor în organism. Mecanismul de 
acţiune al hormonilor proteici şi steroidici. Reglarea neuro-
endocrină  a funcţiei de reproducţie. 
 Biologia perioadei pre și neonatale. Pubertatea. Factorii 
care influenţează pubertatea. 
 Spermatogeneza și reglarea neuro-endocrină a acesteia. 
Tranzitul, maturarea şi stocarea spermatozoizilor în epididim. 
Plasma seminală. Proprietăţile spermei. 
 Biologia ciclului sexual: clasificare, stadii, faze, 
particularităţi pe specii. Ciclul sexual după fătare și reglarea 
neuro-endocrină a acestuia. 
 Evoluţia foliculilor ovarieni în timpul ciclului sexual: 
caracteristicile funcţionale ale componentelor foliculilor, 
recrutarea, selecţia şi creşterea foliculilor. Creşterea foliculilor şi 
fazele ciclului sexual. 
 Ovogeneza, ovulaţia, evoluţia corpului galben în timpul 
ciclului sexual. Modificările căilor genitale în timpul ciclului 

Metode de predare 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

On-line 

Observaţii 
1 prelegere = 2 ore 

 
1 prelegere 

 
 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 
 
 

1 prelegere 
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sexual. Tulburări ale ciclului sexual 
 Comportamentul sexual la masculi. Monta: tipuri de 
însămânţare naturală la animale de fermă, sisteme de montă. 
Tulburări ale comportamentului sexual la masculi. 
 Transportul spermatozoizilor în căile genitale femele. 
Captarea şi transportul ovocitei în oviduct. Fecundaţia: definiţie, 
mecanism, forme anormale. 
 Diferite tipuri de gestaţie. Etapele gestaţiei. Circulaţia 
sangvină la embrion şi făt. Durata gestaţiei şi factorii ce o 
influenţează. Tulburări ale gestaţiei. 
 Semnele apropierii fătării. Mecanismul parturiţiei 
Adaptări post natale ale nou-născutului. Perioada puerperală. 
Tulburări ale parturiţiei. 
 Factorii care influenţează reproducţia: mezo şi 
microclimatul, alimentaţia, factori sociali 
 Fertilitatea şi sterilitatea la animalele de fermă. Forme 
de  manifestare a sterilităţii. 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 

8.2.LUCRĂRI PRACTICE / SEMINARII 
Număr  de ore – 42 
 Cerinţele disciplinei şi elemente de protecţia muncii. 
Rememorări anatomo-topografice asupra aparatului genital 
mascul şi femel cu particularităţi pe specii. 
 Aprecierea aptitudinilor reproductive ale animalelor 
domestice pe baza caracteristicilor fenotipice în ferma didactică 
a facultăţii. 
 Ciclul sexual: modificări ale aparatului genital. 
 Particularităţile ciclului sexual la animalele de fermă. 
 Aspecte practice ale depistării căldurilor la animalele 
de fermă. 
 Practica analizei de rutină în laborator a celulelor 
sexuale (gameţilor). 
 Diagnosticul de gestaţie prin metode de laborator. 
 Diagnosticul gestaţiei prin metode clinice. 
 Efectuarea practică a diagnosticului gestaţiei la taurine. 
 Studiul practic al anexelor fetale şi placentei animalelor 
de fermă cu particularităţi pe specii. Diagnosticul tulburărilor de 
gestaţie. 
 Aspecte practice ale importanţei cunoaşterii noţiunilor 
ce privesc bazinul obstetrical. 
 Asistarea la fătare, precum şi practica prevenirii şi 
soluţionarea distociilor la animalele de fermă, particularităţi pe 
specii. 
 Diagnosticul tulburărilor din perioada puerperală şi al 
afecţiunilor nou-născuţilor. 
 Colocviu. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

O parte din activități se 
vor desfășura on-line, sub 
forma unor seminarii, iar 

o altă parte on-site în 
laborator și in SDE, 

aplicând tehnici precum 
explicaţia, demonstraţia, 

lucru individual. 

 
1 lucrare de laborator = 

3 ore 
 

1 lucrare de laborator 
 
 

1 lucrare de laborator 
1 lucrare de laborator 
1 lucrare de laborator 

 
1 lucrare de laborator 

 
1 lucrare de laborator 
1 lucrare de laborator 
1 lucrare de laborator 
1 lucrare de laborator 

 
 

1 lucrare de laborator 
 

1 lucrare de laborator 
 
 

1 lucrare de laborator 
 

1 lucrare de laborator 
1 lucrare de laborator 

 Bibliografie Obligatorie: 
Miclea V., M. Zăhan, I. Miclea (2010) – Reproducţia animalelor de fermă. Ed. Accent, Cluj-Napoca 
Bibliografie Facultativă: 
Miclea V., I. Ladoşi (1997) - Biologia reproducţiei animalelor de fermă. Ed. Baha`I Cluj-Napoca 
Miclea V. (1997) - Biologia reproducţiei în creşterea păsărilor. Ed. Baha I, Cluj-Napoca  
Zăhan M. (2017) – Conservarea resurselor genetice în zootehnie, Ed. Accent, Cluj-Napoca 
Păcală N. (2000) – Biologia reproducerii animalelor, Editura MIRTON 
Stoica A., Tăpăloagă P., Drăguţ P., (2003) - Reproducţia animalelor, Editura Cărţii de agribusiness - ECA, Bucureşti  
Hafez E.S.E. (1986) - Reproduction in farm animals. 

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

Pentru îmbunătăţirea continuă a predării şi a conţinutului cursului, cu cele mai actuale teme şi probleme practice, cadrele  
didactice participă la Simpozioanele anuale organizate de facultăţile de profil din consorţiul USAMV-urilor, unde se 
întâlnesc cu fermierii şi procesatorii din domeniu, fiind dezbătute aspecte actuale şi de perspectivă ale reproducţiei în 
context naţional şi internaţional. 

 
10. Evaluare 
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Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Cunoaşterea tematicii prezentate 
 la curs Examen oral  

60% 
10.5. Seminar/Laborator  Cunoaşterea tematicii prezentate 

la lucrările practice 
Rezultatele testelor de pe parcursul 
semestrului şi a referatului  
Prezenţă şi activitate specifică la 
curs şi implicarea în desfăşurarea 
lucrărilor de laborator  

 
20% 

 
20% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Stăpânirea terminologiei de specialitate și a informaţiior ştiinţifice transmisă prin prelegeri şi lucrări practice la un nivel 
acceptabil. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 
14. 09. 2020 

Titular curs 
 Prof. dr. Marius Zăhan  

Titular lucrari laborator/seminarii 
Şef lucr. dr. Ileana Miclea  

Data avizării în 
departament 
....................... 

 
Director de departament 

Conf.dr.Constantinescu Radu  
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030105 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul I – Stiinţe fundamentale  
1.4.Domeniul de studii Zootehnie 
1.5.Ciclul de studii1) Licenta 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Biotehnologii de reproducție 1 

2.2. Titularul activităţilor de curs Prof. dr. Marius Zăhan  
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Prof. dr. Marius Zăhan 
Şef lucr. dr. Ileana Miclea 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul II 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Sumativa 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Biologia reproducției animalelor, Fiziologia animalelor, Biologie celulară, Biologie moleculară, 
Biochimie 

4.2. de competenţe Utilizarea fundamentelor teoretice ale reproducției și fiziologiei animalelor pentru înţelegerea şi 
dirijarea proceselor reproductive din organismul animal 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul se desfășoară on-line și se bazează pe expunerea orală şi prezentare Power 
Point pe platforma Google Meet. Studenţii pot adresa întrebări referitoare la 
conţinutul expunerii şi au obligaţia de a ține camerele video deschise pe toată 
durata cursului. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

O parte din lucrarile practice sunt semnarizate, desfășurându-se on-line similar 
cursului. O altă parte se derulează on-site, în laboratorul disciplinei unde studenții 
sunt obligați să se prezinte cu halat și mască. Studenții vor desfasura o  activitate 
individuala cu materialele de laborator puse la dispozitie. Disciplina academică, 
măsurile specifice de distanțare socială și normele de prevenire a contaminării cu 
Covid-19 se impun pe toata durata de desfășurare a lucrărilor. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– forma 
cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4. Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp Ore 
3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 20 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4. Tutoriala 10 
3.4.5. Examinări 19 
3.4.6. Alte activităţi  - 
3.7. Total ore studiu individual 69 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4 5 



 2 

 
 
6. Competenţe specifice acumulate 
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Dirijarea activităţii de reproducţie la speciile de interes zootehnic utilizând metode adecvate proceselor 
metabolice respective. Utilizarea metodelor specifice în vederea obţinerii, conservării şi inoculării materialului 
spermatic la animale. Realizarea tratamentelor hormonale şi evaluarea răspunsului ovarian în cadrul biotehnicilor 
de dirijare a funcţiei de reproducţie 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
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e 

Realizarea unui plan de acţiune pe baze economice pentru planificarea şi coordonarea activităţii din domeniul  
reproducţiei animalelor. Planificarea necesarului privind resursa umană în reproducţia animalelor. 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Formarea unei gândiri biotehnologice şi înţelegerea mecanismelor prin care 
poate fi manipulată funcţia de reproducţie în cadrul protocoalelor de 
însămânțare artificială, crioconservare și dirijarea endocrină a funcției de 
reproducție. 

7.2. Obiectivele specifice Însuşirea cunoştinţelor referitoare la posibilităţile de aplicare a însămânțărilor 
artificiale și a transferului de embrioni la femelelor animalelor de fermă și de 
laborator. 
Formarea unor aptitudini necesare pentru realizarea managementului funcţiei de 
reproducţie la animale. 

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore – 28 
 Prezentarea principalelor biotehnologii de reproducţie; 
puncte de reper în dezvoltarea acestora. 
 Aplicaţii ale biotehnologiilor de reproducţie în creşterea 
animalelor. 
 Însămânţările artificiale: avantaje, dezavantaje, situaţia 
mondială şi naţională a IA la diferite specii, perspective de viitor 
 Alegerea masculilor pentru IA; antrenamentul masculilor 
pentru recoltarea materialului seminal 
 Biologia și proprietățile materialului seminal 
 Recoltarea materialului seminal: principii, obiective, 
metodologie  
 Evaluarea calităţii materialului seminal: principii, obiective, 
metodologie 
 Prelucrarea materialului seminal: principii, obiective, 
metodologie de diluare, sexare și ambalare 
 Inocularea materialului seminal: principii, obiective, 
metodologie şi particularităţi la speciile animalelor de fermă 
 Elemente de criobiologie: acțiunea frigului asupra celulelor 
animale; principalele variabile ale criobiologiei; agenți criogeni și 
crioprotectori. 
 Metode și tehnici de conservare a materialului spermatic. 
 Metode și tehnici de conservare a ovocitelor și embrionilor. 
 Dirijarea endocrină a funcţiei de reproducţie. Hormoni 
implicaţi în coordonarea endocrină a funcţiei de reproducţie. 
Inducerea poliovulaţiei: mecanisme de inducere a poliovulaţiei; 
factori de influenţă a răspunsului poliovulator; scheme de tratament 
poliovulator la principalele specii. 
 Sincronizarea ciclurilor estrale: aplicaţii ale sincronizării 
ciclurilor estrale; mecanisme de inducere a sincronizării ciclurilor 
estrale; factori de influenţă a sincronizării ciclurilor estrale; scheme 
de tratament de sincronizare la principalele specii. 

Metode de predare 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

On-line 

Observaţii 
1 prelegere = 2 ore 

 
1 prelegere 

 
1 prelegere 

 
1 prelegere 

 
1 prelegere 
1 prelegere 

 
1 prelegere 

 
1 prelegere 

 
1 prelegere 

 
1 prelegere 

 
 

1 prelegere 
1 prelegere 
1 prelegere 

 
 
 
 

1 prelegere 
 
 
 

1 prelegere 
 
 



 3 

 
8.2.LUCRĂRI    PRACTICE / SEMINARII 
Număr  de ore – 28  
 Recoltarea producţiei spermatice: tehnici, instrumentar şi 
particularităţi la rumegătoare 
 Recoltarea producţiei spermatice: tehnici, instrumentar şi 
particularităţi la monogastrice 
 Controlul macro şi microscopic al producţiei spermatice: 
spermograme uzuale 
 Controlul macro şi microscopic al producţiei spermatice: 
spermograme speciale 
 Tehnici, aparatură, instrumentar şi metodologia diluării și 
ambalării producţiei spermatice 
 Dobândirea aptitudinilor necesare efectuării practice a 
inoculării materialului seminal la vacă 
 Dobândirea aptitudinilor necesare efectuării practice a 
inoculării materialului seminal la scroafe 
 Tehnici utilizate în practica congelării materialului seminal. 
 Tehnici utilizate în practica congelării ovocitelor şi 
embrionilor 
 Tehnici utilizate în practica vitrificării ovocitelor şi 
embrionilor 
 Scheme practice de inducere a poliovulaţiei la femelele 
donatoare de embrioni utilizând produse hormonale naturale şi de 
sinteză 
 Scheme practice în sincronizarea ciclurilor sexuale ale 
femelelor donatoare cu cele receptoare 
 Scheme practice de inducere a poliovulaţiei și sincronizarea 
ciclurilor estrale la animalele de laborator 
 Colocviu 

 
 
 
 
 
 
 
O parte din activități 
se vor desfășura on-
line, sub forma unor 
seminarii, iar o altă 

parte on-site în 
laborator și in SDE, 

aplicând tehnici 
precum explicaţia, 
demonstraţia, lucru 

individual. 

 
1 lucrare de laborator = 

2 ore 
1 lucrare de laborator 

 
1 lucrare de laborator 

 
1 lucrare de laborator 

 
1 lucrare de laborator 

 
1 lucrare de laborator 

 
1 lucrare de laborator 

 
1 lucrare de laborator 
1 lucrare de laborator 

 
1 lucrare de laborator 

 
1 lucrare de laborator 

 
 

1 lucrare de laborator 
 

1 lucrare de laborator  
 

1 lucrare de laborator 
1 lucrare de laborator 

 Bibliografie Obligatorie: 
Miclea V. (2003) - Însămânțarea artificială la animalele de fermă, Editura Argonaut, Cluj-Napoca 
Ladoşi I. (1999) - Embriotehnologie animală, Ed. Victor Melenti, Cluj-Napoca 
Păcală N. (1998) - Transferul de embrioni la mamifere, Ed. Helicon, Timişoara 
Vintilă I. (2005) - Transfer de embrioni şi biotehnologii asociate, Ed. Orizonturi Universitare, Timişoara 
Bibliografie Facultativă: 
Zăhan M. (2017) - Conservarea resurselor genetice în zootehnie, Ed. Accent, Cluj-Napoca 
Cean A. şi A. Ivan (2011) - Biotehnologii asociate embrionului. Ed. Orizonturi Universitare, Timişoara  
Gordon I. (1994) - Laboratory producţion of cattle embryos, CAB International, UK  
Curtis L. John (1991) - Cattle embryo transfer procedure. Academic Press Inc. San Diego 
Day G. John, Stacey G. (2007) - Cryopreservation and freeze-drying protocols – Second edition. Humana Press Inc., 
Totowa, New Jersey 

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

Pentru îmbunătăţirea continuă a predării şi a conţinutului cursului, cu cele mai actuale teme şi probleme practice, cadrele  
didactice participă la reuniuni ale European Society for Domestic Animal Reproduction şi la Simpozioanele anuale 
organizate de facultăţile de profil din consorţiul USAMV, unde se dezbat aspecte actuale şi de perspectivă ale 
transferului de embrioni în context naţional şi internaţional. 

 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Cunoaşterea tematicii prezentate 
 la curs Examen oral  

60% 
10.5. Seminar/Laborator  Cunoaşterea tematicii prezentate 

la lucrările practice 
Rezultatele testelor de pe 
parcursul semestrului şi a 
referatului 
Prezenţă şi activitate specifică 
la curs şi implicarea în 
desfăşurarea lucrărilor de 
laborator 

 
20% 

 
20% 
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10.6. Standard minim de performanţă 
Stăpânirea terminologiei de specialitate și a informaţiior ştiinţifice transmisă prin prelegeri şi lucrări practice la un 
nivel acceptabil. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 
14.09.2020 

Titular curs 
Prof. dr. Marius Zăhan  

Titular lucrari laborator/seminarii 
 Prof. dr. Marius Zăhan 

Şef lucr. dr. Ileana Miclea  

Data avizării în 
departament 
....................... 

 
Director de departament 

Conf.dr.Constantinescu Radu  
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030106 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul Siinţe Tehnologice 
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenţă 
1.6.Specializarea/ Programul de studii BIOTEHNOLOGII MEDICAL VETERINARE 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

 Patologie Animală 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf. Dr. Adrian Cîmpean 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Conf. Dr. Adrian Cîmpean 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul II 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Sumativă 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DD 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Anatomie,microbiologie şi fiziologia animalelor domestice 
4.2. de competenţe Studentul trebuie să aiba cunoştinţe referitoare la implementarea noţiunulor de patologie şi 

anume reactivitatea organismului la acţiunea factorilor etiologici, noţiuni de semiologie şi 
terapeutică. 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul este interactiv , studenţii pot adresa întrebari referitoare la conţinutul 
expunerii. Disciplina universitară impune respectarea orei de începere şi terminare 
a cursului. 
Nu sunt tolerate nici un fel de alte activitati pe durata prelegerii, telefoanele mobile 
să fie inchise. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

La lucrarile practice este obligatorie consultarea îndrumatorului  practic, fiecare 
student va desfaşura o  activitate individuala cu materialele de laborator puse la 
dispozitie Disciplina academică se impune pe toata durata de desfaşurare a 
lucrarilor. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 3 

3.4.Total ore din planul de invatamant 70 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 42 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 25 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 15 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 5 
3.4.4.Tutoriala - 
3.4.5.Examinări 5 
3.4.6. Alte activităţi  - 
3.7. Total ore studiu individual 55 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4 5 
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6. Competenţe specifice acumulate 
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 Să cunoască  limbajul specific pentru  disciplina de Patologie Animală 
Să înţeleagă funcţionarea mecanismelor de producerea bolilor, stările de răspuns din partea organismelor afectate. 
Să recunoască principalii agenţi etiologici producători de boli 
Să işi insuşească caile de sporire cantitativa şi calitativa  de exploatare a animalelor de rentă pentru obţinerea de 
producţii naturale nedăunătoare organismelor umane. 
Să stăpânească mijloacele de profilaxie cu caracter nespecific general, respectiv specific, în particular pentru 
prevenirea şi transmiterea bolilor. 
Să cunoască  principalele boli la animale. 
Să işi  insuşească temeinic tehnologiile de creştere şi exploatare a animalelor. 
 

C
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e 
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Să demonstreze prin programul antiinvazional indemnitatea efectivelor de animale 
Să poată dezvolta programe specifice de prevenire şi combatere a bolilor în contest actual a prevederilor 
Legislaţiei Europene  
Să poată gândi la implementarea unor tehnologii moderne de combatere a unor stării de boală pe principii 
naturiste 
Să demonstreze preocupare privind perfecţionarea profesională continuă (specializări, internet, simpozioane, 
schimb de experienţă). 
Să participe la activitaţile în domeniul utilizări, formelor medicamentoase cât mai puţin agresive pentru 
organismul animal în suferinţă (produse vegetale naturiste) 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Să-şi însuşească cunoştinţele referitoare la noile tehnologii de creştere naturală 
ecologică a animalelor, fără factori de creştere şi producţie  (adjuvanţi, startării). 

7.2. Obiectivele specifice Să înţeleagă distribuţia fenomenului simplu, natural de creştere şi exploatare a 
animalelor de rentă., pentru obţinerea de producţii naturale nedăunătoare 
organismului uman. 
Să poată interpreta comparativ diferenţele dintre producţiile obţinute prin forţaz 
alimentar artificial şi cele obţinute în mod natural. 
Să cunoască  factorii predispozanţi şi predeterminanţi ai produceri stări de boală 
la animale. 

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
 
Număr  de ore – 28 
Noţiuni introductive.  
Procese patologice fundamentale. 
 Acţiunea factorilor etiologici asupra organismului 
Conceptul de boală. 
Definiţie, sistematizare, evoluţia şi sfârţitul bolii.Factori 
mecanici,fizici şi biologici 
Tulburări de nutriţie şi metabolism celular; tulburări în 
circulaţia sângelui şi lichidului tisular, procese 
patologice de adaptare şi apărarea organismului animal. 
Noţiuni generale despre:  
Fenomene de imunitate şi date generale de farmacologie 
şi terapeutică. 
Principalele boli chirurgicale: 
Infecţiile chirurgicale, bolile ochilor, urechilor, gâtului,  
trunchiului, bolile oaselor, articulaţiilor şi membrelor. 
Principalele boli interne şi boli de nutriţie şi 
metabolism. 
Bolile aparatului digestiv  
Bolile aparatului respirator şi a  aparatului urinar. 
Hipovitaminiozele 
Principalele boli infecto-contagioase: 
Boli comune mai multor specii de animale 
 şi infecţioase specifice: cabalinelor,bovinelor, ovinelor 
şi caprinelor, suinelor şi păsărilor . 
 

Metode de predare 
 

 
 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 

Observaţi 
 
 

 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
2 preleger 
 
 
2prelegeri 
 
 
 
 
2 prelegere 
 
 
 
2 prelegere 
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Principalele helmintoze la animalele domestice 
Principalele boli parazitare:  
Boli micotice cutanate, protozooze 
Principalele arachno-entomoze la animalele 
domestice. 
Intoxicaţiile la animalele domestice 
 
 

 
Prelegere 
 
Preleger  
 
Prelegere 

 
2 prelegeri 
 
1 prelegere 
 
1 prelegeri 
 

 
 

 
 

8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 42  
Noţiuni  de protecţia muncii specifice 
Riscul îmbolnăvirilor în colectivităţile umane 
(boli cu caracter zoonotic) 
Metode de conţenţie a animalelor domestice, 
Căile de administrare a medicamentelor la animale. 
Contenţie în poziţie patrupedală,la rumegătoare şi 
cabaline; contenţia rumegătoarelor mici, suinelor şi 
carnasierelor. 
Noţiuni generale de medicină operatorie;  
Anestezia, antisepsia, asepsia.Actul chirurgical propiu-
zis. 
Tehnici sanitar veterinare privind protecţia plăgilor 
accidentale şi operatorii, de evaluare a unor 
constante sanguine; 
Pansamentul şi bandajul. 
Termometria, frecvenţa respiratorie şi pulsul arterial. 
Examenul de laborator al sângelui I, II. 
Evaluarea unor constante sanguine; hemoglobina, 
hematocritul, VSH, examenul parazitologic. 
Examenul de laborator al urinei şi a fecalelor. 
Metode de flotaţie şi metode de sedimentare. 
Tehnici sanitar veterinare de diagnostic în 
principalele boli parazitare I,II. 
Protozooze, helmintoze, arahno-entomoze. 
Măsuri de profilaxie în principalele boli infecto-
contagioase: 
Profilaxie nespecifică şi imunoprofilaxie. 
Tehnica necropsiei şi a prelevării de probe. 
Recoltare de (lichide biologice, organe) pentru examene 
de laborator. 

 
 
 
Însuşirea normelor de 
protecţie. 
 
 
 
Lucrare practică  în fermă 
 
 
Lucrare  practică în fermă 
 
 
 
 
Lucrare practică în fermă 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 

 
 
 
1 lucrare 
 
 
 
 
2 lucrări 
 
 
1 lucrare 
 
 
 
 
2 lucrări 
 
 
2 lucrări 
 
 
2 lucrări 
 
 
2 lucrări 
 
 
1 lucrare 
 
 
1 lucrare 

 
 Bibliografie Obligatorie: 

1. Cîmpean Adrian, 2019, PATOLOGIE ANIMALĂ GENERALĂ, Editura AcademicPres,Cluj-Napoca ISBN: 978-973-744-649-7. 
2. Cîmpean Adrian, Mihai Marian Borzan, 2019, PATOLOGIE ANIMALĂ SPECIALĂ, 2019, Editura AcademicPres, ISBN: 978-

973-744-735-7. 
 
Bibliografie Facultativă: 

1. Buhăţel T., 1997- ghid de examinare şi tratare a animalelor, Ed. Genesis, Cluj-Napoca 
2. Cozma V, Negrea O., Gherman C., 1998- Diagnosticul bolilor parazitare la animale, Ed. Genesis, Cluj-Napoca 
3. Ghergariu S. şi col., 1999- Manual de laborator clinic veterinary, Ed. All. Bucureşti. 
4. Perianu tudor, 1996- Bolile infecţioase la animale, Ed. Fundaţiei Chemarea, Iaşi. 
5. Vasiu Constantin, 2001 – Bacterioze la animale, Ed. Academicpres, Cluj-Napoca. 

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

 
In vederea actualizării cunoştinţelor în domeniul preveniri şi combateri bolilor la animale, identificării unor căi de 
modernizare şi imbunătăţire continuă a predări şi a conţinutului cursurilor, cu cele mai actuale teme şi probleme 
practice, cadrele didactice participă la manifestările ştiinţifice organizate în ţară, la manifestări ale Asociaţiei 
Crescătorilor de Animale din Romania. 

 
10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 10.3. 
Pondere din 
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nota finală 
10.4. Curs Cunoaşterea noţiunilor generale de 

Patologie Animală (stare de boală şi 
clasificarea acesteia, categoriile de 
factori etiologici, noţiuni de procese 
patologice fundamentale, inclusiv 
inflamaţiile) respectiv noţiuni de 
patologie specială animală ( 
principalele gupe de boli în funcţie de 
natura etiologică). 

Verificare pe parcurs 
 
 
 

Verificare pe parcurs 

 
 
40% 
 
 
 
40% 
 
 

10.5. Seminar/Laborator   
Deprinderi practice privind: Contenţia 
animalelor, modul de administrare a 
medicamentelor, intervenţii 
chirurgicale practicate în ferme-  
castrări, ecornări, puncţii rumenale, 
tratamente podale, conştiientizarea 
importanţei profilaxiei nespecifice în 
prevenirea bolilor infecto-
contagioase,  unele tehnici de 
laborator în precizarea diagnosticului 
etiologic. 

 20% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Stăpânirea informaţiei ştiinţifice transmisă prin prelegeri şi lucrări practice la nivel acceptabil. Obţinerea notei de trecere 
la verificarile pe parcurs este o condiţie de promovabilitate. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 
 

Data completării 
 
 .........Sept.2020................ 

Titular curs 
                 Conf. Dr. Adrian Cîmpean 

Titular lucrari laborator/seminarii 
Conf. Dr. Adrian Cîmpean  

Data avizării în 
departament 
 
............................ 

 
Director de departament 
Prof. Dr.Camelia Răducu 
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV  0309030107 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul Ştiinţe fundamentale - Biotehnologii 
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenta 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ Zi 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Igiena şi bunăstarea animalelor 

2.2. Titularul activităţilor de curs Şef lucr.dr. CRISTINA HEGEDÜS 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Şef lucr.dr. CRISTINA HEGEDÜS 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul I 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Sumativă 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Biochimie, Fiziologie; Ecologie; Zoologie ;  Microbiologie; Patologie  
4.2. de competenţe Coroborarea cunoştinţelor acumulate anterior, pentru întelegerea mai facilă a spectelor legate de  

Igiena şi bunăstarea animalelor  poichiloterme şi homeoterme 
 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul  este completat ca suport de înţelegere cu imagini sugestive pentru 
exemplificare anumitor puncte prevăzute în programă şi pentru captarea atenţiei; 
Este interactiv, prin care studenţii îşi pot exprima părerea referitoare la subiectul 
abordat, cu exemplificarea răspunsului dat; 
La finalul cursului se adresează scurte întrebări recapitulative din cuprinsul temei 
prezentatE 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

Purtarea halatului ca măsură de protecţie, este obligatorie 
Laborator dotat cu aparatură şi dispozitive,  reactivi chimici,  microscop, laptop, 
videoproiector şi soft - Power Point, Word. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 5 din care: 3.2. curs 3 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 70 din care: 3.5.curs 42 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 25 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 9 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 3 
3.4.4.Tutoriala 2 
3.4.5.Examinări 2 
3.4.6. Alte activităţi  4 
3.7. Total ore studiu individual 45 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4 5 
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6. Competenţe specifice acumulate 
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Să dezvolte capacitate de înţelegere şi să motiveze de ce aplicarea cerinţelor de bunăstare  a animalelor de fermă 
şi a celor de laborator este importantă din prisma motivaţiei etice, biologice, legislative  
Strategii de menţinere a sănătăţii şi bunăstării animalelor de fermă, companie, laborator şi acvacultură prin 
aplicarea normelor de igienă specifice 
Ințelegerea dintre costuri și beneficii obţinute în urma aplicării medicinii preventive  adică a igienei în ferme de 
animale, piscicole și implicaţiile asupra gradului de bunăstare 
Să dezvolte capacitate de înţelegere a riscului de contaminare biologică, grupele de agenţi organici de natură 
biologică care sunt principalele zoonoze şi sursele de infecţie 
Să dobândească cunoştinţe de biosecuritate, cu caracter aplicativ la nivel de animale de fermă dar şi de laborator, 
ferme piscicole  şi aplicarea sanogenezei veterinare în aceste domenii de activitate 
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Să demonstreze atitudine responsabilă faţă de menţinerea stării de sănătate a animalelor de fermă şi asigurarea 
bunăstării animalelor de laborator 
Să gândească şi să dezvolte un sistem  GMP sau HACCP cât mai eficient şi să demonstreze preocupare în 
optimizarea sistemelor de prevenire şi evitare a răspândirii bolilor cu caracter epizootic atât în ferme cât pentru 
animalele de laborator 
Să manifeste preocupare în vederea formării profesionale, prin folosirea eficientă a resurselor informaţionale, 
capacitate de conlucrare  şi atitudine pozitivă în relaţia cu persoanele cu care vine în contact 
Să poată gândi propria strategie de muncă bazată pe eficienţă şi responsabilitate în cadrul unui proiect sau în 
efectuarea unor lucrări ştiinţifice 
Identificarea oportunităţilor de formare continuă, valorificare eficientă a resurselor de învăţare şi aplicare a unor 
tehnici de relaţionare pentru propria dezvoltare, prin efectuarea practicilor de vară în ferme din ţară şi străinătate 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Igiena prin  pronunţatul caracter  preventiv constă în  păstrarea integrităţii stării de 
sănătate a animalelor, prin aplicarea cerinţelor de bunăstare şi a măsurilor de 
biosecuritate aplicată, parte integrantă a conceptului de igienă preventivă care 
asigură şi menţine statusul sănătos al animalelor şi îmbunătăţeşte rezistenţa faţă de 
boli în scopul de a diminua propagarea zoonozelor.  

7.2. Obiectivele specifice − Familiarizarea  cu acţiunea pe care o exercită factorii abiotici de mediu 
asupra sănătăţii şi producţiei animaliere;posibilitatea de apariţie a unor boli 
la peşti dependent de modificări în chimismul apei 

− Identificare a factorilor nefavorabili de mediu şi a afecţiunilor de cauză non-
infecţioasă şi infecţioasă provocate de acţiunea acestor factori  

− Cerinţele speciale de bunăstare a animalelor de fermă şi a celor de laborator 
− Practica sanogenezei veterinare 
− Bolile cele mai frecvente de natură infecto-contagioasă şi parazitară 

(Zoonoze)  
 
8. Conţinuturi 

 Metode de predare Observaţii 
8.1.CURS 
Număr  de ore – 14 

Efectul factorilor de mediu asupra funcţiilor fiziologice, sănătate şi a 
productivităţii animalelor de fermă.  

Acţiunea biotropă a vremii şi climei asupra organismului animal 

 

Condiţiile de adăpostire şi influenţa asupra sănătăţii animalelor de 
fermă. Standarde minime şi recomandări generale pentru animalele 
de laborator (şoareci, şobolani, porci de guinea, iepuri). 

 
Factorii chimici de microclimat şi influenţa lor asupra statusului de 
sănătate a animalelor  de fermă şi laborator  şi evaluarea indicatorilor 
pe bază de scoruri 
 
Pulberile şi Aeromicroflora 
 
 

 
 
 

Prelegere 
Video-proiecţie 

 
 

Prelegere 
Video-proiecţie 

 
 
 

Prelegere 
Video-proiecţie 

 
 

 
Prelegere 

Video-proiecţie 
 
 
 
 

 
 
 
2 prelegeri -6 ore 
 

 
 
1 prelegere  -3 ore 

 
 
 

 
2 prelegeri -6 ore 

 
 
 
 

1 prelegere – 3 ore 
 
 

1 prelegeri - 3 ore 
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Boli de natură infecto-contagioasă şi parazitară, personalul expus, 
grupele de agenţi biologici, căile de pătrundere, sursele de infecţie şi 
zoonoze frecvente 
 
 
Caracterizarea igienei şi bunăstării animalelor de fermă (bună, 
medie, precară) 
 
 
Igiena şi bunăstarea animalelor de laborator. Ghid pentru grija şi 
folosirea animalelor de laborator 

 

Igiena şi bunăstarea peştilor.Parametrii mediali ai apei care afectează 
producţia de peşte şi bolile provocate datorită modificărilor apărute 
în chimismul apei pe parcursul anului biologic  

 
Biosecuritatea. Complexul de măsuri menite a preveni intrarea sau 
ieşirea agenţilor infecto contagioşi 
Implementarea programului HACCP în fermele de păsări, bovine 
Biosecuritatea în fermele de porci 
Importanţa biosecurităţii şi a dezinfecţiei în ferme piscicole 
 
 
 

Practica sanogenezei veterinare în fermele de animale Definirea unor 
termeni de bază în sanitaţia veterinară , substanţele utilizate 
(dezinfectante, insectice, raticide) şi moduri de aplicare 

 

Apa sursă şi cale de transmitere a bolilor virale, microbiene şi 
parazitare la animale 

 

 
 

Prelegere 
Video-proiecţie 

 
 

 
Prelegere 

      Video-proiecţie 
 

 
Prelegere 

      Video-proiecţie 
 
 
 

Prelegere 
      Video-proiecţie 

 
 
 
 
 

Prelegere 
      Video-proiecţie 

 
 
 
 
 
 

Prelegere 
      Video-proiecţie 

 
 
 
 

Prelegere 
      Video-proiecţie 
 

 
1 prelegere - 3 ore 

 
 
 
 

1 prelegere - 3 ore 
 
 
 
 
 
 
 
 

2 prelegeri - 6 ore 
 
 
 
 
 

1 prelegere - 3 ore 
 
 
 
 
 
 
 
 

1 prelegere - 3 ore 
 
 
 
 

1 prelegere - 3 ore 
 
 
 

 
 Metode de predare Observaţii 
8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore –28  
Igiena aerului 
 
Determinarea şi înregistrarea temperaturii şi umidităţii aerului 
calcularea stresului termic,dependent de cei doi factori pe specii şi 
categorii de vârstă;  
 
 
 
Determinarea presiunii atmosferice; 
Determinarea vitezei vântului şi a curenţilor de aer 
 
 
 
Examenul chimic al aerului: determinarea oxigenului, CO2, NH3 şi 
H2S  
Examenul pulberilor şi aeromicroflora 
 
 

 
 
 

Prelegere 
Prezentarea aparatelor 
Demonstraţie practică 

 
 

Prelegere 
Prezentarea aparatelor 
Demonstraţie practică 

 
 
 

Prelegere 
Prezentarea aparatelor 
Demonstraţie practică 

Prezentare de preparate 
microscopice 

 

 
 
 

2 ore  - 
1 lucrare de 

laborator 
 
 

2 ore  - 
1 lucrare de 

laborator 
 
 

4 ore  - 
2 lucrări de 
laborator 
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Analizarea  calităţii apei din prisma principalilor parametrii chimici 
(temperatura, pH, CCO Mn) care pot produce îmbolnăviri la peşti şi 
exemaneul bacteriologic cantitativ şi calitativ 
 
 
 
 
 
 
 
Calculare a unor principii de bunăstare după sistemul de Welfare 
quality.  Aprecierea şi calcularea normelor de suprafaţă şi volumul 
adăposturilor pe specii şi categorii şi calculul necesarului de aer în 
ventilaţia naturală după, umiditate 
Calculul suprafeţei de admisie şi evacuare a aerului 
Aprecierea iluminatului adăposturilor .  
 
 
 
Evaluarea ANI 35/2000 pentru taurine 
 
 
 
 
Evaluarea ANI 200 pentru suine 
 
 
 
 
Evaluarea gradului de confort şi bunăstare a animalelor pe bază de 
indici, animale de fermă şi laborator 
 
 
 
 
Examen practic 

 
 
 

Prelegere 
Prezentarea aparatelor 
Demonstraţie practică 

 
 
 
 
 
 
 

Prelegere 
Prezentarea aparatelor 
Demonstraţie practică 

 
 
 
 
 

Prelegere 
Exemplu de calcul 

 
 
 

Prelegere 
Criteriile de acordare a 

notelor 
 
 
 

Prelegere 
Criteriile de acordare a 

notelor 
 
 
 

 
 
 

2 ore  - 
1 lucrare de 

laborator 
 
 
 
 
 
 
 

6 ore  -   
3 lucrări laborator  

 
 
 
 
 

2 ore  -   
1 lucrare de 

laborator 
 

 
2 ore  -   

1 lucrare de 
laborator 

 
 
 

4 ore  -   
2 lucrări de 
laborator 

 
 
 

  
Bibliografie Obligatorie: 
1. Benoni Lixandru (2011)- Zooigienă şi bunăstarea animalelor de fermă. Ed. Eurobit, Timişoara 
2. Decun M. (2004)- Etologia, bunăstarea şi protecţia animalelor. Ed. mirton, Timişoara 
3. Drăghici Constantin (2001)-Igiena animalelor. Ed AcademicPres, Cluj Napoca 
4. El Mahdy Cristina (2013) – Zooigienă (1) - Influenţa factorilor naturali de mediu asupra organismului animal şi a 

producţiilor animaliere: acţiune benefică şi nosogenă. Ed NapocaStar, Cluj 
5. El Mahdy Cristina (2015) – Zooigienă (II) – Factorii artificiali de mediu şi influenţa lor asupra bunăstării sănătăţii şi 

producţiilor animaliere.Ed. Napoca Star, Cluj Napoca 
6. El Mahdy Cristina (2018) ˝ Diamantul bunăstării, ABC-ul igienei şi al confortului la  taurine ˝ Ed. Napoca 

Star, Cluj Napoca  
7. Gabriela Munteanu. Bogatu D. (2003) – Tratat de ihtiopatologie. Ed. Excelsior art. Timişoara 
8. Horvat A. (2005) – Peştele şi crescătoriile de peşte. Ed. M.A.S.T. Bucureşti 
9. Huntingford F.A., Adams C., Braithwaite V.A., Kadri S., Pottinger T.G., Sandoe P., Turnbull J.F. (2006)- Current issues in fish 

welfare.J. Fish Biol., 68, 332-372. 
10. Huntingford F.A., Adams C.E. (2005)- Behavioural syndromes in farmed fish: implications for production welfare. 

Behav., 142,  1207- 1221. 
11. Jo Sadler and Andrew Goodwin (2007) Disease Prevention on Fish Farms 
12. Man C, Man Adrian (2006) Igiena piscicolă, ed.  Risoprint, Cluj Napoca 
13. Monique Eloit, Ingo Ernst , Alicia Gallardo Lagno , Edmund Peeler ,Maxwell Barson, Joanne Constantine 

Mohamed Shariff Bin (2016) - Aquatic Animal Health Code. http://www.oie.int/ 
14. Popescu Silvana (2013)- Igiena animalelor şi protecţia mediului. Ed. Napoca Star, Cluj Napoca 
15. Popescu Silvana (2017) Bunăstarea animalelor de fermă. Ed. Napoca Star, Cluj Napoca 
16. Roy P. E. Yanong ,Claire Erlacher-Reid (2012)-  Biosecurity in Aquaculture, Part 1:An Overview 
17. Teuşdea Valer (1996)-Vol.I.Igiena animalelor şi protecţia mediului Ed Lider, Bucureşti 
18. Teuşdea Valer (2003)- Igienă veterinară.vol II. Adăpostirea animalelor. Ed. Omega Print, Bucureşti 

http://www.oie.int/
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19. Torgersen Y ,  T. Håstein (1995)- Disinfection in aquaculture, Rev. sci. tech. Off. int. Epiz., ,14 (2), 419-434 
 
Bibliografie Facultativă: 

1. Man C., C.Podar, I.Ivan (2002) – Ecologia exploatării taurinelor. Ed.AcademicPres, Cluj-Napoca 
2. Draghici C. (1982) – Influenţa factorilor atmosferici asupra animalelor domestice.Ed. Ceres, Bucureşti 
3. Beres M., Man C., Ileana Beres (1997) - Alimentaţia suinelor în microferme. Ed.Transilvania Tg.Mureş 
4. Decun M., H.W.Krutsch (2001) – Vulnerabilitatea şi protecţia animalelor. Ed.Mirton, Timişoara 
5. Draghici C. (1991) - Microclimatul adăposturilor de animale şi mijloacele de dirijare. Ed.Ceres Bucureşti 
6. Man C. (2007) – Zootehnie ecologică. Principii, tehnici, reglementări, studii de caz. Ed.Risoprint, Cluj-

Napoca 
 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

Conţinutul disciplinei este în concordanţă cu ceea ce se face în alte centre universitare din ţară şi  din străinătate. 
 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Acţiunea şi efectele parametrilor 
fizici, chimici şi biologici ai aerului şi 
de microclimat asupra organismului 
animal, bunăstarea animalelor şi 
complexul de măsuri menite de a 
evita răspândirea bolilor cu caracter 
infecto-contagios, reguli 
fundamentale de igienă pentru 
menţinerea unui spaţiu steril, 
dezinfecţia şi sterilizarea 

 
 

Examen 
scris 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

70% 
 
 
 
 
 

10.5. Seminar/Laborator  Stăpânirea tehnicilor de lucru, 
determinărilor practice de laborator,  
capacitate de analiză şi interpretare a 
rezultatelor obţinute şi să acorde 
importanţă citirii animalului pentru a 
identifica cauzele nemulţumirii sale 

 
Examen practic 

 
30% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Din bagajul de cunoştinţe acumulate (teoretice şi practice), studentul să folosească termeni specifici disciplinei de Igienă 
şi bunăstare a animalelor  şi să raspundă unor întrebări cu caracter aplicativ  într-o manieră satisfăcătoare. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 
14.09.2020 

Titular curs 
Şef lucr.dr. CRISTINA HEGEDÜS 

Titular lucrari laborator/seminarii 
Şef lucr.dr. CRISTINA HEGEDÜS 

Data avizării în 
departament 
 

 
Director de departament 

Sef lucr. dr. CONSTANTINESCU RADU 
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Nr.__________din _________                                                 Formular USAMV–CN-0309030108 

 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

 
1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie si Biotehnologii 
1.3. Departamentul II Ştiinţe Tehnologice  
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenţă 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ Zi 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea disciplinei Biotehnologi de prelucrare şi control al calităţii produselor  de origine vegetală 
2.2. Titularul activităţilor de curs Prof. dr. Camelia Maria Răducu 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Prof. dr. Camelia Maria Răducu 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul II 2.6. Tipul de 
evaluare Examen 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Anatomie, Biochimie, Fiziologie, Microbiologie, Materii prime de origine vegetală. 
4.2. de competenţe Studentul trebuie să aibă cunoștințe referitoare la înţelegerea fenomenelor ce au loc în procesele 

biologice de transformare în vederea obţinerii unor produse calitative atât de origine vegetală. 
 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul se desfăşoară interactiv, studentii fiind provocaţi la discuţii pe tema   
conţinutului expunerii. Disciplina universitară impune respectarea orei de începere 
şi terminare a cursului. 
Nu sunt tolerate nici un fel de alte activităţi pe durata prelegerii, telefoanele mobile 
să fie închise. În cazul activității didactice desfășurate on-line se adaptează 
metodele de predare. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 20 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 20 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4.Tutoriala 9 
3.4.5.Examinări 10 
3.4.6. Alte activităţi  - 
3.7. Total ore studiu individual 69 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4   5 
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5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

La lucrările practice este obligatorie consultarea îndrumătorului  practic, fiecare 
student va desfăşura o  activitate individuala cu materialele de laborator puse la 
dispoziţie şi descrise în Îndrumatorul de Lucrări practice. 

 
 
6. Competenţe specifice acumulate 
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Să cunoască  limbajul specific pentru disciplina de biotehnologia de prelucrare şi control al calităţii produselor 
vegetale.  
Să cunoască principalele microorganisme utilizate în industria alimentara prin aplicarea metodelor biotehnologice 
de prelucrare a produselor de origine vegetală. 
Să înţeleagă  mecanismului de acţionare a enzimelor asupra unor componente ale materiei prime, având ca 
rezultat final obţinerea de produse de calitate superioară; factorilor tehnologici şi de mediu necesari dezvoltării 
microorganismelor utilizate în industria alimentară 
Să îşi însuşească căile de sporire cantitatiă şi calitativă a materiilor prime prin metode biotehnologii moderne, şi 
folosirea acestora în vederea obţinerii de produse alimentare ce sunt consumate de către om.  
Să stăpânească modului de respecatare a normelor europene privind calitatea igienică a materiei prime provenite 
de la producători (fermieri); 
Să cunoască  cerinţele tehnologice necesare dezvoltării microorganismelor ce îmbunătăţesc calităţile senzoriale 
ale produselor finite atât de origine vegetală. 
Sa isi insuseasca temeinic etapelor tehnnologice – industriale de obţinere a produselor de origine vegetală ce sunt 
valorificate de către procesatori pentru consumul uman. 
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Să poată dezvolta proiecte de asigurarea  calităţii produselor de origine vegetală prin cunoaşterea cerinţelor 
normativelor europene privind calitatea igienică a materiilor prime obţiută de la diferiţi producători 
Să demonstreze preocupare privind perfectionarea metodelor de utilizare a microorganismelor în vederea 
îmbunătăţirii calităţii produselor ce sunt valorificate pe piaţa în vederea consumului uman 
Să participe la activităţile de cercetare în domeniul biotehnologiilor de prelucrare şi controlul produselor de 
origine vegetală. 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Să-și însușească cunostințele referitoare la aspectul calităţii, valorificării 
superioare a materiilor prime şi a subproduselor de origine vegetală prin metode 
biotehnologice, în vederea obţinerii unor produse care să corespundă cerinţelor 
umane şi  normelor europene 

7.2. Obiectivele specifice Să înteleagă mecanismului de acţionare a enzimelor  şi microorganismelor de a 
obţine produse de calitate superioară 
Să poată interpreta rezultatul analizelor cantitative și calitative  a produselor 
alimentare de origine vegetală. 
Să cunoască  factorii tehnologici şi de mediu necesari dezvoltării 
microorganismelor utilizate în industria alimentară 

 
8. Conţinuturi 

8.1.CURS 
Număr  de ore - 28 
Actualităţi şi perspective pe plan naţional şi mondial în 
domneiul biotehnologiilor alimentare. Utilizarea 
bacteriilor, fungilor şi enzimelor în domeniul 
biotehnologiilor alimentare. 
Biotehnologii în industria vinului: Generalități. Regiunile 
vitivole și cele mai răspândite soirui de viță de vie folosiți 
la obținerea vinului în România.Producția de vin pe plan 
național și mondial. Importanța vinului în alimentație. 
Factorii care determină cantitatea și calitatea materiei 
prime-strugurii, în vederea obțineri vinurilor de calitate 
superioară. Tehnologia de obținere a vinurilor albe și roșii. 
Microorganismele implicate în oenologie, proveniență și 
natură; Microbiota spontană a mustului; Culturi de drojdii 

Metode de predare 
 
Prelegere  
 
 
 
Prelegere  
 
 
 
 
Prelegere  
 
Prelegere  
 

Observaţii 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
 2 prelegere 
 
1  prelegere 
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exogene și enzime exogene folosite în industria vinului. 
Controlul calității vinurilor. Bolile și defectele vinurilor. 
Biotehnologii în industria berii: generalități. Condiții de 
calitate a metriilor prime și auxiliare folosite la obținerea 
berii. Drojdia de bere și preparatele enzimatice folosite la 
obținerea berii. 
Tehnologia generală de obținere a berii. Tehnologia 
fermentării mustului de bere. Microorganismele prezente în 
mustul de bere. 
Metode speciale utiliyate la fabricarea berii. Controlul 
calității berii. Măsuri de prevenire a defectelor la bere. 
Biotehnologii în industria panificației: generalități. 
Caracteristicile nutritive ale pâinii și valoarea energetică a 
acesteia. Condiții de calitate a materiilor prime și auxiliare 
folosite în panificație. 
Tehnologia generală de obținere a pâinii. Dezoltarea 
drojdiei de panificație în procesul de fermentare a aluatului. 
Controlul calității pâinii. Modificările provocate în 
produsele de panifiație de către microorganisme: bolile și 
defectele pâinii. 

 
 
Prelegere  
 
 
 
Prelegere  
 
 
Prelegere  
 
Prelegere  
 
 
 
Prelegere  

 
 
2 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
2 prelegere 
 
2prelegere 
 
 
 
2 prelegere 

 
8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 28 
Reguli de comportare, norme de organizare și protecția 
muncii în laboratorul de Tehnologia și Industrializarea 
Produselor Animaliere. Analize generale pentru 
stabilirea calității produselor de origine vegetală: 
Determinarea umidității și a substanței uscate 
Analize generale pentru stabilirea calității produselor de 
origine vegetală: Determinarea găsimilor. Determinarea 
substanțelor azotoase.  
Analize generale pentru stabilirea calității produselor de 
origine vegetală: Determinarea acidității și a pH-ului; 
Determinarea substanțelor minerale – cenușa –
Determinarea glucidelor. 
Controlul calității strugurilor.  Analiza ampelografică și 
uvologică a strugurilor. 
Controlul calității mustului și a vinului: Analiza 
senzorială ca metodă de apreciere a calității mustului de 
struguri și a vinului. Determinările fizico-chimice. 
Conținutul în alcoo la must și vinl, Conținutul în 
zaharuri la must și vin.  
Determinarea acidității la must și  vin. Determinarea 
conținutului de SO2 din vin. 
Controlul calității orzului și a malțului.Controlul calității 
beri 
Controlul calității făinii de grâu pentru panificație.. 
Determinarea capacității de hidratare a făinii de 
panificație.  
Metode obiective pentru stabilirea calității glutenului. 
Controlul calității drojdiei de panificație 
Analiza microscopică a amidonului din produse vegetale 
Analiza orgnoleptica a pâinii. Analiza fizico-chimică a 
pâinii, Determinarea umidităţii pâinii şi a infestării cu 
Bacillus mezentericus 
Verificarea cunoştinţelor 

 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 

 
 
 
1 Lucrare laborator 
 
 
 
2 Lucrari laborator 
 
 
1 Lucrari laborator 
 
 
 
1 Lucrare laborator 
 
2 Lucrari laborator 
 
 
 
 
1 Lucrare laborator 
 
1 Lucrare laborator 
 
1 Lucrare laborator 
 
 
1 Lucrare laborator 
 
 
1 Lucrare laborator 
1 Lucrare laborator 
 
1 Lucrare laborator 

 Bibliografie Obligatorie: 
1. BERZESCU, P., KATHERIN, I., DUMITRESCU, M., HOPULETE, T., STOICESCU, M. (1981) -       
    Tehnologia berii şi a malţului. Ed. Ceres, Bucureşti. 
2.CÎMPEANU B., C-tin (2008) – Bazele biotehnologiilor vinicole. Ed. Sitech, Craiova 
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3. IURCĂ, I. (1998)  - Carnea şi produsele din carne. Ed. I.C.P.I.A.F., Cluj-Napoca. 
4. IURCĂ, I. (2002)  - Biotehnologia prelucrării produselor agroalimentare. Ed. I.C.P.I.A.F., Cluj-Napoca. 
5. IURCĂ, I., CAMELIA RĂDUCU (2005) - Tehnologia industrializării produselor animale.  
6. MOLDOVEANU, G. (1997) - Tehnologia panificaţiei. Ed. Didactică şi Pedagogică, Bucureşti. 
7. RADUCU CAMELIA, AURELIA COROIAN (2016) - Biotehnologii de prelucrare şi controlul produselor de origine vegetală şi 
animală. Ed. AcademicPres. Cluj-Napoca 
Bibliografie Facultativă: 
1. ATANASIU, C. ş.a.( 1978) - Viticultură şi vinificaţie. Ed. Ceres, Bucureşti. 
2. BANU, C., ş.a.(1992) - Progrese tehnice, tehnologice şi ştiinţifice în industria alimentară.   Vol. I. și II. Ed. Tehnică, Bucureşti. 
3. CHINTESCU, G., GRIGORE, ŞT., (1982) - Îndrumător  pentru   tehnologia produselor lactate.  Ed. Tehnică,  Bucureşti. 
4. COTEA, V. (1985)  - Oenologie, Vol. I , Ed. Ceres, Bucureşti. 
5. BÂRZOI D., S. APOSTU (2002) – Microbiolgia produselor alimentare. Ed. Risoprint. Cluj-Napoca. 
6. MENCINICOPSCHI, G., KATHREIN , I., TEODORU, V. (1987) - Biotehnologii în prelucrarea produselor agroalimentare. Ed. 
Ceres, Bucureşti. 
7. MODORAN CONSTANTA (2003) – Tehnologia produselor făinoase.  AcademicPres. Cluj - Napoca. 
8. RAICU, P., ş.a. (1990) – Biotehnologii moderne. Ed. Tehnică, Bucureşti. 

9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

In vederea actualizării cunoştinţelor din domeniul biotehnologiilor de prelucrare şi controlul produselor de origine 
vegetală şi animală, identificarii unor cai de modernizare si imbunatatire continua a predarii si a continutului cursurilor, 
cu cele mai actuale teme si probleme practice, cadrele didactice participa la manifestările ştiinţifice organizate în ţară şi 
străinătate. 

10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de 
evaluare 

10.3. Pondere 
din nota finală 

10.4. Curs  Actualităţi şi perspective pe plan 
naţional şi mondial în domneiul 
biotehnologiilor alimentare. Utilizarea 
bacteriilor, fungilor şi enzimelor în 
domeniul biotehnologiilor alimentare. 
Biotehnologii în industria vinului. 
Biotehnologii în industria berii 
Biotehnologii în industria panificației 

Examen scris 70 % 

10.5. Seminar/Laborator  Recoltarea si păstrare probelor pentru 
analize 
Aprecierea calitaţii produselor prin analiza 
organoleptica a produselor de origine 
vegetala si animală 
Aprecierea calitaţii produselor prin analiza 
fizico-chimice a produselor de origine 
vegetala şi animală 

 
 

Colocviu 

  
 

30% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Stapanirea informatiei stiintifice transmisa prin prelegeri si lucrari practice la nivel acceptabil. Obtinerea notei de trecere 
la verificarile pe parcurs este conditie de promovabilitate. 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 (disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 

Septembrie 2020 

Titular curs 

Prof. dr. Camelia Maria Răducu 

Titular lucrari laborator/seminarii 

Prof. dr. Camelia Maria Răducu 

Data avizării în 

departament 

....................... 

 

Director de departament 

Prof. dr. Camelia Maria Răducu 
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV  0309030109 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul II Ştiinţe Tehnologice 
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenţă  
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea   
disciplinei 

MATERII PRIME DE ORIGINE ANIMALĂ  

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf. dr.ing. Marchiş Zamfir 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Conf. dr.ing. Marchiş Zamfir 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul II 2.6. Tipul de   
evaluare V 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum 
 Anatomie, Reproducţie, Alimentaţie, Ameliorare 

4.2. de competenţe 
  

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului 
 
 

Cursul se desfăşoară interactiv, purtându-se discuţii pe tema conţinutului expunerii. 
În cazul activității didactice desfășurate on-line se adaptează metodele de 
predare.  

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 
 
 
 

Studentul va desfăşura o activitate practică în concordanţă cu tematica din fişa 
disciplinei. În cazul activității didactice desfășurate on-line se adaptează 
metodele de predare.  

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 5 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 3 

3.4.Total ore din planul de invatamant 70 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 42 
Distribuţia fondului de timp  
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 25 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4.Tutoriala 4 
3.4.5.Examinări 6 
3.4.6. Alte activităţi   
3.7. Total ore studiu individual 55 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4    5 



 

 

2 

2 

6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 Cunoaşterea sistemelor de exploatare a principalelor specii de animale furnizoare de materii prime. 
Cunoaşterea şi aplicarea metodelor de apreciere cantitativă şi calitativă a producţiilor animalelor de fermă. 
Utilizarea fundamentelor teoretice ale biotehnologiilor în vederea ameliorării performanţelor animalelor. 
Conducerea şi planificarea unor activităţi specifice în domeniul exploatării animalelor de fermă în vederea 
creşterii cantitative şi calitative a producţiilor. 
Expertizarea şi controlul calităţii materiilor prime de origine animală. 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e Realizarea atribuţiilor profesionale cu profesionalism şi rigoare. 

Autoperfecţionarea profesională continuă, în conformitate cu exigenţele dezvoltării economice. 
Utilizarea tehnicilor de informare şi comunicare, precum şi a unei limbi de circulaţie internaţională. 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei 
 
 
 
 

Cunoaşterea principalelor specii de animale furnizoare de materii prime, sub 
aspectul tehnologiilor de creştere, exploatare şi valorificare.  

7.2. Obiectivele specifice 
 
 
 
 
 

Însuşirea metodologiilor de apreciere a exteriorului şi de control a producţiilor 
principalelor specii de animale furnizoare de materii prime. 
Însuşirea unui limbaj de specialitate ce vizează speciile şi rasele de animale, 
tehnologiile de creştere şi valorificarea materiilor prime de origine animală. 

8. Conţinuturi 
8.1.CURS 
Număr  de ore – 28  
 
Sistematica zootehnică. Unităţile sistematice zootehnice. 
Specia. Noţiunea de rasă.  
 
 
Producţia de carne. Bazele biologice ale producţiei de 
carne. Creşterea şi dezvoltarea organismului animal. 
Factorii care influenţează producţia de carne. Rasele de 
taurine furnizoare de carne.  
 
Sisteme de producere a cărnii de bovine. Factorii care 
condiţionează procesul de îngrăşare. Calitatea cărnii de 
taurine în funcţie de tehnologia de îngrăşare.  
 
Rasele de ovine şi caprine furnizoare de carne. 
Tehnologia de producere a cărnii de ovine şi caprine. 
Factorii care influenţează producţia de carne la ovine. 
 
 
Rasele de suine furnizoare de carne. Calitatea cărnii de 
suine în funcţie de sistemul şi tehnologia de îngrăşare. 
Factorii care condiţionează procesul îngrăşării la suine.  
 
Rasele de păsări furnizoare de carne. Factorii care 
influenţează producţia de carne la păsări. Tehnologia de 
producere a cărnii de pasăre. 
 
Rasele de iepuri furnizoare de carne. Factorii care 
influenţează producţia de carne.  
Principalele specii de peşti şi organisme acvatice care 
intră în alimentaţia omului. Rentabilizarea producţiei 
piscicole. Tehnologia valorificării producţiilor piscicole. 
 

 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 

 
 
 
1 prelegere  
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
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Producţia de lapte. Bazele morfofiziologice ale 
producţiei de lapte. Factorii care influenţează producţia 
de lapte. Rasele de taurine specializate pentru producţia 
de lapte. Însuşiri morfo-productive. Rasele de ovine şi 
caprine specializate pentru producţia de lapte. Însuşiri 
morfo-productive.  
 
Controlul cantitativ şi calitativ al producţiei de lapte la 
taurine. 
 
Producerea laptelui la ovine şi caprine – aprecierea 
nivelului producţiei  şi a calităţii sale. Producţia de lână 
la ovine. Organizarea şi tehnica tunsului ovinelor. 
 
Producţia de ouă. Rasele de păsări producătoare de ouă. 
Factorii care influenţează producţia de ouă.  
 
Rasele de cabaline şi asini. Caracterizarea morfo-
productivă. Producţia de carne şi lapte la cabaline şi 
asini.  
 
Producţiile secundare şi subprodusele obţinute de la 
taurine, ovine, caprine, cabaline, asini, suine, păsări, 
iepuri, peşti, utilizate ca materii prime. 

Prelegere 
 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 

1 prelegere 
 
 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 

8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore –  42 
 
Principalele specii de animale furnizoare de materii 
prime. Capacitatea productivă la animale şi factorii care 
o influenţează. Exteriorul animalelor şi rolul lui în 
aprecierea producţiilor. 
 
Recunoaşterea raselor de taurine furnizoare de carne. 
Aprecierea calităţii bovinelor valorificate pentru carne. 
Calitatea cărnii la bovine. 
 
Recunoaşterea raselor de ovine şi caprine furnizoare de 
carne.Aprecierea calităţii ovinelor şi caprinelor 
valorificate pentru carne. Calitatea cărnii de ovine şi 
caprine. 
 
Recunoaşterea raselor de suine furnizoare de carne. 
Aprecierea producţiei de carne la suine.Clasificarea 
carcaselor şi aprecierea calităţii cărnii şi grăsimii la 
suine. 
 
Recunoaşterea raselor de păsări furnizoare de carne. 
Aprecierea carcaselor de păsări şi a producţiei de ficat 
gras. Însuşirile şi calităţile cărnii de pasăre. 
 
Recunoaşterea raselor de iepuri furnizoare de 
carne.Aprecierea calităţii cărnii de iepure. Recunoaşterea 
principalelor specii de peşti şi organisme acvatice care 
intră în alimentaţia omului. Aprecierea calităţii 
producţiei piscicole. 
 
Recunoaşterea principalelor rase de taurine, ovine şi 
caprine specializate pentru producţia de lapte. 
Compoziţia chimică a laptelui.  
 
Însuşirile organoleptice şi fizice ale laptelui, diferenţiat 
pe specii. Prelucrarea primară a laptelui în fermele de 
producţie. Controlul falsificării laptelui. 
Aprecierea calităţii laptelui de ovine şi caprine. 
Producţia de lână la ovine şi aprecierea însuşirilor ei. 
 

 
 
 
Lucrare practică 
 
 
 
 
Lucrare practică 
 
 
 
Lucrare practică 
 
 
 
 
Lucrare practică 
 
 
 
 
Lucrare practică 
 
 
 
Lucrare practică 
 
 
 
 
 
Lucrare practică 
 
 
 
Lucrare practică  
 
 
Lucrare practică  
 
 

 
 
 
1 lucrare practică 
 
 
 
 
2 lucrări practice 
 
 
 
2 lucrări practice 
 
 
 
 
2 lucrări practice 
 
 
 
 
1 lucrare practică 
 
 
 
1 lucrare practică 
 
 
 
 
 
1 lucrare practică 
 
 
 
1 lucrare practică 
 
 
1 lucrare practică 
 
 



 

 

4 

4 

Recunoaşterea principalelor rase de păsări producătoare 
de ouă. Compoziţia oului şi însuşirile fizice ale acestuia. 
 
Recunoaşterea principalelor rase de cabaline şi asini. 
Controlul cantitativ şi calitativ al producţiei de carne şi 
lapte provenite de la cele două specii. 
Verificarea cunoştinţelor. 

Lucrare practică  
 
 
Lucrare practică 

1 lucrare practică 
 
 
1 lucrare practică 
 
 

 Bibliografie Obligatorie: 
1. Bud I. şi col. (2004) – Ghid de lucrări practice în piscicultură. Ed. Risoprint, Cluj-Napoca 
2. Bud I. şi col (2010) – Creşterea iepurilor Ed. Ceres, Bucureşti 
3. Cornoiu I. (2008) – Suinele domestice. Creştere şi valorificare. Ed. Risoprint, Cluj-Napoca. 
4. Dărăban S. (2006) – Tehnologia creşterii ovinelor. Ed. Risoprint, Cluj-Napoca. 
5. Marchiş Zamfir (2016) – Producţiile animalelor. Ed. AcademicPres Cluj-Napoca. 
6. Marchiş Zamfir (2018) – Creşterea cabalinelor. Ed. AcademicPres Cluj-Napoca. 
7. Onaciu G. (2006) – Tehnologia creşterii bovinelor – ghid practic. Ed. Casa Cărţii de Ştiinţă, Cluj-Napoca. 
8. Paşcalău Simona (2016) – Creşterea păsărilor. Manual didactic. Ed. AcademicPres, Cluj-Napoca. 
9. Răducu Camelia (2014) – Prelucrarea şi controlul calităţii produselor animale. Ed. AcademicPres, Cluj-Napoca. 

Bibliografie Facultativă:  
1. Marcu N. şi col. (2008) – Materii prime animale. Ed. Risoprint Cluj-Napoca. 
2. Pop Cecilia, Gh. Mureşan, M. Pop, D. Ştef (2011) – Managementul calităţii produselor de origine animală. Ed. 

Casa Cărţii de Ştiinţă Cluj-Napoca. 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

Pentru modernizarea continuă a predării cursurilor şi a conţinutului acestora, iar studenţilor să le fie transmise cele mai 
noi informaţii cu privire la tehnologiile de creştere, exploatare şi valorificare a speciilor de animale de interes zootehnic, 
cadrele didactice se informează cu cele mai actuale probleme în domeniu şi participă la manifestări ştiinţifice în ţară şi 
străinătate. 

10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Sistematica zootehnică.  
Capacitatea productivă la animale şi 
factorii care o influenţează. 
Materiile prime obţinute de la speciile 
de animale de interes zootehnic şi 
factorii care le influenţează din punct 
de vedere cantitativ şi calitativ. 

Test scris 
În funcţie de situaţia existentă, 

evaluarea se va face on-line 

 
 
    70 % 

10.5. Seminar/Laborator  Aprecierea exteriorului şi 
recunoaşterea principalelor rase 
aparţinând speciilor furnizoare de 
materii prime de origine animală.  
Tehnica controlului şi valorificării 
materiilor prime obţinute de la 
speciile de animale de interes 
zootehnic. 

 
 

Colocviu 
În funcţie de situaţia existentă, 

evaluarea se va face on-line 

 
 
    30 % 

10.6. Standard minim de performanţă:  
Stapanirea informatiei stiintifice transmisa prin prelegeri si lucrari practice la nivel acceptabil. Obtinerea notei de trecere 
atât la colocviu, cât şi la examen este conditie de promovabilitate. 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 
Septembrie 2020 

Titular curs 
Conf. dr.ing. Marchiş Zamfir 

Titular lucrari laborator/seminarii 
Conf. dr.ing. Marchiş Zamfir 

Data avizării în 
departament 
....................... 

 
Director de departament 

Prof. dr.ing. Camelia Răducu 
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030110 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie si Biotehnologii 
1.3. Departamentul I: Stiinte fudamentale- Biotehnologii 
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenta 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Enzimologie 

2.2. Titularul activităţilor de curs Prof. Dr. Andrea Bunea 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Prof. Dr. Andrea Bunea 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul VI 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Continua 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DD 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Chimie generală şi organică, Chimie analitică şi analiză instrumentală, Biochimie, Enzimologie, 
Biologie celulară, Genetică. 

4.2. de competenţe Studentul trebuie sa aiba notiuni fundamentale de fiziologie. 
 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul este interactiv , studentii pot adresa intrebari referitoare la continutul 
expunerii. Disciplina universitara impune respectarea orei de incepere si terminare 
a cursului. 
Nu sunt tolerate nici un fel de alte activitati pe durata prelegerii, telefoanele mobile 
sa fie inchise. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

La lucrarile practice este obligatorie consultarea indrumatorului practic, fiecare 
student va desfasura o  activitate individuala cu materialele de laborator puse la 
dispozitie si descrise in indrumatorul de Lucrari practice.Disciplina academica se 
impune pe toata durata de desfasurare a lucrarilor. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. laborator 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 28 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 14 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 11 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 12 
3.4.4.Tutoriala 10 
3.4.5.Examinări 4 
3.4.6. Alte activităţi   
3.7. Total ore studiu individual 47 
3.8. Total ore pe semestru 75 
3.9. Numărul de credite4 3 
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6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 

- capacitatea de a intelege definiția, nomenclatura și clasificarea enzimelor 
- capacitatea de intelege modul de acțiune al enzimelor și care sunt factorii care influențează activitatea 
enzimatică 
- capacitatea de a întelege principalele clase de enzime 
- capacitate de a întelege biosinteza de aminoacizi în microorganisme și plante, precum și în organismele animale 
- capacitatea de a întelege factorii care condiționeaza producerea microbiologică de aminoacizi 
- întelegerea sistemelor enzimatice folosite în sinteze biotehnologice 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e - elaborarea și respectarea unui program de lucru 

- aplicarea unor tehnici eficiente de comunicare în activitățile specifice muncii în echipă 
- realizarea atribuțiilor proprii cu profesionalism și rigoare 
- utilizarea tehnicilor de informare și comunicare 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Intelegerea proceselor metabolice si a mecanismelor de reglare a acestora 
datorita enzimelor.  
Cunostinte privind proprietatile generale ale enzimelor si studiul factorilor ce 
influenteaza activitatea enzimatica. 
Intelegerea proceselor de utilizare a diferitelor enzime in procese biotehnologice 

7.2. Obiectivele specifice Cunoasterea factorilor care influenteaza activitatea unei enzime si determinarea 
propriu-zisa a activitatii enzimatice pentru anumite enzime (maltaza, lipaza, 
catalaza). 
Cunoasterea unor metode avansate de analiza a activitatii enzimatice, folosind 
in principal metode spectrofotometrice. 

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS  
Număr  de ore – 28  
 
ENZIMOLOGIE 
 
1. Notiuni introductive de enzimologie. Definitia, 

nomenclatura si clasificarea enzimelor. Exemple. 
Raportul dintre structura si functiile 
enzimelor.Izoenzime. Solubilitatea, denaturarea, 
inactivarea şi stabilizarea enzimelor. Enzime 
monomere şi oligomere. 

2. Cinetică enzimatică. Ecuaţia Michaelis. Parametrii 
cinetici. 

3. Specificitatea de acţiune a enzimelor. Factorii care 
influenţează activitatea enzimatică. Efectul 
concentraţiei enzimei şi a substratului. Temperatura 
optimă. pH-ul optim. 

4. Inhibiţia enzimatică. Tipuri de inhibiţie: reversibilă şi 
ireversibilă. Cataliza enzimatică şi mecanismul de 
acţiune. Complexul enzimă-substrat. Situsul activ. 
Enzime alosterice. 

5. Analiza enzimatică. Măsurarea activităţii enzimatice. 
Unităţi enzimatice. Reglarea activităţii enzimatice. 
Reglarea calităţii şi eficienţei enzimatice. Aspecte 
generale. 

6. Reglare alosterică şi covalentă. Sisteme enzimatice. 
Localizarea intracelulară a enzimelor. 

7. Descrierea principalelor clase de enzime: 
oxidoreductaze, transferaze, liaze, izomeraze, ligaze. 
Coenzime: NAD+, NADP+, FMA and FAD. 

8. Microorganismele si biotehnologiile chimiei 
microbiologice.Provenienta aminoacizilor in 

Metode de predare 
 

 
 
 
Prelegere  
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
 
Prelegere 
 

Observaţii 
 

 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
 
1prelegere 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 
1 prelegere 
 
 
1 prelegere 
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organismele vii; aminoacizi esentiali si neesentiali. 
Biosinteze de aminoacizi. Reglarea enzimatica a 
biosintezei aminoacizilor. 

9. Aplicatiile celulazelor si pectinazelor in 
biotehnologii.. 

10. Biotehnologia producerii acidului glutamic din 
glucoza. Biotehnologia producerii lizinei din glucoza. 
Biotehnologia producerii metioninei, treoninei si a 
izoleucinei prin cai secundare derivate din biosinteza 
lizinei. 

11. Aplicatiile lipazelor in biotehnologii 
12. Aplicatiile peroxidazelor in biotehnologii. 
13. Aplicatiile amilazelor in biotehnologii. 
14. Aplicatii industriale ale proteazelor. 

 
 
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
Prelegere 
Prelegere 
Prelegere 

 
 
 
1 prelegere 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
1 prelegere 
1 prelegere 
1 prelegere 
1 prelegere 
 

 
 

8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 28 
  
ENZIMOLOGIE 
 
 
1. Proprietati generale ale enzimelor. Comparatie intre 

activitatea enzimelor si a catalizatorilor chimici. 
2. Studiul factorilor ce influenteaza activitatea 

enzimatica. Influenta concentratiei asupra activitatii 
enzimelor. Influenta temperaturii asupra activitatii 
enzimelor. Influenta pH-ului asupra activitatii 
enzimelor. 

3. Determinarea activitatii maltazei. Determinarea 
activitatii catalazei. 

4. Comparatie intre activitatea lipazei provenite din 
diferite surse. 

5. Fracţionarea proteinelor din lapte prin precipitare cu 
solvenţi organici : acetonă, metanol şi cloroform. 

6. Determinarea activităţii enzimatice : dozarea 
activităţii alcool dehidrogenazei din ţesutul hepatic. 

7. Dozarea activităţii lactoperoxidazei din laptele 
provenit din diferite surse. 

8. Dozarea activităţii catalazei din ţesut hepatic prin 
metoda spetrofotometrică. 

9. Dozarea cativităţii lipazei pancreatice prin metoda 
Willstätter. 

10. Dozarea activităţii fosfatazei alcaline utilizând ca 
substrat p-nitrofenil fosfatul. 

11. Verificarea cunostintelor 

 
 
 

 
 
 
 
 
1 lucrare laborator 
 
 
3 lucrări laborator 
 
 
 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 

 
 Bibliografie Obligatorie: 

1. A. L. Lehninger: ” Biochimie” (vol. I si II). Ed. Tehnica, 1987, 1992. 
2. A Bunea, Enzimele si aplicatiile lor biotehnologice, Editura Academic Pres, 2013. 
3. Raicu P. si colab.: ” Biotehnologii moderne”. Ed. Tehnica Bucuresti, 1990. 
4. Mencinicopschi si colab.: ” Biotehnologii in prelucrarea produselor  agroalimentare”. Ed. Ceres Bucuresti, 

1987. 
 
Bibliografie Facultativă: 

5. M. S. Rehm si colab.: ” Biotehnology ”, vol. 3, Chemie, Weinheim, 1983. 
6. A. Sassow: ” Biotehnologii si dezvoltare”. Ed. Tehnica, Bucuresti, 1993. 
 

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

Pentru îmbunătăţirea continuă a predării şi a conţinutului cursului, cu cele mai actuale teme şi probleme practice, cadrele  
didactice participă la reuniuni ale Societatii Romane de Chimie şi la Simpozioanele anuale organizate de facultăţile de 
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profil din consorţiul USAMV, unde se dezbat aspecte actuale şi de perspectivă ale enzimologiei speciale în context 
naţional şi internaţional. 

 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Studentul intelege proprietatile 
generale ale enzimelor precum si 
factorii care influenteaza activitatea 
enzimatica.  
Cunoaste principalele clase de enzime 
si reglare allosterica si covalenta.   
Studentul intelege biosinteza 
aminoacizilor si reglarea enzimatica a 
acesteia 
Cunoaste aplicatiile enzimelor in 
biotehnologii. 
Cunoaşterea tematicii prezentate la curs 

Examen 
scris 

 
 
 
 

 
80% 
 
 
 
 
 

10.5. Seminar/Laborator  Studentul aplica corect protocoalele 
de lucru . 
Studentul are abilitati practice 
dobandite in munca de laborator. 
Verificare periodică a cunoştinţelor 
practice. Cunoaşterea tematicii prezentate 
la lucrările practice. 

Sunt prevazute 2 verificari pe 
parcurs 

20% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Stapanirea informatiei stiintifice transmisa prin prelegeri si lucrari practice la nivel acceptabil. Obtinerea notei de trecere 
la verificarile pe parcurs este conditie de promovabilitate. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF (disciplina fundamentala), DD 
       (disciplina din domeniu), DS (disciplina de specialitate ), DC (disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei (obligativitate)- se alege una din variantele – DI (disciplina obligatorie) DO 
       (disciplina optionala) DFac (disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu (activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 
9.09.2020 

Titular curs 
Prof. Dr. Andrea Bunea 

Titular lucrari laborator/seminar 
Prof. Dr. Andrea Bunea 

Data avizării în 
departament 
14.09.2020 

 
Director de departament 

Sef lucr. Dr. Constantinescu Radu 
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030111 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie și Biotehnologii 
1.3. Departamentul Stiinte fundamentale și Biotehnologii  
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenta 
1.6.Specializarea/ Programul de studii  Biotehnologii  medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  

 
2.1. Denumirea 
disciplinei 

Imunologie 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf . lucr. dr. Adriana Criste 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Conf . lucr. dr. Adriana Criste 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul II 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Examen 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

 
4.1. de curriculum  Anatomie, Fiziologie,Microbiologie 
4.2. de competenţe Studentul trebuie sa aiba cunostinte referitoare la organizarea si functionarea sistemului  imun  
 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul este interactiv,  studentii pot adresa întrebari referitoare la conținutul 
expunerii. Disciplina universitara impune respectarea orei de începere si terminare 
a cursului. Nu sunt tolerate nici un fel de alte activitati pe durata prelegerii, 
telefoanele mobile să fie inchise. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

La lucrarile practice este obligatorie consultarea indrumatorului  practic, fiecare 
student va desfasura o  activitate individuala cu materialele de laborator puse la 
dispozitie si descrise in indrumatorul de Lucrari practice. Disciplina academica se 
impune pe toata durata de desfasurare a lucrarilor. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 25 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 7 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4.Tutoriala  
3.4.5.Examinări 2 
3.4.6. Alte activităţi   
3.7. Total ore studiu individual 44 
3.8. Total ore pe semestru 100 
3.9. Numărul de credite4 4 
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6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 

Cunoasterea  limbajului de specialitate,  întelegerea organizării și funcționării sistemului imun. 
Cunoaşterea  principalelor mecanisme fiziologice ale sistemului imun. Înţelegerea influenţei factorilor interni şi 
externi asupra sistemului imun.Cunoaşterea  principalilor efectori ai răspunsului imun. Cunoașterea tehnicilor de 
lucru în analizele imunologice. Utilizarea cunoștiințelor acumulate, în comunicarea profesională și capacitatea de 
interpretare a testelor  imunologice efectuate. 
Studenții dobândesc abilitatea de a aplica metode, tehnici și procedee imunologiei prin utilizarea unor criterii și 
metode standard de evaluare cu scopul de a aprecia și valida  metodele utilizate și a rezultatelor obținute 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e Dobândesc capacitatea de a studia și identifica componentele efectuare ale sistemului imun. Pot  gândi activități  

științifice referitoare la implicarea sistemului imun și a efectorilor acestuia. 
Dovedeste preocupare privind perfectionarea profesională prin  participarea la activitatile de cercetare din cadrul 
disciplinei. Dobândesc capacitatea de a elabora și respecta un program de lucru în cadrul unei activități, lucrând în 
echipă cu respectarea sarcinilor individuale. 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 

 
7.1. Obiectivul general al disciplinei Transmiterea noţiunilor elementare de imunologie cu privire la morfologia şi 

fiziologia  organelor imunocompetente, precum şi cu privire la sistemul imun 
specific şi nespecific, astfel încât specialistul biotehnolog să aibă o imagine de 
ansamblu raspunsului imun si a reacţiilor dintre antigeni şi anticorpi. 

7.2. Obiectivele specifice Cunoaşterea teoretică şi practica a mecanismelor de acţiune a sistemului imun 
Cunoasterea tehnicilor de evidenţiere a efectorilor imuni 
Practica recoltării şi  prelucrării probelor în vederea examenului imunologic            

 
8. Conţinuturi 

 
8.1.CURS 
 

Metode de 
predare 

Observatii 

Elementele sistemului imun. Ogane limfoide primare si secundare. Țesuturile 
limfoide asociate mucoaselor.  

Prelegere  1 Prelegere 

Baza celulară a răspunsului imun: Limfocitele, celulele prezentatoare de antigen. 
Dezvoltarea filogenetica a sistemului imun. 

Prelegere  1 Prelegere 

Conceptul de imunitate.clasificarea stărilor de imunitate.Imunitatea naturală:       
factorii pasivi ai imunităţii naturale 

Prelegere  1 Prelegere 

Imunitatea dobândită. Prelegere  1 Prelegere 
Antigenul:structura chimică, clasificarea şi categorii de antigene                                            Prelegere  1 Prelegere 
Anticorpii (imunoglobuline). Structura și scindarea imunoglobulinelor.                                                                                                     Prelegere  1 Prelegere 
Clasele de imunoglobuline și activitatea biologică a acestora. Prelegere  1 Prelegere 
Funcțiile imunoglobulinelor. Anticorpi monoclonali și policlonali Prelegere  1 Prelegere 
Răspunsul imun: recunoașterea imunologică Prelegere  1 Prelegere 
Răspunsul imun umoral și celular Prelegere  1 Prelegere 
Mecanisme de reglare a răspunsului imun                          Prelegere  1 Prelegere 
Deviațiile răspunsului imun: toleranța, paralizia, imunosupresia imunologică Prelegere  1 Prelegere 
Deviațiile răspunsului imun: reacții de hipersensibilitate Prelegere  1 Prelegere 
Boli autoimune Prelegere  1 Prelegere 
 
8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
 
Morfologia şi elemente de fiziologie a organelor imunocompetente primare şi 
secundare            

Activitate 
interactiva 

 
 
 
Activitate 
practica 
demonstrativ
a și activitate 
individuala 
in vederea 
realizarii 
deprinderilor 
specifice 

1 lucrare laborator  
 

Sistemul imun nespecific                                                                                                                 1 lucrare laborator  
Sistemul imun specific: anticorpii                                                                                                   1 lucrare laborator  
Reacţia de seroaglutinare şi seroprecipitare                                                                                     1 lucrare laborator  
Reacţia de fixare a complementului                                                                                                  1 lucrare laborator  
Imunofluorescenţa     1 lucrare laborator  
Reacţia de seroneutralizare                                                                                                                1 lucrare laborator  
Reacţia de imunofluorescenţă şi radioimunoanaliza                                                                         1 lucrare laborator  
Metode imunoenzimatice (ELISA)                                                                                                   1 lucrare laborator  
Tehnici de separare a  limfocitelor                                                                                                     1 lucrare laborator  
Colorarea numărarea şi păstrarea limfocitelor                                                                                  1 lucrare laborator  
Limfocitele T: teste pentru evaluarea integrităţii funcţionale in vivo şi in vitro                                1 lucrare laborator  
Testul de transformare blastică                                                                                                           1 lucrare laborator  
Limfocitele B: teste pentru evaluarea integrităţii funcţionale  in vitro                                               1 lucrare laborator  
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BIBLIOGRAFIE: 
Obligatorie: 
1.Criste Adriana, 2016 – Imunologie, Risoprint, Cluj-Napoca 
2.Răpuntean Ghe.,1997 Imunologie şi imunopatologie.Tipo Agronomia,Cluj-Napoca 
3.Răpuntean Ghe.,Marina Spânu, O.Spânu,1994. Lucrări practice de imunologie.Tipo Agronomia Cluj-Napoca 
Facultativă: 
1. Adriana Criste, 2010 -  Anticorpii IgY aviari,  strămoşii anticorpilor mamalieni moderni-imunoglobulinele viitorului, 

editura Accent, Cluj (185 pagini) ISBN 978-606-561-011-8 
2. Buhăţel T. 1996. Compendium practic de patologie animală.Ed.Argonaut Cluj Napoca 
3. Păunescu V., Tatu C.,Stănescu Diana -Imunologie concepte fundamentale şi aplicative 
4. Stamatin N.,1965, Microbiologie şi imunologie veterinară. Ed.Didactică şi Pedagogică Bucureşti 
 
 

9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

In vederea identificării unor căi de modernizare și imbunătațire continuă a predării și a adaptări  conținutului cursurilor, 
cu cele mai actuale teme și probleme practice, cadrele didactice realizează o informare continuă cu privire la cercetările 
din domeniu precum si cu noile tehnici. Aceasta se realizeaza prin studiu individual precum și prin participarea la 
conferinte de specialitate  sau la ăntrunirile Asociațiilor profesionale de profil. 

 
10. Evaluare 

 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 10.3. Pondere 
din nota finală 

10.4. Curs Evaluare cunoștințe teoretice  aferente conținutului  Examen oral 80% 
Participare curs Discuția; Interactivitate 

10.5. Seminar/ 
Laborator  

Colocviu Test si proba practică  20% 
Participare lucrări practice Implicare in activități; 

Discuția; Interactivitate 
10.6. Standard minim de performanţă 
Stăpânirea informației știintifice transmisă prin prelegeri și lucrări practice la nivel acceptabil. Cunoaşterea  
principalelor mecanisme fiziologice ale sistemului imun Înţelegerea influenţei factorilor interni şi externi asupra 
sistemului imun Cunoaşterea  principalilor efectori ai răspunsului imun Descrierea tehnicilor de lucru în analizele 
imunologice Evidenţierea  raspunsului imun prin intermediul diferitelor reacţii dintre antigeni şi anticorpi şi 
aplicabilitatea acestor reacţii 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu (activitati didactice si studiu individual). 

Data completării 
9 Septembrie 2020 

Titular curs 
Conf. dr. Adriana Criste 

Titular lucrari laborator/seminarii 
Conf. dr. Adriana Criste 

Data avizării în 
departament 
14 Septembrie 2020 

 
Director de departament 

Sef lucr. dr. Radu Constantinescu  
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030112 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul Stiinţe Tehnologice  
1.4. Domeniul de studii Biotehnologii  
1.5.Ciclul de studii1) Licenţă 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical-veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Biotehnologii în apicultură şi sericicultură 

2.2. Titularul activităţilor de curs Prof. Dr. Daniel S. Dezmirean 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Prof. Dr. Daniel S. Dezmirean 

2.4. Anul de studiu III 2.5. Semestrul II 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Continuă 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Biologie celulară, Botanică şi Zoologie, Biologie moleculară, Microbiologie medicală,  
4.2. de competenţe Studentul trebuie sa aiba cunostinte referitoare la biotehnici aplicate în patologia animală, 

tehnici de inginerie genetică şi biotehnologii farmaceutice 
 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul se desfăşoară interactiv, studentii fiind implicaţi în  discuţii pe tema   
continutului expunerii. Disciplina universitară impune respectarea orei de incepere 
si terminare a cursului. 
Nu sunt tolerate nici un fel de alte activitati pe durata prelegerii, telefoanele mobile 
sa fie inchise. 
În cazul activității didactice desfășurate on-line se adaptează metodele de predare.  

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

La lucrarile practice este obligatorie consultarea indrumatorului  practic, fiecare 
student va desfasura o  activitate individuala cu materialele de laborator puse la 
dispozitie si descrise in îndrumatorul de Lucrari practice. Disciplina academica se 
impune pe toata durata de desfasurare a lucrarilor. Proiectul se pregăteşte conform 
tematicii şi poate să constituie şi studiu de caz.  
În cazul activității didactice desfășurate on-line se adaptează metodele de predare.  

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3.  laborator  2  

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6. laborator   28 
Distribuţia fondului de timp  ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 10 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 5 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 2 
3.4.4.Tutoriala - 
3.4.5.Examinări 2 
3.4.6. Alte activităţi  - 
3.7. Total ore studiu individual 19 
3.8. Total ore pe semestru 75 
3.9. Numărul de credite4 3 



 2 

 
 
6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 
Să utilizeze fundamente teoretice ale biotehnologiilor în vederea ameliorării performanţelor în apicultură şi 
sericicultură    
Să înţeleagă biologia familiei de albine şi modul în care poate fi evidenţiat potenţialul biotehnologic al acesteia  
Să înţeleagă principiile biotehnologiilor apicole şi pe cele de obţinere şi procesare a produselor apicole 
Să îşi însuşească biotehnicile  de înmulţire şi reproducţie asistată din apicultură 
Să utilizeze  potenţialul biotehnologic  apicol şi sericicol 
Să stapânească noţiuni legate de proprietăţile produselor apicole şi sericicole şi procesarea primară acestora 
Să utilizeze metode biotehnologice sustenabile pentru exploatarea bazei melifere, posibilităţi de îmbunătăţire a 
acesteia precum şi exploatarea soiurilor  şi hibrizilor  de dud din patrimoniul sericicol al   României 
Să  exploateze  noţiunile de biotehnologii în patologia apicolă şi sericicolă 
Să expertizeze şi să controleze calitatea  produselor obtinute prin biotehnologii apicole şi sericicole. 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e 

Sa demonstreze capacitatea de a implementa biotehnici apicole şi sericicole  în cadrul unei exploataţii  
Sa poată multiplica materialul biologic apicol şi sericicol prin biotehnologii aplicate  
Să poată  conduce o exploataţie apicolă sau sericicolă în condiţiile diversificării producţiei bazate pe  aplicarea 
biotehnologiilor 
Să poată gândi  şi elabora un design experimental în vederea desfăşurării unor activitati  ştiinţifice în domeniul 
biotehnologiilor apicole şi sericicole 
Sa demonstreze preocupare privind perfectionarea profesionala  
Sa participe la activitatile de cercetare derulate în biobaza şi laboratoarele de cercetare ale disciplinei 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Sa-si insuseasca cunostintele referitoare la biotehnologiile apicole şi sericicole 
7.2. Obiectivele specifice Să cunoască potenţialul biotehnologic apicol şi sericicol 

Sa inteleaga biologia familiei de albine şi relaţiile de nutriţie  prin prisma 
exprimării potenţialului biotehnologic. 
Să înteleagă interacţiunea dintre componenta biologică şi cea tehnologică a 
materialului biologic apicol şi sericicol 
Să stăpânească cunoştinţe legate de materialul biologic apicol și sericicol prin 
biotehnici speciale. 
Să stăpânească noţiuni de ameliorarea albinelor şi a viermilor de mătase, 
patologia apicolă şi sericicolă. 
Să cunoască tehnologia apicolă, modul de obţinerea  al produselor apicole şi 
potenţialul lor biotehnologic. 
Sa cunoască aspecte legate de patologia apicolă și sericicolă, biotehnici 
moderne de diagnostic și tratament. 

 
8. Conţinuturi 

8.1.CURS 
Număr  de ore – 28 
NOŢIUNI INTRODUCTIVE ÎN BIOTEHNOLOGII APICOLE ȘI 
SERICICOLE 
Conceptul de biotehnologii apicole şi sericicole. Albinele şi viermii de 
mătase - insecte utile.Apicultura şi sericicultură – obiect şi importanţă 
economică. Repere istorice.  
APICULTURA GENERALĂ. PARTICULARITĂŢI 
BIOTEHNOLOGICE  
Indivizii familiei de albine. Hrana şi relaţiile de nutriţie ale albinelor. 
Funcţii îndeplinite și comunicarea între indivizi. Evolutia biologică a 
familiei de albine în decursul unui an. Tehnologii apicole speciale-
particularităţi biotehnologice.  
PARTICULARITĂŢI BIOTEHNOLOGICE ALE PRODUSELOR 
APICOLE.  
Produse apicole – obţinere, procesare, valorificare şi potenţial 
biotehnologic. Fermentaţia mierii. Producerea hidromelului şi a 
oţetului. 
PRODUCEREA MATERIALULUI  BIOLOGIC APICOL PRIN 
BIOTEHNICI SPECIALE  
Însămânțarea artificială la albine. Particularităţile reproducţiei 
albinelor. Comportamentul igienic. Conservarea materialului biologic 
apicol. Criostocarea materialului seminal și a embrionilor. 
Biotehnologii utilizate în crearea hibrizilor comerciali. Hibridul 
Buckfast – istoric, origine, potențial biotehnologic, comercializare. 
Ecotipuri rezistente la boli.  
BIOMONITORAJUL MEDIULUI CU AJUTORUL ALBINELOR 
MELIFERE 
Utilizarea albinelor melifere în monitorizarea calităţii mediului. 

Metode de predare 
 

 
Prelegere  
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
 

Observaţii 
 

 
1 prelegere 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
3 prelegeri 
 
 
 
 
2 prelegeri 
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Tehnici de biomonitoraj. Monitorizarea microbiologică, a pesticidelor, 
insecticidelor și metalelor grele. Biomonitorajul fluxului de gene de la 
OMG către flora meliferă spontană și cultivată. Specii melifere 
modificate genetic. Polenul modificat genetic.  
BIOLOGIA VIERMILOR DE MĂTASE AI DUDULUI 
Bombyx mori model biologic. Particularităţi biologice. 
Diapauza.Voltinismul. Particularităţi de creştere a viermilor de mătase. 
Creşterea viermilor de mătase cu dieta artificială. 
PARTICULARITĂŢI BIOTEHNOLOGICE ALE PRODUSELOR 
SERICICOLE.  
Glanda sericigenă- Biologie şi potenţial biotehnologic. Producerea de 
colagen. Aplicaţii practice şi domenii de utilizare a biotehnologiilor 
sericicole. Partenogeneza artificială. 
PATOLOGIA APICOLĂ ŞI SERICICOLĂ – BIOTEHNICI 
MODERNE DE DIAGNOSTIC ŞI TRATAMENT. 
Bolile şi dăunătorii albinelor şi ai viermilor de mătase. Tehnici 
moleculare utilizate în diagnosticul bolilor bacteriene.Tehnica PCR în 
detecția Phaenibacillus larvae din miere. Tehnici moleculare utilizate 
în diagnosticul bolilor virotice. 
MICROPROPAGAREA IN VITRO A MATERIALULUI 
BIOLOGIC VEGETAL LA MORUS SP. 
Tehnici de micropropagare in vitro. Medii de cultură.Aclimatizarea 
materialului transferat ex vitro.Plantaţii de dud. 

Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 

1 prelegere 
 
 
 
 
2 prelegeri 

 
 
 
1 prelegere 

 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 

 
 
 

8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 28  
Cercetarea familiilor de albine. Comportarea cu albinele.  
 
Morfofiziologia albinei.  
 
Lucrări de tehnologie apicolă în stupină în decursul unui an apicol 
 
 
Inventar necesar şi organizarea stupinei pentru creşterea artificială a 
mătcilor şi producerea trântorilor.Tehnici. 
Însămânţarea artificială a mătcilor 
 
Produse apicole – obţinere, procesare, determinări fizico chimice şi de 
contaminanţi. Tehnici de analiză şi control 
Tehnica de biomonitoraj cu albine. Monitoraj microbiologic şi 
contaminanţi. 
Comportamnetul igienic.Tehnica de control. 
 
Morfofiziologia viermilor de mătase. Glanda sericigenă. Identificarea 
componentelor  cu potential biotehnologic din frunza şi fructele de 
dud. 
Tehnici moleculare de diagnostic în bolile albinelor şi viermilor de 
mătase. 
 

 
 
Lucrare practică în stupină 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 

 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
6 lucrări de laborator 
 
 
1 lucrare laborator 
 
 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
 
1 lucrare laborator 

 
 Bibliografie Obligatorie: 

1. Note de curs 
2. Dezmirean D.S. (2013) – Curs de biotehnologii în apicultură şi sericicultură, Ed. AcademicPress 
3. Mărghitaş L.  (2005) -  Albinele şi produsele lor, Ed. Ceres, Bucureşti, Ediţia a III-a 
4. Dezmirean D.S. (2007) – Tehnologii Apicole Speciale , Ed. AcademicPress 
5. Dezmirean D.S (2013) – Îndrumător de lucrări practice pentru biotehnologii în apicultură, Ed.AcademicPres, Cluj Napoca   
 

 
Bibliografie Facultativă: 

1. L.Al.Mărghitaş, Daniel S. Dezmirean, Otilia Bobiş, Melinda Tofalvi – Extracte vegetale utilizate în hrana albinelor, Ed Academic Press, 
2011  

2. Liviu Al.Mărghitaş, Daniel S. Dezmirean,Otilia Bobiş,Victoriţa Bonta, Oltica Giorgiana Stanciu,Iosif Gherghen, Monica Hărmănescu - 
Metode moderne de determinare a rezidurilor şi contaminanţilor din miere şi produse apicole – - Ed. AcademicPress, 2010 

3. Dezmirean D.S. (2007) – Tehnologii Apicole Speciale , Ed. AcademicPress, 
4. Cârnu I. (1974) - Plante melifere, Ed. Ceres, Bucureşti 
5. Rutner F. (1977) – Cresterea matcilor 
6. Harry H, Laidlaw and Robert Page Jr, (1997)  -  Queen rearing and Bee Breeding, WicwasPress,Connecticut,USA 
7. Piere Jean Prost, Yves le Conte- Apiculture(2005)  – Connaitre labeile, Conduire le rucher 
8. www.beekeeping.com                             
9. www.aphiteraphy.blogspot.com 
10. http://www.silkdb.org 

 
 

http://www.beekeeping.com/
http://www.aphiteraphy.blogspot.com/
http://www.silkdb.org/
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9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

In vederea actualizării cunoştinţelor din domeniul biotehnologiilor apicole şi sericicole, a identificarii unor căi de 
modernizare şi îmbunataţire continuă a predarii şi a conţinutului cursurilor, cu cele mai actuale tematici şi probleme 
practice, cadrele didactice participă la manifestările ştiinţifice organizate în ţară şi străinătate, la manifestări ale 
Asociaţiei Crescătorilor de Albine din Romania,  la reuniunea anuala a Comisiei Internaţionale a Mierii şi a Comisiei 
Sericicole Internaţionale 

 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Biologia familiei de albine 
Evoluţia biologică a familiei de albine 
în decursul unui an 
Tehnologia întreţinerii familiilor de 
albine 
Baza melifera şi polenizarea plantelor 
agricole 
Produsele apicole şi proprietăţile lor  
terapeutice 
Patologie apicolă  

Examen 
Oral/Scris 
*la alegere 

 
 
 
 

 
70% 

 
 
 
 
 
 

10.5. Laborator  Morfofiziologia albinelor melifere 
Tehnologii de întreţinere 
Balanţa meliferă 
Evidenţa în stupină 

Colocviu 30% 

10.6.     
10.7. Standard minim de performanţă 
Stapanirea informatiei stiintifice transmisa prin prelegeri si lucrari practice la nivel acceptabil. Obtinerea notei de trecere 
la verificarile pe parcurs este conditie de promovabilitate. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 
Sepetembrie 2020 

                                                                    
Titular curs și lucrări practice 
Prof. Dr. Daniel S. Dezmirean 

 
 
 

Data avizării în 
departament 
 

 
Director de departament 
Prof.dr. Camelia Răducu 
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030113  

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul II - Ştiinţe Tehnologice  
1.4. Domeniul de studii Biotehnologii  
1.5. Ciclul de studii1) Licenţă 
1.6. Specializarea/Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea disciplinei Bioetică  
2.2. Titularul activităţilor de curs Prof.Dr.Ing. Bogdan Georgescu  
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ proiect Prof.Dr.Ing. Bogdan Georgescu  
2.4. Anul de studiu III 2.5.Semestrul I 

 
2.6. Tipul de 
evaluare Continuă 2.7. Regimul 

disciplinei 
Continut2 DD 
Obligativitate3 DO 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum  
4.2. de competenţe  

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Prezentare în sistem Powerpoint. Cursul se desfăşoară interactiv, studenţii fiind 
încurajați să participe liber la discuţii pe baza conţinutului expunerii. Nu sunt 
acceptate alte activităţi pe durata prelegerii; telefoanele mobile vor fi închise. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

Vor fi abordate și discutate probleme practice. Studenții se vor familiariza cu 
aspectele legate de structurarea și derularea experimentelor pe animale, cu 
documentația justificativă a experimentului, a speciei utilizate și a numărului de 
animale introdu-se în experiment. Vor cunoaște principiile și metodologia de bază 
pentru organizarea experimentelor și a proiectelor de cercetare pe animale. Vor 
opera fișe și formulare specifice. 

 
6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 Va înţelege principiile ce fundamentează abordarea etică a cercetărilor pe animale.  
Va cunoaște principalele specii utilizate în cercetările experimentale. 
Va cunoaște domeniile științifice în care se utilizează curent experimente pe animale. 
Va cunoaște legislația națională  (Legea  206/2006) și  europeană (Directiva 86/  1986,  Directiva  63/2010) în  
domeniul  protecției animalelor și mecanismele administrative de gestionare și control al experimentelor pe 
animale. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 2 din care: 3.2. curs 2 3.3.  laborator   - 

3.4.Total ore din planul de invatamant 28 din care: 3.5.curs 28 3.6. laborator   - 
Distribuţia fondului de timp  ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 9 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 4 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 4 
3.4.4.Tutoriala 3 
3.4.5.Examinări 2 
3.4.6. Alte activităţi  - 
3.7. Total ore studiu individual 22 
3.8. Total ore pe semestru 50 
3.9. Numărul de credite4 2 
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C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e Va fi capabil să acceseze și să interpreteze corect informația științifică. 

Va putea stabili modelul experimental și specia optimă în funcție de domeniul și tema cercetării. 
Își va dezvolta capacitatea de lucru în echipă în cadrul unor proiecte cu atribuții și activități distincte pentru 
fiecare membru.  

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Însușirea cunoștiințelor de bază în domeniul cercetării științifice pe sunbiecți 
animali cu respectarea legislației de protecție a animalelor și a normelor de 
bioetică și biosecuritate.  

7.2. Obiectivele specifice Însușirea noțiunilor de bază ce fundamentează abordarea etică a cercetărilor pe 
animale.  
Cunoșterea domeniile științifice în care se utilizează curent experimente pe 
animale. 
Însușirea principalelor aspecte legate de legislația națională  (Legea  206/2006) 
și  europeană (Directiva 86/1986, Directiva 63/2010) în  domeniul  protecției 
animalelor și mecanismele administrative de gestionare și control al 
experimentelor pe animale. 
Dezvoltarea capacității de accesare și interpretare corectă a informațiilor 
științifice. 
Însușirea noțiunilor necesare stabilirii modelului experimental și a speciei 
optime în funcție de domeniul și tema cercetării. 
Dezvoltarea capacității de lucru în echipă în cadrul unor ateliere de lucru. 
Cunoașterea principalelor specii utilizate în cercetările experimentale. 

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore – 28 

1. Etica, definiție și istoric. Provocările și controversele de natură etică ale 
societății moderne. Premizele afirmării bioeticii. 

2. Codul de etică a cercetării în științele legate de lumea viului.  
3. Ingineria genetică și organismele modificate genetic. Aspecte bioetice 

legate de manipularea genetică a microorganismelor în cercetarea 
științifică. Implicațiile bioetice ale brevetării fiintelor vii. 

4. Controverse bioetice în manipularea genetică a plantelor. Codul de 
Bioetică vegetală. Procedura de colectare a materialului biologic vegetal. 

5. Implicații etice privind utilizarea animalelor în experimente cu scop 
științific.  Metode alternative de înlocuire a animalelor în experimente 
științifice. Teoria celor 3Rs: înlocuirea, reducerea, perfecționarea  

6. Durerea, suferința și frica la animale. Anestezia animalelor de 
experiență. Sacrificarea animalelor de experiență.  

7. Dispoziții privind utilizarea anumitor animale în proceduri 
experimentale: specii pe cale de dispariție, animale capturate din 
sălbăticie, primate neumane etc.  

8. Reglementări privind normativele de creștere și întreținere a șoarecilor, 
șobolanilor, hamsterilor și cobailor utilizați în scopuri științifice. 

9. Reglementări privind normativele de creștere și întreținere a câinilor, 
pisicilor și a iepurilor utilizați în scopuri științifice. 

10. Reglementări privind normativele de creștere și întreținere a primatelor. 
11. Reglementări privind normativele de creștere și întreținere a păsărilor și 

peștilor utilizați în scopuri științifice. 
12. Reglementări privind normativele de creștere și întreținere a mamiferelor 

și păsărilor de fermă  utilizate în scopuri științifice. 
13. Autorizarea crescatorilor, a furnizorilor si a utilizatorilor de animale 

utilizate în cercetarea științifică. Reglementări privind controlul 
experimentelor efectuate pe animale. 

14. Structura responsabilă de bunăstarea animalelor crescute în scop științific 
și sarcinile acesteia. 

Metode de predare 
 

 
 
 
 
 
 
 

Prezentare 
Powerpoint, se 

încurajează 
participarea 
interactivă la  
dezbaterea 

subiectelor în discuție 

Observaţii 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
1 prelegere 

 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
1 prelegere 

 
1 prelegere 

 
1 prelegere 

 
 

1 prelegere 

 Bibliografie Obligatorie: 
1.  

Bibliografie Facultativă: 
1.  
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9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

Parcurgerea disciplinei, asigură asimilarea unor cunoștințe teoretice și abilități practice esențiale în domeniul activităților 
de cercetare științifică, utile atât în mediul academic (masterat, doctorat) cât și în laboratoarele de cercetare științifică. 

 
10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Capacitatea de utilizare adecvată a noțiunilor și 
cunoștințelor specifice principiilor bioetice aplicate 
experimentelor științifice pe organisme vii și în special pe 
animale. Cunoașterea legislației și a procedurilor naționale 
și internaționale în domeniul protecției animalelor și a 
bioeticii. 

         Examen scris 
Evaluarea participării 

interactive la dezbaterea 
temelor în timpul 

semestrului 

 
70% 
30% 

10.5. 
Laborator  

   

10.6.  Proiect   - 
10.7. Standard minim de performanţă 
Studentul trebuie să obțină cel puțin nota 5 atât la curs cât și la lucrări de laborator.  

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 
 Septembrie 2020 

Titular curs 
Prof.Dr.Ing. Bogdan Georgescu  

Titular lucrări laborator/seminarii 
Prof.Dr.Ing. Bogdan Georgescu 

Data avizării în 
departament 
 

Director de departament 
Prof. Dr. Ing. Camelia Răducu  
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309040101 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul I – Stiinţe fundamentale  
1.4.Domeniul de studii Zootehnie 
1.5.Ciclul de studii1) Licenta 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Biotehnologii de reproducție 2 

2.2. Titularul activităţilor de curs Prof. dr. Marius Zăhan  
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Prof. dr. Marius Zăhan 
Şef lucr. dr. Ileana Miclea 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul I 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Sumativa 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Biologia reproducției animalelor, Fiziologia animalelor, Biologie celulară, Biologie moleculară, 
Biochimie 

4.2. de competenţe Utilizarea fundamentelor teoretice ale reproducției și fiziologiei animalelor pentru înţelegerea şi 
dirijarea proceselor reproductive din organismul animal 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul se desfășoară on-line și se bazează pe expunerea orală şi prezentare Power 
Point pe platforma Google Meet. Studenţii pot adresa întrebări referitoare la 
conţinutul expunerii şi au obligaţia de a ține camerele video deschise pe toată 
durata cursului. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

O parte din lucrarile practice sunt semnarizate, desfășurându-se on-line similar 
cursului. O altă parte se derulează on-site, în laboratorul disciplinei unde studenții 
sunt obligați să se prezinte cu halat și mască. Studenții vor desfasura o  activitate 
individuala cu materialele de laborator puse la dispozitie. Disciplina academică, 
măsurile specifice de distanțare socială și normele de prevenire a contaminării cu 
Covid-19 se impun pe toata durata de desfășurare a lucrărilor. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– forma 
cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4. Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp Ore 
3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 20 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4. Tutoriala 10 
3.4.5. Examinări 19 
3.4.6. Alte activităţi  - 
3.7. Total ore studiu individual 69 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4 5 
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6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
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Obținerea de produse (embrioni) și produși (nou-născuți) pe căi neconvenționale utilizănd biotehnologii de 
reproducție; utilizarea biotehnologiilor de reproducţie în managementul reproducţiei. 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e Dezvoltarea unor preocupări în vederea perfecţionării profesionale şi utilizarea cunoştinţelor multi- şi inter-

disciplinare; implicarea în activităţi ştiinţifice, cum ar fi elaborarea unor referate şi studii de specialitate; 
participarea la proiecte având caracter ştiinţific, compatibile cu cerinţele integrării în învăţământul european. 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Formarea unei gândiri biotehnologice şi înţelegerea mecanismelor prin care 
poate fi manipulată funcţia de reproducţie în cadrul protocoalelor de 
însămânțare artificială, crioconservare și dirijarea endocrină a funcției de 
reproducție. 

7.2. Obiectivele specifice Însuşirea cunoştinţelor referitoare la posibilităţile de aplicare a însămânțărilor 
artificiale și a transferului de embrioni la femelelor animalelor de fermă și de 
laborator. 
Formarea unor aptitudini necesare pentru realizarea managementului funcţiei de 
reproducţie la animale. 

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore – 28 
 Alegerea femelelor donatoare și receptoare de embrioni. 
Managementul femelelor donatoare și receptoare de embrioni. 
 Recoltarea embrionilor de la femelele donatoare. Recoltare 
embrionilor prin metode chirurgicale. Recoltarea embrionilor prin 
metode nechirurgicale. Factori de influenţă a recoltării embrionare. 
 Aprecierea calităţii embrionilor recoltaţi şi stabilirea 
destinaţiei acestora. Metode şi tehnici de evaluare a calităţii 
embrionilor. 
 Transferul embrionilor de la femele receptoare. Transferul 
embrionilor prin metoda chirurgicală. Transferul embrionilor prin 
metoda nechirurgicală. Factori de influenţă ai transferului 
embrionilor. Transferul interspecific al embrionilor. 
 Producerea in vitro a embrionilor. Pregătirea ovocitelor 
destinate producerii in vitro a embrionilor: recoltarea ovocitelor.  
 Maturarea in vitro a ovocitelor; metode de maturare in vitro 
a ovocitelor şi criterii de evaluare a maturării acestora.  
 Pregătirea materialului spermatic destinate producerii in 
vitro a embrionilor: biologia activării spermatice; inducerea in vitro 
a activării spermatice.  
 Fecundaţia in vitro: tehnici clasice de și factori de influenţă 
ai procesului de producere in vitro a embrionilor. 
  Fecundaţia in vitro: tehnici asistate de fecundație in vitro: 
ICSI, SUZI, zona drilling. 
 Cultura in vitro a embrionilor produşi in vitro; 
Particularităţile dezvoltării in vitro şi sisteme de cultură a acestora. 
 Crioconservarea germoplasmei animale. Elemente de 
criobiologie animală.  
 Crioconservarea spermatozoizilor. Crioconservarea 
ovocitelor embrionilor. 
 Alte biotehnologii de reproducție: sexarea embrionilor, 
micromanipularea embrionilor 

Metode de predare 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

On-line 

Observaţii 
1 prelegere = 2 ore 

 
1 prelegere 

 
 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 
 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 

1 prelegere 
 

2 prelegeri 
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8.2.LUCRĂRI    PRACTICE / SEMINARII 
Număr  de ore – 28 
 Aparatura, instrumentar şi medii utilizate în practica 
recoltării embrionilor. Practica recoltării embrionilor prin metode 
chirurgicale pe aparat genital. 
 Practica recoltării embrionilor oviductali şi uterini de la 
animalele de laborator. 
 Practica recoltării embrionilor prin metode nechirurgicale 
pe aparat genital. 
 Manipularea embrionilor şi aprecierea practică prin tehnici 
de microscopie a calităţii embrionilor recoltaţi pe baza criteriilor 
obiective. 
 Aspecte practice privind transferul embrionar la femelele 
receptoare. Aparatură şi instrumentar utilizate în transferul de 
embrioni. Practica transferului de embrioni prin metode 
nechirurgicale. 
 Tehnici de recoltare a ovocitelor foliculare de vacă / 
scroafă. 
 Tehnici de maturare in vitro a ovocitelor foliculare. 
Aprecierea calităţii ovocitelor imature şi mature. 
 Tehnici de activare spermatică: capacitarea prin intermediul 
metodelor active şi pasive. 
 Tehnici de fertilizare in vitro a ovocitelor mature de vacă / 
scroafă. 
 Tehnici de cultură a embrionilor obţinuţi in vitro. 
 Congelarea spermatozoizilor: impaietarea, sigilarea 
paietelor, congelarea inițială în vapori de azot și congelarea finală a 
spermatozoizilor în azot lichid. 
 Tehnici clasice de crioconservare a ovocitelor şi 
embrionilor. 
 Tehnici de vitrificare a ovocitelor şi embrionilor. 
 Colocviu 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
O parte din activități 
se vor desfășura on-
line, sub forma unor 
seminarii, iar o altă 

parte on-site aplicând 
tehnici precum 

explicaţia, 
demonstraţia, lucru 

individual în 
laborator. 

 
1 lucrare de laborator = 

2 ore 
 

1 lucrare de laborator 
 

1 lucrare de laborator 
 

1 lucrare de laborator 
 
 

1 lucrare de laborator 
 
 
 

1 lucrare de laborator 
 

1 lucrare de laborator 
 

1 lucrare de laborator 
 

1 lucrare de laborator 
 

1 lucrare de laborator 
1 lucrare de laborator 

 
 

1 lucrare de laborator 
 

1 lucrare de laborator  
1 lucrare de laborator 
1 lucrare de laborator 

 Bibliografie Obligatorie: 
Ladoşi I. (1999) - Embriotehnologie animală, Ed. Victor Melenti, Cluj-Napoca 
Păcală N. (1998) - Transferul de embrioni la mamifere, Ed. Helicon, Timişoara 
Vintilă I. (2005) - Transfer de embrioni şi biotehnologii asociate, Ed. Orizonturi Universitare, Timişoara 
Bibliografie Facultativă: 
Zăhan M. (2017) - Conservarea resurselor genetice în zootehnie, Ed. Accent, Cluj-Napoca 
Cean A. şi A. Ivan (2011) - Biotehnologii asociate embrionului. Ed. Orizonturi Universitare, Timişoara  
Gordon I. (1994) - Laboratory producţion of cattle embryos, CAB International, UK  
Curtis L. John (1991) - Cattle embryo transfer procedure. Academic Press Inc. San Diego 
Day G. John, Stacey G. (2007) - Cryopreservation and freeze-drying protocols – Second edition. Humana Press Inc., 
Totowa, New Jersey 

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

Pentru îmbunătăţirea continuă a predării şi a conţinutului cursului, cu cele mai actuale teme şi probleme practice, cadrele  
didactice participă la reuniuni ale European Society for Domestic Animal Reproduction şi la Simpozioanele anuale 
organizate de facultăţile de profil din consorţiul USAMV, unde se dezbat aspecte actuale şi de perspectivă ale 
transferului de embrioni în context naţional şi internaţional. 

 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Cunoaşterea tematicii prezentate 
 la curs Examen oral  

60% 
10.5. Seminar/Laborator  Cunoaşterea tematicii prezentate 

la lucrările practice 
Rezultatele testelor de pe 
parcursul semestrului şi a 
referatului 
Prezenţă şi activitate specifică 
la curs şi implicarea în 

 
20% 

 
20% 
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desfăşurarea lucrărilor de 
laborator 

10.6. Standard minim de performanţă 
Stăpânirea terminologiei de specialitate și a informaţiior ştiinţifice transmisă prin prelegeri şi lucrări practice la un 
nivel acceptabil. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF (disciplina fundamentala), DD 
 (disciplina din domeniu), DS (disciplina de specialitate), DC (disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei (obligativitate)- se alege una din variantele – DI (disciplina obligatorie) DO 
 (disciplina optionala) DFac (disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25 de ore de studiu (activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 
14.09.2020 

Titular curs 
Prof. dr. Marius Zăhan  

Titular lucrari laborator/seminarii 
 Prof. dr. Marius Zăhan 

Şef lucr. dr. Ileana Miclea  

Data avizării în 
departament 
....................... 

 
Director de departament 

Conf.dr.Constantinescu Radu  
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Nr.__________din _________                                                 Formular USAMV–CN-0309040102  

 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

 
1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie si Biotehnologii 
1.3. Departamentul II Ştiinţe Tehnologice  
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenţă 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ Zi 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea disciplinei Biotehnologii de prelucrare şi controlul calităţii producţiilor de origine animală 
2.2. Titularul activităţilor de curs Prof. dr. Camelia Maria Răducu 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Prof. dr. Camelia Maria Răducu 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul I 2.6. Tipul de 
evaluare Examen 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Anatomie, Biochimie, Fiziologie, Microbiologie, Materii prime de origine animală. 
4.2. de competenţe Studentul trebuie sa aiba cunostinte referitoare la înţelegerea fenomenelor ce au loc în procesele 

biologice de transformare în vederea obţinerii unor produse calitative atât de origine animală; 
 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul se desfăşoară interactiv, studentii fiind provocaţi la discuţii pe tema   
continutului expunerii. Disciplina universitară impune respectarea orei de începere 
şi terminare a cursului. 
Nu sunt tolerate nici un fel de alte activităţti pe durata prelegerii, telefoanele 
mobile să fie inchise. 
 În cazul activității didactice desfășurate on-line se adaptează metodele de predare. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 25 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 20 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 14 
3.4.4.Tutoriala 5 
3.4.5.Examinări 5 
3.4.6. Alte activităţi  - 
3.7. Total ore studiu individual 69 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4   5 



 

 2 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

La lucrarile practice este obligatorie consultarea indrumatorului  practic, fiecare 
student va desfăşura o  activitate individuală cu materialele de laborator puse la 
dispozţtie şi descrise în Îndrumatorul de Lucrări practice. Disciplina academica se 
impune pe toata durata de desfăşurare a lucrărilor. 

 
 
6. Competenţe specifice acumulate 
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Să cunoască  limbajul specific pentru disciplina de Biotehnologia de prelucrare şi control al calităţii producţiilor de 
origine animală.  
Să cunoască principalele microorganisme utilizate în industria alimentară prin aplicarea metodelor biotehnologice 
de prelucrare a produselor de origine animală. 
Să înţeleagă  mecanismului de acţionare a enzimelor asupra unor componente ale materiei prime, având ca 
rezultat final obţinerea de produse de calitate superioară; factorilor tehnologici şi de mediu necesari dezvoltării 
microorganismelor utilizate în industria alimentară 
Să îşi însuşească căile de îmbunătăţire calitativă a materiilor prime prin metode biotehnologii moderne, şi 
folosirea acestora în vederea obţinerii de produse alimentare ce sunt consumate de către om.  
Să stăpânească modului de respecatare a normelor europene privind calitatea igienică a materiei prime provenite 
de la producători (fermieri); 
Să cunoască  cerinţele tehnologice necesare dezvoltării microorganismelor ce îmbunătăţesc calităţile senzoriale 
ale produselor finite atât de origine animală cât şi vegetală 
Să îşi însuşească temeinic etapelor tehnnologice – industriale de obţinere a produselor de origine animală ce sunt 
valorificate de către procesatori pentru consumul uman. 

C
om
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e 
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rs

al
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Să poată dezvolta proiecte de asigurarea  calităţii produselor de origine animală prin cunoaşterea cerinţelor 
normativelor europene privind calitatea igienică a materiilor prime obţiută de la diferiţi producători 
Să demonstreze preocupare privind perfecţionarea metodelor de utilizare a microorganismelor în vederea 
îmbunătăţirii calităţii produselor ce sunt valorificate pe piaţa în vederea consumului uman 
Să participe la activităţile de cercetare în domeniul biotehnologiilor de prelucrare şi controlul produselor de 
origine animală.  

 
 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Să-şi însuşească cunoştinţele referitoare la aspectul calităţii, valorificării 
superioare a materiilor prime şi a subproduselor de origine vegetală şi animală 
prin metode biotehnologice, în vederea obţinerii unor produse care să 
corespundă cerinţelor umane şi  normelor europene 

7.2. Obiectivele specifice Sa inteleaga mecanismului de acţionare a enzimelor  şi microorganismelor de a 
obţine produse de calitate superioară 
Sa poata interpreta rezultatul analizelor cantitative si calitative  a produselor 
alimentare de origine vegetală şi animală 
Sa cunoasca  factorii tehnologici şi de mediu necesari dezvoltării 
microorganismelor utilizate în industria alimentară 

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore - 28 
Biotehnologice în industria cărnii şi a preparatelor 
din carne: importanta consumului de carne; tehnolgia 
generală de sacrificare a animalelor; compoziţia chimică 
a cărnii, caracteristicile organoleptice, fizico-chimice şi 
microbiologice ale cărnii.  
Procesele biochimice normale şi anormale care se 
întâlnesc în carne  după sacrificarea animalelor. 
Biotehnologii  de conservare a cărnii şi a produselor 
obţinute din carne. 
Tehnologia de obţinere a preparatelor din carne. 

Metode de predare 
 

Prelegere  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Observaţii 
 

3 prelegere 
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Utilizarea microorganismelor la obținerea preparatelor 
din carne. 
Biotehnologii în industria laptelui. Importanța 
consumului de lapte și a produselor lactate. Compoziţia 
chimică a laptelui şi proprietăţile organoleptice, fizico-
chimice şi microbiologice ale laptelui. 
Caracteristicile microbiologice şi celulare ale laptelui 
normal crud şi patologic; Clasificarea 
microorganismelor prezente în lapte şi în produsele 
lactate acide.  
Biotehnologia fabricării produselor lactate acide şi a 
smântănii. Culturi selecţionate folosite la  fabricarea  
produselor lactate. Controlul microbiologic al laptelui şi 
produselor lactate 
Biotehnologia fabricării brânzeturilor. Tehnologia 
generală de obținere a brânzeturilor. 
Culturi de bacterii lactice utilizate la fabricarea 
brânzeturilor. Coagularea enzimatică a laptelui şi 
preparatelor enzimatice folosite la coagularea laptelui. 
Procesele enzimatice care au loc la maturarea 
brânzeturilor.  
Valoarea biologică a bânzeturilor. Alterarea 
microbiologiă a brânzeturilor. Proteinele de origine 
animală utilizate în industria alimentară. 
Substanţe toxice din produsele animaliere: micotoxine, 
pesticide, antibiotice, aditivi alimentari şi substanţe 
hormonale 

 
 
Prelegere  
 
Prelegere  
 
 
 
 
Prelegere  
 
 
Prelegere  
 
Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 

 
1 prelegere 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
2  prelegeri 
 
 
2 prelegeri 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 

 
 

8.2.  LUCRĂRI PRACTICE 
Număr  de ore – 28 
Protecţia muncii. Analize generale pentru stabilirea 
calității produselor: Determinarea umidității și a 
substanței uscate 
Analize generale pentru stabilirea calității produselor: 
Determinarea găsimilor. Determinarea substanțelor 
azotoase.  
Analize generale pentru stabilirea calității produselor: 
Determinarea acidității și a pH-ului; Determinarea 
substanțelor minerale – cenușa. Aprecierea calităţii 
cărnii   
Apreciere calității preparatelor din carne. 
Aprecierea calităţii  laptelui după caractere organoleptice şi 
determinări fizico-chimice: determinarea procentului de 
grăsime, a densităţii laptelui şi a titrului proteic. 
Examenul fizico-chimic al laptelui: grad de impurificare, 
determinarea acidităţii, metode rapide pentru aciditate; 
controlul pasteurizări laptelui. 
Aprecierea încărcăturii bacteriene a laptelui prin metode 
directe şi indirecte. Aprecierea calitaţii igienice a laptelui şi 
determinarea substanţelor conservante din lapte. 
Aprecierea calităţii produselor lactate acide organoleptic 
şi fizico-chimic. 
Aprecierea calităţii smântânii de consum: organoleptic şi 
fizico-chimic. 
Aprecierea calităţii brânzeturilor organoleptic şi fizico-
chimic. 
Aprecierea calităţii  ouălor de consum şi a mierii: examen 
organoleptic şi fizico-chimic. 
Verificarea cunoştinţelor 

 
 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 

 
 
 
1 Lucrare laborator 
 
2 Lucrări laborator 
 
 
2 Lucrări laborator 
 
 
 
1 Lucrare laborator 
 
 
 
 
2 Lucrări laborator 
 
 
1 Lucrare laborator 
 
 
2 Lucrări laborator 
 
 
1 Lucrări laborator 
 
1 Lucrare laborator 
 
1 Lucrare laborator 
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 Bibliografie Obligatorie: 
 
1. IURCĂ, I. (2002)  - Biotehnologia prelucrării produselor agroalimentare. Ed. I.C.P.I.A.F., Cluj-Napoca. 
2.  IURCĂ, I. (1998) - Laptele şi produsele lactate. Ed. I.C.P.I.A.F. , Cluj-Napoca. 
3. IURCĂ, I. (1998)  - Carnea şi produsele din carne. Ed. I.C.P.I.A.F., Cluj-Napoca 
4. IURCĂ, I., CAMELIA RĂDUCU (2000) - Ghid practic de tehnologia laptelui şi a produselor lactate.  Ed. I.C.P.I.A.F., Cluj - Napoca. 
5. IURCĂ, I., CAMELIA RĂDUCU (2005) - Tehnologia industrializării produselor animale.   AcademicPres. Cluj - Napoca. 
6. RĂDUCU CAMELIA MARIA  (2014) – Prelucrarea şi controlul calităţii produselor animale (manula didactic). Ed.   
    AcademicPres Cluj-Napoca 
7. RĂDUCU CAMELIA MARIA, AURELIA COROIAN  (2017) – Laptele productie și calitate. Ed. AcademicPres. Cluj-Napoca. 
 
Bibliografie Facultativă: 
1. BANU, C., ş.a.(1992) - Progrese tehnice, tehnologice şi ştiinţifice în industria alimentară. Vol. I. și II. Ed. Tehnică, Bucureşti. 
2. CHINTESCU, G., GRIGORE, ŞT., (1982) - Îndrumător  pentru   tehnologia produselor lactate.  Ed. Tehnică,  Bucureşti 
3. BÂRZOI D., S. APOSTU (2002) – Microbiolgia produselor alimentare. Ed. Risoprint. Cluj-Napoca. 
4.MENCINICOPSCHI, G., KATHREIN , I., TEODORU, V. (1987) - Biotehnologii în prelucrarea produselor agroalimentare. Ed. Ceres, 
Bucureşti. 
5.   ROTARU, O., CAMELIA GUŞ, M. MIHAIU (1997) - Introducere în controlul sanitar-veterinare al  igienei produselor de origine 
animală. Editura Genesis, Cluj- Napoca. 

 
 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 
 

In vederea actualizării cunoştinţelor din domeniul biotehnologiilor de prelucrare şi controlul produselor de origine 
animală, identificarii unor cai de modernizare si imbunatatire continua a predarii si a continutului cursurilor, cu cele mai 
actuale teme si probleme practice, cadrele didactice participa la manifestările ştiinţifice organizate în ţară şi străinătate. 

 
 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Biotehnologice în industria cărnii şi 
a preparatelor din carne  
importanta consumului de carne; 
tehnolgia generală de sacrificare a 
animalelor; compoziţia chimică a 
cărnii, caracteristicile organoleptice, 
fizico-chimice şi microbiologice ale 
cărnii.  
Procesele biochimice normale şi 
anormale care se întâlnesc în carne  
după sacrificarea animalelor. 
Biotehnologii  de conservare a cărnii 
şi a produselor obţinute din carne. 
Biotehnologii în industria laptelui. 
Importanța consumului de lapte și a 
produselor lactate;  microflora 
specifica obţineri produselor din 
lapte. 
Biotehnologii aplicate altor produse 
de origine animala. 
Substanţe toxice din produsele 
animaliere: micotoxine, pesticide, 
antibiotice, aditivi alimentari şi 
substanţe hormonale 

Examen oral 70 % 

10.5. Seminar/Laborator  Aprecierea calităţii semiconservelor şi 
conservelor din carne. 

 
Colocviu 30% 
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Aprecierea calităţii laptelui şi a 
produselor lactate. 
Aprecierea calităţii ouălor şi mierii. 

10.6. Standard minim de performanţă 
Stăpănirea informaţiei ştiinţifice transmisă prin prelegeri şi lucrări practice la nivel acceptabil. Obţinerea notei de trecere 
la verificările pe parcurs este condiţie de promovabilitate. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF (disciplina fundamentala), DD 
 (disciplina din domeniu), DS (disciplina de specialitate), DC (disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei (obligativitate)- se alege una din variantele – DI (disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 

Septembrie 2020 

Titular curs 

Prof. dr. Camelia Maria Răducu 

Titular lucrari laborator/seminarii 

Prof. dr. Camelia Maria Răducu 

Data avizării în 

departament 

....................... 

 

Director de departament 

                                              Prof. dr. Camelia Maria Răducu 
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Formular USAMV–CN-0309040103 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul I – Ştiinţe fundamentale - Biotehnologii 
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenţă 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Toxicologie 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf. dr. ing. Coroian Aurelia 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Conf. dr. ing. Coroian Aurelia 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul I 2.6. Tipul de 
evaluare Sumativa 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Biochimie, biofizică; chimie fizică şi coloidală; 

4.2. de competenţe Studentul trebuie sa aiba cunostinte referitoare la microbiologie generală, chimie analitică, 
biologie celulară, chimie organică. 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul este interactiv şi are ca obiectiv principal însuşirea de către studenţi a unor 
aspecte legate de toxicologia alimentelor (substanţele toxice din alimente; efectul 
anumitor copuşi toxici asupra organismului uman; nivelul maxim admis conform 
legislaţiei UE pentru anumiţi compuşi); 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

Lucrările de laborator vor fi axate pe analiza unor compuşi cu potenţial toxic din 
produsele alimentare; Se impune disciplina academică pe durata desfăşurării 
lucrărilor practice. Se atribuie o temă de referat pentru fiecare student şi se prezintă 
la finalul semestrului. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 10 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4.Tutoriala 10 
3.4.5.Examinări 2 
3.4.6. Alte activităţi  2 
3.7. Total ore studiu individual 44 
3.8. Total ore pe semestru 100 
3.9. Numărul de credite4 4 
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6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 
Sa cunoasca  limbajul specific pentru disciplina de Toxicologia produselor alimentare 
Sa inteleaga influenta unor compuşi toxici asupra alimentelor 
Sa recunoasca principalele substanţe cu efecte toxice şi modul de metabolizare în organism 
Sa isi insuseasca caile de sporire cantitativa si calitativa a produselor alimentare  
Sa stapaneasca principalele substanţe toxice naturale; de poluare chimică şi biologică; 
Sa cunoasca  căile de pătrundere a substanţelor toxice în organism  
Sa isi insuseasca temeinic tehnicile utilizate în scopul evaluării unor substanţe cu potenţial toxic 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e 

Sa demonstreze capacitatea  de a evalua toxicitatea unor compuşi din alimente 
Sa poata dezvolta proiecte de asigurarea calităţii şi inocuităţii produselor alimentare 
Sa poata gandi activitati  stiintifice referitoare la factorii care pot influenta inocuitatea produselor alimentare 
Sa demonstreze preocupare privind perfectionarea continuă în scopul evitării contaminării produselor alimentare 
cu substanţe toxice 
Sa participe la activitatile de cercetare in cadrul laboratoarelor din universitate  

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Sa-si insuseasca cunostintele referitoare la substanţele toxice din alimente  
7.2. Obiectivele specifice Sa inteleaga distributia şi fenomenul de absorbţie a unor substanţe în organism  

Sa poata interpreta rezultatele obţinute în urma unor analize de laborator pe 
diferite substanţe toxice 
Sa cunoasca  factorii care pot influenţa pătrunderea substanţelor toxice în 
organism 

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore – 28  
Introducere în toxicologie.  

Scurt istoric, definiţii şi termeni utilizaţi în toxicologie. 

Substanţe toxice şi intoxicaţii alimentare. Intoxicaţii 

alimentare. Aspecte privind toxicitatea. Testarea 

toxicităţii şi principii toxicologice. Intoleranţe şi alergii 

alimentare. Intoleranţe alimentare. Alergii alimentare. 

Substanţe toxice care se găsesc în mod natural în 

diferite produse de origine vegetală. 

Aminoacizi şi peptide toxice. Alcaloizi cu acţiune 

toxică. Acţiunea toxică a glicozidelor. Toxicitatea unor 

substanţe fenolice. 

Substanţe toxice de poluare microbiologică 

Micotoxinele. Toxicitatea aflatoxinelor.Toxicitatea 

zearalenonei. Toxicitatea patulinei. Toxicitatea 

rubratoxinelor. Citreoviridina şi islanditoxina. 

Toxicitatea fumonisinelor. Toxicitatea ohratoxinelor. 

Tricotecene. 

Pesticidele. Pesticidele organoclorurate. Toxicitatea 

aldrinului şi diedrinului. Toxicitatea DDT-ului şi DDD-

ului. Toxicitatea clordanului. Toxicitatea HCH-gamma-

hexaclorciclohexan (lindan). Toxicitatea toxafenului. 

Metode de predare 
 

 
 
Prelegere  
 
 
 
 
 
 
 
 
Prelegere  
 
 
 
 
 
 
 
Prelegere  
 
 
 
 
 
 
 
 
Prelegere  
 
 
 

Observaţii 
 

 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 
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Toxicitatea heptaclorului. 

Nitraţii şi nitriţii. Prezenţa nitraţilor şi nitriţilor în 

alimente. Nitrozaminele. 

Metalele cu potenţial toxic. Prezenţa metalelor grele în 

alimente. Contaminarea alimentelor cu aluminiu, 

cadmiu, cobalt, cupru, zinc, plumb, seleniu, staniu, 

arsen. Mercurul - metal cu potenţial toxic. Conţinutul de 

metale grele din furaje. 

Hidrocarburile policiclice aromatice. Contaminarea 

alimentelor cu hidrocarburi policiclice aromatice. 

Aditivii alimentari. Coloranţii alimentari sintetici. 

Aspecte privind toxicitatea amarantului. Toxicitatea 

tartrazinei, eritrozinei. Conservanţi alimentari. 

Potenţioatori de aromă. Adjuvanţi pentru reglarea 

consistenţei. 

Aminele biogene. Prezenţa aminelor biogene în 

alimente. Toxicitatea histaminei. Cadaverina şi 

putresceina. Toxicitatea tiraminei. 

Antibioticele din hrană. Aspectul toxicologic al 

antibioticelor. Hormonii şi toxicitatea. 

 
 
 
 
 
 
Prelegere  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Prelegere  
 
 
 
 
 
 
Prelegere  

 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 

 
8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 28 
Norme de protecţia muncii în laborator.  
Recoltarea probelor biologice în scopul realizării 
analizelor (hematologice, biochimice, examene 
toxicologice); Tratamente utilizate în intoxicaţiile acute. 
Metode terapeutice utilizate în scopul eliminării 
substanţelor toxice din organism. Tipuri de intoxicaţii. 
Pregătirea probelor pentru analiză;  
stabilirea protocolului de lucru; Etapele utilizate pentru 
analiza unor compuşi toxici din alimente (pregătirea 
probelor; extracţia; separarea; identificarea unor 
componenţi; înregistrarea şi interpretarea datelor); 
Metodele utilizate în analiza unor substanţe toxice 
din alimente 
Metode cromatografice; spectrofotometrice; proteomice; 
ELISA, electroforeza; tehnici de genetică moleculară; 
Testarea toxicităţii prin diferite tehnici de laborator 
Testarea unor compuşi cu potenţial toxic din alimente; 
Determinarea micotoxinelor din produsele 
alimentare 
Determinarea unor produşi de degradare cu  
potenţial toxic din alimente 
 
 
Determinarea metalelor grele din alimente 
Determinarea unor substanţe de adaos din alimente 

 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
Lucrare de laborator 
 
 
 
Lucrare de laborator 
Lucrare de laborator 

 
 
 
 
3 lucrari laborator 
 
 
 
 
 
2 lucrări laborator 
 
 
 
3 lucrări laborator 
 
 
 
2 lucrări laborator 
 
1 lucrare laborator 
1 lucrare laborator 
 
 
 
1 lucrare laborator 
1 lucrare laborator 

Bibliografie Obligatorie:  
Balalau D.: Toxicologie. Editura Tehnoplast Company Bucuresti, 1997.  
Laslo, C. 1995, Elemente practice de toxicologie alimentară. Tipo Agronomia, Cluj-Napoca 
Dănilă Gh., Cotrău, M., Nechifor, M. 1984, Ghid de date toxicologice. Ed. Medicală, Bucureşti 
Cotrău, M. 1978, Toxicologie. Principii generale. Ed. Junimea, Bucureşti 
Popa, G., Dumitrache, S., Segal, B., Rodica Segal, Apostol, C., Teodoru, V., 1986, Toxicologia 
produselor alimentare. Ed. Academiei, Bucureşti 
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Bibliografie Facultativă: 
Wiliam Helferich and Carl K. Winter, 2001, Food Toxicology, CRC Press LLC. 
Wexler P.: Encyclopedia of Toxicology. Second Edition, Elsevier Ltd. Oxford, 2005. 
Zara Margareta, 2006, Inocuitatea produselor alimentare, Editura EuroPlus. 
 

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

În scopul modernizării şi creşterii calitative a conţinutului cursurilor din domeniul toxicologiei alimentare cu cele mai 
relevante şi actuale date, cadrele didactice participă la simpozioane şi conferinţe internaţionale. 

 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de 
evaluare 

10.3. 
Pondere 
din nota 
finală 

10.4. Curs 
 
 

Implicaţiile unor substanţe toxice în alimente 
Tipuri de substanţe toxice, limite admise de legislaţia 
în vigoare 
Absorbţia în organism a substanţelor toxice şi factorii 
cu influenţă în metabolizarea lor 
Toleranţe şi intoleranţe la anumite alimente 
Substanţe de poluare biologică şi chimică 
Metabolizarea substanţelor toxice din organism 

Verificare 

 
 
 
 
70% 

10.5. 
Seminar/Laborator  

Metodele utilizate în analiza unor compuşi toxici din 
alimente 
Analiza unor substanţe toxice din alimente 
Prezentarea referatului cu tema atribuită pentru fiecare 
student la începutul semestrului  

Colocviu şi prezentarea 
referatului 

30% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Nota de promovare la verificare, colocviu si prezentarea referatului. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 (disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 

11 Septembrie 2020 

Titular curs 

Conf. dr. ing. Coroian Aurelia 

Titular lucrari laborator/seminarii 

Conf. dr. ing. Coroian Aurelia 

Data avizării în 

departament 

....................... 

 

Director de departament 

Şef lucr. dr. ing. Radu Constantinescu 
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Formular USAMV–CN-0309040104  

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul I –Stiinte fundamentale  
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenţă 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Testarea autenticității produselor 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf. dr. Coroian Aurelia 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Conf. dr. Coroian Aurelia 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul II 2.6. Tipul de 
evaluare Sumativa 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Biochimie; microbiologie generală și specială; biologie moleculară 

4.2. de competenţe Studentul trebuie sa aiba cunostinte referitoare la biochimie; microbiologie generală și specială; 
biologie moleculară 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul este interactiv, este prezentat în power point, studenţii pot adresa întrebări 
referitoare la conţinutul temei expuse.  

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

Laboratoarele cuprind şi o parte de seminar în care sunt prezentate studii de caz pe 
tematica disciplinei. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 20 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4.Tutoriala 10 
3.4.5.Examinări 10 
3.4.6. Alte activităţi  9 
3.7. Total ore studiu individual 69 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4 5 
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6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 
Sa cunoasca  limbajul specific pentru disciplina de Testarea autenticităţii produselor 
Să înţeleagă funcţionarea sistemelor de calitate şi control din industria alimentară 
Sa recunoasca falsificările care pot fi întâlnite în industria alimentară. 
Sa stapaneasca termenii utilizaţi în autentificarea produselor alimentare şi legislaţia în vigoare. 
Sa cunoasca tehnicile şi metodele utilizate în scopul autentificării produselor  
Sa isi insuseasca cunoştinţe referitoare la produse cu denumirea protejată a originii; produse cu indicaţie 
geografică protejată; produse tradiţionale; 
Să cunoască regulamentele naţionale şi internaţionale referitoare la substituirea în cazul produselor alimentare 
Să îşi însuşească cunoştinţe referitoare la autenticitate în scopul evaluării unui produs alimentar 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e 

Sa demonstreze capacitatea de a urma paşii în scopul înregistrării unui produs alimentar 
Să poată evalua corect din punct de vedere al compoziţiei un produs alimentar 
Sa poata identifica anumiti compuşi din produse alimentare prin metodele studiate 
Sa poata gandi activitati  stiintifice referitoare la posibilitatea identificării unor falsificări şi metode de analiză  
Sa demonstreze preocupare privind perfectionarea profesională prin cercetările realizate în scopul autentificării 
unor componenţi din diferite produse alimentare. 
Sa participe la activitatile de cercetare in domeniul autentificării produselor derulate prin laboratoarele de 
cercetare 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Sa-si insuseasca cunostintele referitoare la posibilităţile de autentificare a 
produselor alimentare 

7.2. Obiectivele specifice Sa inteleaga anumiţi factori care pot influenţa calitatea produselor 
Sa poata interpreta, evalua, şi expertiza un produs alimentar 
Sa cunoasca  factorii care pot conduce la realizarea unor falsificări în industria 
alimentară 
Să cunoască metodele de expertiză a produselor  

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore – 28 
Aspecte generale privind autentificarea produselor 
alimentare. 
Definirea unor termeni utilizaţi în domeniul autentificării 
produselor alimentare. Legislaţia naţională şi europeană cu 
privire la protejarea consumatorului împotriva unor 
activităţi ilicite. 
Tehnici moderne utilizate în autentificarea produselor 
alimentare.  
Spectroscopia FTIR, cromatografia HPLC, gaz-
cromatografia - GC, utilizarea chemometriei, tehnica PCR 
în autentificarea produselor alimentare. 
Autentificarea cărnii şi produselor din carne 
Definirea produsului. Compoziţia chimică a cărnii la la 
diferite specii de animale. Criteriile senzoriale ale cărnii 
provenită de la diferite specii.Autentificarea speciei/rasei de 
la care provine carnea. Autentificarea originii geografice a 
cărnii. Metodele utilizate în scopul autentificării cărnii şi 
produselor din carne. Substituirile întâlnite la carne şi 
produse din carne. Identificarea cărnii procesată prin 
tratamente neconvenţionale. 
Autentificarea laptelui şi produselor din lapte. 
Definirea produsului. Compoziţia fizico-chimică a laptelui 
la diferite specii de animale. Autentificarea speciei de la 
care provine laptele. Autentificarea originii geografice. 
Autentificarea brânzeturilor, smântânii, untului, laptelui 
praf. Falsificările laptelui şi produselor lactate şi metode de 
identificare. 
Autentificarea ouălor şi derivatelor din ouă 

Metode de predare 
 
 
Prelegere  
 
 
 
 
 
 
Prelegere  
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
 

Observaţii 
 

 
1 prelegere 
 
 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
 
 
 
 
1 prelegere 
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Definirea produsului; autentificarea ouălor şi derivatelor din 
ouă; autentificarea ouălor în funcţie de sistemul de creştere 
(sistem intensiv sau tradiţional); aprecierea prospeţimii 
ouălor; identificarea falsificărilor; 
Autentificarea peştelui şi produselor de peşte 
Definirea produsului; caracteristicile senzoriale a peştelui şi 
aprecierea gradului de prospeţime; autentificarea peştelui şi 
produselor din peşte; autentificarea originii geografice; 
falsificările întâlnite la peşte şi produsele din peşte; 
metodele şi tehnicile utilizate pentru autentificare;  
Autentificarea uleiurilor şi grăsimilor 
Definirea produsului; atentificarea originii botanice a 
uleiurilor; autentificarea originii geografice a uleiurilor; 
Metodele utilizate în scopul identificării originii botanice, 
tehnologiilor de procesare a materiilor prime şi originii 
geografice a uleiurilor şi grăsimilor; falsificările uleiurilor 
şi grăsimilor şi metode de analiză; 
Autentificarea uleiului de măsline 
Definirea produsului. Legislaţia naţională şi europeană 
referitoare la unii parametrii care trebuie să îi îndeplinească 
unele tipuri de uleiuri; identificarea originii geografice şi 
tehnicii de procesare; 
Autentificarea mierii de albine 
Definirea produsului. Caracteristicile senzoriale şi fizico-
chimice ale mierii de albine; autentificarea mierii de albine 
în funcţie de originea geografică; autentificarea originii 
botanice; falsificările mierii de albine şi metode de 
identificare a falsificărilor; 
Autentificarea băuturilor alcoolice 
Definirea produsului. Metodele de analiză utilizate pentru 
autentificare; falsificările băuturilor alcoolice şi metode de 
identificare; 
Autentificarea cerealelor 
Definirea produsului; autentificarea cerealelor şi metodele 
de identificare a falsificărilor; autentificarea unor produse 
cerealiere şi metode de identificare a falsificărilor; 
Autentificarea cafelei 
Definirea produsului; autentificarea cafelei verzi şi prăjite; 
falsificările cafelei şi metode de identificare a falsificărilor; 
Autentificarea boabelor de cacao şi ciocolată. Definirea 
produsului; compoziţia chimică a boabelor de cacao; 
autentificarea untului de cacao; autentificarea ciocolatei; 
falsificările şi metodele de identificare; 
Autentificarea ceaiului şi condimentelor 
Definirea produsului; autentificarea ceaiului (origine 
geografică şi botanică); autentificarea condimentelor; 
falsificările condimentelor şi metode de identificare; 
Autentificarea sucurilor de fructe şi produselor de 
fructe 
Definirea produsului; caracteristicile senzoriale şi fizico-
chimice ale unor tipuri de sucuri; autentificarea sucurilor de 
fructe; identificarea falsificărilor sucurilor de fructe; 
autentificarea produselor de fructe conservate; metode de 
identificare a falsificărilor ; 

 
Prelegere 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 

 
1 prelegere 
 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
 
 
1 prelegere 
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8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 28 
Protecţia muncii; norme de prim ajutor; modul de 
pregătire a probelor pentru analiză; prezentarea aparaturii 
din laborator; 
Metode de autentificare şi analiză a cărnii şi preparatelor 
din carne; 
Autentificarea laptelui şi preparatelor din lapte; 
Autentificarea ouălor; 
Autentificarea peştelui; 
Autentificarea uleiurilor şi grăsimilor;  
Autentificarea mierii; 
Autentificarea vinului şi berii; 
Autentificarea cerealelor; 
Autentificarea cafelei, boabelor de cacao şi ciocolată; 
Colocviu de verificare a cunoştinţelor şi prezentarea 
referatului 

 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
Lucrare de laborator 
Lucrare de laborator 
Lucrare de laborator 
Lucrare de laborator 
Lucrare de laborator 
Lucrare de laborator 
Lucrare de laborator 
Lucrare de laborator 
Verificarea cunoştinţelor 

 
 
1 lucrare laborator 
 
 
2 lucrari laborator 
 
2 lucrari laborator 
1 lucrare laborator 
1 lucrare laborator 
1 lucrare laborator 
1 lucrare laborator 
1 lucrare laborator 
1 lucrare laborator 
2 lucrari laborator 
1 lucrare laborator 

Bibliografie Obligatorie: 
Bulancea, M., Râpeanu, G., 2009, Autentificarea şi identificarea falsificărilor produselor alimentare, Editura Didactica  
şi Pedagogică, Bucureşti.  
Râpeanu, G., 2010, Controlul falsificărilor produselor alimentare, Editura Didactică şi Pedagogică, Bucureşti.  
Ashurst P.R., Dennis H.J., 1996, Food Autentification, Blackie Academic and Professional, London. 
Philip R. Ashurst, M.J. Dennis, 1998, Analytical Methods of Food Authentication, Springer. 
Michele Lees, 2003, Food authenticity and traceability, Woodhead Publishing Limited and CRC Press LLC. 
Bibliografie Facultativă: 
Pushpa R. Kulkarni , 1997, Handbook of Indices of Food Quality and Authenticity, Woodhead Publishing. 
Leo M. L. Nollet, 2004, Handbook of Food Analysis: Residues and other food component analysis, Taylor & Francis. 
Da-Wen Sun, 2008, Modern Techniques for Food Authentication, Academic Press. 
Târdea C., 2007, Chimia şi analiza vinului, Ed. Ion Ionescu de la Brad, Iaşi. 
Bordei şi col., 2007, Controlul calităţii în industria panificaţiei, metode de analiză, ed. Academică Bucureşti. 
Costin G.M., 2008, Alimente ecologice, Colecţia Alimentele şi sănătatea. Editura Academică, Galaţi. 
Mihalca A., Iancu Gh., 2002, Mustul şi vinul în legislaţie. Metode pentru identificarea falsificărilor, Ed. Gutenberg, 
Arad. 

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

În vederea îmbunătăţirii modului de predare şi a conţinutului cursurilor cu cele mai recente date în domeniu, cadrele 
didactice vor participa la conferinţe, simpozioane şi mese rotunde pe tematica autentificării produselor alimentare 

 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Cunoaşterea termenilor utilizaţi în 
autentificarea produselor alimentare; 
Falsificările care pot fi întâlnite la 
produsele alimentare; 
Evaluarea unui produs alimentar, 
testarea autenticităţii produsului 
alimentar; 
Tehnicile utilizate pentru 
autentificarea produselor; 

Examen  

 
 
 
 
70% 

10.5. Seminar/Laborator  Cunoaşterea metodelor de 
autentificare a produselor alimentare; 
Realizarea referatului pe tema 
atribuită la începutul semestrului; 

Colocviu de verificare a 
cunoştinţelor; elaborarea şi 

prezentarea referatului 

30% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Stăpânirea cunoştinţelor ştiinţifice care au fost transmise la cursuri şi lucrări practice la nivel acceptabil. Obţinerea notei 
de trecere este condiţie de promovabilitate. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 

http://www.google.ro/search?hl=ro&tbo=p&tbm=bks&q=inauthor:%22Pushpa+R.+Kulkarni%22
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 (disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 
 

Data completării 

11 Septembrie 2020 

Titular curs 

           Conf. dr. ing. Aurelia Coroian  

.......................................... 

Titular lucrari laborator/seminarii 

Conf. dr. ing. Aurelia Coroian  

…………………… 

Data avizării în 

departament 

....................... 

 

Director de departament 

Şef lucr. dr. ing. Radu Constantinescu 

........................................ 
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309040105 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Ştiinte Agricole şi Medicinǎ Veterinarǎ din Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul Ştiinţe Tehnologice 
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenţǎ 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii Medical Veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Biotehnologii de nutriţie şi alimentaţia animalelor 

2.2. Titularul activităţilor de curs Şef lucr.dr. Mihai-Iacob Benţea  
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator Şef lucr.dr. Mihai-Iacob Bențea  
2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul I 

 
2.6. Tipul de 
evaluare Sumativǎ 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DD 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

4.1. de curriculum Biochimie, Alimentaţia animalǎ, Microbiologie 
4.2. de competenţe Studentul trebuie sa aibǎ cunostinţe referitoare la substanţele organice, procesele de metabolism, 

particularitǎţile de digestie a hranei la diferite specii de animale precum şi a particularitǎţilor de 
creştere şi multiplicare a unor microorganisme utile în biotehnologii. 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul este interactiv, studenţii pot adresa întrebǎri referitoare la conţinutul 
expunerii. Deasemenea profesorul adreseazǎ întrebǎri studenţilor cu privire la 
tematica cursului. Disciplina universitarǎ impune respectarea orei de începere şi 
terminare a cursului. 
Nu sunt tolerate nici un fel de alte activitǎţi pe durata prelegerii, telefoanele mobile 
sǎ fie închise. 
În cazul cursurilor desfășurate on-line se adaptează metodele de predare. 

5.2. de desfăşurare a laboratorului La lucrǎrile practice fiecare student va desfǎşura o  activitate individualǎ cu privire 
la recunoaşterea şi modul de utilizare a unor produse biotehnologice în alimentaţia 
animalelor de fermǎ. 
Disciplina academicǎ se impune pe toatǎ durata de desfǎşurare a lucrǎrilor. 
În cazul lucrărilor practice desfășurate on-line se adaptează metodele de predare. 

5.3. de desfăşurare a proiectului La proiect fiecare student va desfǎşura o  activitate individualǎ cu privire la 
utilizarea produselor biotehnologice în condiţiile unei ferme de animale.  

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. laborator 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6. laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 18 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 8 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 8 
3.4.4.Tutoriala 4 
3.4.5.Examinări 6 
3.4.6. Alte activităţi   
3.7. Total ore studiu individual 44 
3.8. Total ore pe semestru 100 
3.9. Numărul de credite4 4 
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Disciplina academicǎ se impune pe toatǎ durata de desfǎşurare a proiectului. 
În cazul proiectului desfășurat on-line se adaptează metodele de predare. 

 
 
6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 
Utilizarea diferitelor medii de culturǎ pentru creşterea şi multiplicarea microorganismelor utilizate în 
biotehnologii agricole. 
Utilizarea biotehnologiilor ce asigurǎ producerea de biomasǎ furajerǎ, proteine neconvenţionale, aminoacizi, 
enzime furajere, probiotice, prebiotice, microelemente proteinate, vitamine. 
Conducerea şi planificarea unui flux tehnologic de obţinerea a unor produse biotehnologice utilizate în 
alimentaţia animalelor. 
Expertizarea şi controlul calitǎţii produselor biotehnologice. 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e Elaborarea şi respectarea unui program de lucru într-un laborator de obţinere a unui produs biotehnologic.   

Aplicarea unor tehnici eficiente de obţinere a unui produs biotehnologic. 
Utilizarea unor produse biotehnologice în alimentaţia animalelor permiţând dezvoltarea zootehniei intensive, 
rentabile şi ecologice.   

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Introducerea studenţilor în domeniul biotehnologiilor, cunoaşterea termenilor şi 
a evoluţiei biotehnologiilor. 
Cunoaştera principalelor produse furajere obţinute prin biotehnologii, precum şi 
a tehnologiilor de producere a acestora. 
 

7.2. Obiectivele specifice Cunoaşterea factorilor de mediu, a cerinţele nutritive şi a sistemelor de culturǎ 
pentru creşterea şi multiplicarea microorganismelor. 
Cunoaşterea efectelor utilizǎrii unor produse biotehnologice în alimentaţia 
animalelor permiţând obţinerea de alimente de origine animalǎ de bunǎ calitate 
cu influenţe benefice asupra sǎnǎtǎţii oamenilor. 
Contribuţia utilizǎrii produselor biotehnologice la dezvoltarea zootehniei 
intensive, rentabile şi ecologice.  

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore – 28 
Importanţa biotehnologiilor în obţinerea unor 
produse furajere 
Principalele microorganisme utilizate în 
biotehnologii 
Biotehnologii de obţinere a drojdiilor furajere 
Factorii de mediu 
Cerinţele nutritive 
Clasificarea sistemelor de culturǎ 
Biotehnologii de obţinere a drojdiilor pe diferite 
substraturi 
Biotehnologii de obţinere a proteinelor de origine 
bacterianǎ şi fungicǎ 
Biotehnologii de obţinere a proteinei furajere 
utilizând microalgele 
Cultivarea intensivǎ a Spirulinei platensis 
Biotehnologii de obţinere a aminoacizilor 
Fluxul tehnologic de obţinere a aminoacizilor prin 
sintezǎ microbianǎ 
Utilizarea aminoacizilor în alimentaţia animalelor 
Biotehnologii de obţinere a enzimelor furajere 
Mecanismele de acţiune ale enzimelor 
Fluxul tehnologic  
Utilizare în hrana animalelor 
Biotehnologii de obţinere a vitaminelor 
Fluxul tehnologic de obţinere a vitaminelor 
Utilizare în hrana animalelor 

Metode de predare 
 

Prelegere  
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 
 
 

Observaţii 
 

1 prelegere 
 
1 prelegere 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
 
1 prelegere 
 
1 prelegere 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 
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Biotehnologii de obţinere a antibioticelor de uz 
furajer 
Efectele utilizǎrii antibioticelor de uz furajer  
Mecanisme de acţiune  
Utilizarea în hrana animalelor 
Biotehnologii de obţinere a probioticelor şi 
prebioticelor 
Mecanisme de acţiune 
Fluxul tehnologic 
Utilizare în hrana animalelor 
Biotehnologii de obţinere a mineralelor organice 
Mecanisme de acţiune 
Fluxul tehnologic 
Efectele utilizǎrii în hrana animalelor 
Produse biotehnologice utilizate în alimentaţia 
animalelor de fermǎ în România 

Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
Prelegere 

1 prelegere 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
1 prelegere 
 
 
 
1 prelegere 

 
8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 28  
Recunoaşterea principalelor produse biotehnologice 
utilizate în hrana animalelor 
Modalităţile de utilizare a produselor biotehnologice în 
hrana animalelor 
Studiul fluxului tehnologic de producere a drojdiilor 
furajere pe diferite substraturi 
Studiul fluxului tehnologic de producere a proteinei 
fungice şi bacteriene 
Studiul fluxului tehnologic de producere a probioticelor 
Studiul fluxului tehnologic de producere a prebioticelor 
Stdiul fluxului tehnologic de producere a enzimelor de 
uz furajer 
Studiul fluxului tehnologic de producere a vitaminelor 
prin biosinteză 
Studiul fluxului tehnologic de producere a mineralelor 
organice 

 
 
Recunoaştrea produselor 
 
Studiul produselor 
 
Studiul fluxului tehnologic 
 
Studiul fluxului tehnologic 
 
Studiul fluxului tehnologic 
Studiul fluxului tehnologic 
Studiul fluxului tehnologic 
 
Studiul fluxului tehnologic 
 
Studiul fluxului tehnologic 

 
 
2 lucrǎri laborator 
 
2 lucrǎri laborator 
 
2 lucrǎri laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
2 lucrǎri laborator 
2 lucrǎri laborator 
1  lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 
1 lucrare laborator 
 

 
 
 Bibliografie Obligatorie: 
           1. Drânceanu D. (2000) – Biotehnologii în alimentaţia animalelor. Ed. Eurobit, Timişoara 
           2. Panǎ C.O. (2000) – Biotehnologii în nutriţia şi alimentaţia animalelor. Ed. Coral Sanivet, Bucureşti 
           3. Pop I..M., Gh. Stan (1997) – Biotehnologii în alimentaţia animalelor. Ed. Junimea, Iaşi 
           4. Pop I.M. (2006)- Aditivi furajeri. Ed. TipoMoldova. 

  5. Vamanu A. şi col. (2003) – Biotehnologii microbiene. Microorganisme, vol. I. Ed. Ars Docendi, Bucureşti 
 
Bibliografie Facultativă: 
           1. Dumitru, I.F. şi col. (2002) – Drojdiile. Biotehnologii clasice şi moderne. Ed. Ars Docendi, Bucureşti 

  2. Şara, A., M. Benţea  (2014) – Nutreţurile caracteristici nutritive si utilizare. Ed a 2-a revizuitǎ şi adǎugitǎ. Ed. Risoprint, Cluj- Napoca 
 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

În vederea modernizǎrii şi îmbunǎtǎţirii tematicii cursului şi a lucrǎrilor practice, cadrele didactice participǎ la 
simpozioanele internaţionale organizate la Institutul Naţional de Cercetare Dezvoltare pentru Biologie şi Nutriţie 
animalǎ Baloteşti, fiind dezbǎtute aspecte actuale cu privire la contribuţia utilizǎrii produselor biotehnologice la 
creşterea performanţelor de producţie şi a calitǎţii produselor animaliere. 

 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Cunoaşterea principalelor 
microorganisme utilizate în 
biotehnologii de nutriţie şi 
alimentaţie. 
Cunoaşterea factorilor de mediu, a 
cerinţelor nutritive şi a sistemelor de 
culturǎ pentru creşterea şi 

 
 

Examen 
oral 

 
 

 

 
 
 

70% 
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multiplicarea microorganismelor. 
Cunoaşterea biotehnologiilor în 
nutriţia şi alimentaţia animalelor. 

10.5. Laborator  Cunoaşterea modalitǎţilor de utilizare 
a produselor biotehnologice şi a 
fluxului tehnologic de obţinere a lor 
pe diferite substraturi. 

  
Este prevazut un colocviu cu 
privire la criteriile de evaluare 
prezentate 

 
30% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Însuşirea cunoştinţelor predate la curs şi lucrări practice la un nivel acceptabil. Obţinerea notei de trecere la curs şi 
lucrǎrile practice este condiţie de promovabilitate. 

 

 
 
 

Data completării 
    09.09.2020 

Titular curs 
Şef lucr.dr. Mihai-Iacob Benţea  

Titular lucrari laborator 
Şef lucr.dr. Mihai-Iacob Bențea  

 
 
 
 
Data avizării în 
departament 
....................... 

 
 
 
 

Director de departament 
Prof.dr. Camelia Maria Răducu  
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309040106 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul I- Ştiinţe fundamentale  
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licență 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei METODE BIOTEHNOLOGICE DE AMELIORARE A ANIMALELOR 

2.2. Titularul activităţilor de curs Prof.dr. Vasile Cighi 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 

proiect Sef lucr. dr. Bogdan Alin Vlaic 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul I 2.6. Tipul de 
evaluare Sumativa 2.7. Regimul 

disciplinei 
Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 
 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Matematică, Genetică, Tehnică Experimentală 

4.2. de competenţe 

Trebuie să cunoască structurile genetice, rolul şi funcţiile lor, bazele moleculare ale eredităţii şi 
aspecte legate de dezvoltarea organismelor în ontogeneză. 
Să cunoască modalităţile de organizare a planurilor experimentale, a modului de prelevare şi 
prelucrare a datelor. 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Power Point, videoproiector, resurse de învăţare în format electronic, dialog 
interactiv pe problematica dezbătută . 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

Metodă bazată pe utilizarea dotărilor de laborator urmărind înţelegerea proceselor 
şi fenomenelor. 
Power Point, videoproiector, resurse de învăţare în format electronic, dialog, 
interactive pe problematica dezbătută, activităţi practică în ferme, tehnici de 
laborator specifice, referate, analize de caz. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 10 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4.Tutoriala 4 
3.4.5.Examinări 10 
3.4.6. Alte activităţi   
3.7. Total ore studiu individual 44 
3.8. Total ore pe semestru 100 
3.9. Numărul de credite4 4 
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6. Competenţe specifice acumulate 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
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na
le

 • Cunoaşterea şi utilizarea adecvată prin practică a principiilor ameliorării genetice a populaţiilor de animale; 
• Înţelegerea influenţei şi a modului de acţiune a unor factori interni şi externi asupra performanţelor la animale; 
• Estimarea modificărilor la nivel genetic cauzate de consangvinizare şi încrucişări, modalităţi efective de calcul; 
• Însuşirea practică a metodelor şi tehnicilor de dirijare a împerecherilor, în scopul ridicării performanţelor la 

animale pentru caracterele de interes economic. 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e 

• Creerea disponibilităţii de lucru în echipă şi valorificarea unor cunoştinţe dobândite pe parcursul studiului 
diciplinei.  

• Să dobândească abilităţi de comunicare orală şi scrisă în limba română şi o limbă străină la disciplinele de 
specialitate ale domeniului pe baza cunoştinţelor dobândite la disciplina de Ameliorare a animalelor. 

• Să aibă iniţiativă pentru a putea dezvolta activităţi ştiinţifice cu referire la aplicarea metodelor, mijloacelor şi 
primcipiilor ameliorării animalelor în tehnologia de creştere acestora pe specii, abilităţi privid creerea unor 
dispozitive experimentale în domeniu. 

• Să aibă receptivitate pentru dezvoltarea personală şi profesională prin învăţarea pe tot parcursul vieţii. 
 

7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 

7.1. Obiectivul general al disciplinei 

- Însuşirea practică a modalităţilor de efectuare a selecţiei cu avantajele şi 
dezavantajele fiecărei metode; 
- Abordarea practică a modalităţilor de estimare a efectului selecţiei pe generaţie 
şi an cu analiza factorilor de influentă şi a modalităţilor de optimizare a efectului 
selecţiei; 

7.2. Obiectivele specifice 

- Modalităţile de estimare a valorii genetice a indivizilor prin  utilizarea diferitelor 
surse de informaţii; 
- Aplicaţii practice ale metodologiei BLUP în estimarea valorii genetice; 
- Modalităţi de realizare a liniilor zootehnice şi consangvine ca şi a celor stabile 
genetic în populaţiile de animale; 
- Însuşirea metodologiei de estimare a gradelor de înrudire şi coeficienţilor de 
consangvinizare la animalele supuse ameliorării; 
- Utilizarea încrucişărilor cu scop ameliorativ şi economic imediat în producerea 
şi valorificarea efectului heterozis; 

8. Conţinuturi 
8.1.CURS 
Număr  de ore – 28 

• Noțiuni de genetica populațiilor 
 

• Conservarea genetică a populațiilor 
 

• Ameliorarea genetică a populațiilor, factor 
determinant al producțiilor animaliere- selecția 
- etapele procesului de selecție 

 
• Organizarea procesului selecţiei în vederea 

stabilirii efectului estimat al selecţiei şi 
analizarea factorilor de influenţă al acestuia 

 
• Calculul efectului selectiei pentru un singur 

caracter când selecţia actionează cu aceeaşi 
intensitate, sau intensităţi diferite, asupra celor 
două sexe - estimarea efectului selectiei pentru 
un caracter in cazul selectiei familiale 

 
• Estimarea efectului selectiei pentru mai multe 

caractere 
 
 

• Valoarea de ameliorare 
 
 

• Metode combinate de apreciere şi selecţie a 
animalelor 

 
• Optimizarea planurilor de selecţie - sisteme de 

dirijare a împerecherilor 

Metode de predare 
 

Prelegere 
 

Prelegere 
 
 

Prelegere 
 
 
 

Prelegere 
 
 
 
 

Prelegere 
 
 
 

Prelegere 
 
 
 

Prelegere 
 
 

Prelegere 
 
 

Prelegere 
 

Observaţii 
 

2 ore 
 

2 ore 
 
 

2 ore 
 
 
 

2 ore 
 
 
 
 

2 ore 
 
 
 

2 ore 
 
 
 

2 ore 
 
 

2 ore 
 
 

2 ore 
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• Liniile, structuri genetice populaționale 
 

• Metode de încrucişare 
 
 

• Biotehnologii utilizate în zootehnie   
 

• Biotehnologii de reproducție utilizate în 
ameliorarea animalelor 

 
• Impactul geneticii moleculare în ameliorarea 

animalelor 
 

 
 

Prelegere 
 
 

Prelegere 
 
 

Prelegere 
 

Prelegere 
 
 

Prelegere 
 

 
 

2 ore 
 

2 ore 
 

 
 

2 ore 
 

2 ore 
 

2 ore 
 

 
 

8.2. LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 28  
Controlul producţiilor, înregistrarea  şi tratamentul datelor privind 
performanţele. Standardizarea tehnologiei de control al 
producţiei; aplicarea factorilor de  corecţie pentru înlăturarea 
mediului special.  
 

Calcularea mediei performanţelor repetate. Estimarea 
performanţei ca abatere de la media contemporanelor (valori  
absolute şi ale deviaţiei standard).Estimarea C.P.P. 
 

Definirea şi estimarea procentului de înlocuire şi a procentului 
de reţineri. 
Estimarea diferenţei de selecţie şi  a intensităţii  de selecţie. 
 

Calculul efectului selecţiei pentru un caracter la intensităţi 
diferite ale selecţiei asupra celor două sexe. 
Estimarea efectului selecţiei în tandem şi în selecţia 
concomitentă. 
 

Selecţia după  indici de selecţie.     
 Estimarea selecţiei familiale şi a celei combinate. 
 

Estimarea valorii de ameliorare pe baza performanţelor proprii. 
Estimarea valorii de ameliorare după ascendenţi, tipuri de 
pedigreu. 
 

Estimarea valorii de ameliorare după rude colaterale. 
Estimarea valorii de ameliorare după  descendenţi 
 

Optimizarea selecţiei pe descendenţi. 
Calculul valorii de ameliorare prin combinarea diferitelor surse 
de informaţii (fenotip propriu, ascendenţi, rude colaterale şi 
descendenţi). 
 

Optimizarea planurilor de selecţie 
Consangvinizarea, mărimea populaţiei 
Estimarea gradului de înrudire. 
Estimarea coeficientului de consangvinizare 
 

Scheme de încrucişare cu scop ameliorativ şi exprimarea 
procentului de sânge. 
Scheme de încrucişare cu scopuri economice immediate 
 

Estimarea gradelor de înrudire şi a coeficienţilor de  
consangvinizare în cazul formării liniilor zootehnice şi 
consangvine. 
 

Proiectarea de programe de ameliorare în rasă curată,  fixarea 
obiectivului global şi a obiectivelor secundare 
 

Elaborarea programelor de ameliorare pentru taurine. Stabilirea 
obiectivelor, estimarea necesarului de VMT şi CVMT. 
Estimarea necesarului de tăuraşi candidaţi. Etape în testarea 
tăuraşilor. Utilizarea la ÎA şi MN. 
 
Principii în elaborarea programelor de ameliorare la suine. 
Scheme de hibridări utilizate, metodologie de selecţie. 
Principii în elaborarea programelor de ameliorare la ovine.  

 
 

Demonstraţie practică 
 
 
 

Demonstraţie practică 
 
 

Demonstraţie practică 
 

 
Demonstraţie practică 

 
 

Demonstraţie practică 
 
 

Demonstraţie practică 
 
 

Demonstraţie practică 
 

Demonstraţie practică 
 
 

Demonstraţie practică 
 
 
 

Demonstraţie practică 
 
 
 

Demonstraţie practică 
 

Demonstraţie practică 
 

Demonstraţie practică 
 
 

 
Demonstraţie practică 

 

 
 

2 ore 
 
 
 

2 ore 
 
 

2 ore 
 
 

2 ore 
 
 

2 ore 
 
 

2 ore 
 
 

2 ore 
 

2 ore 
 
 

2 ore 
 
 
 

2 ore 
 
 
 

2 ore 
 

2 ore 
 

2 ore 
 
 
 

2 ore 
 

 Bibliografie Obligatorie: 
1 Cighi Vasile, Oroian T.  (2015) – Ameliorarea animalelor, Valori genetice la animale. Editura RISOPRINT. ISBN 978-973-53-

1658- 
2 Cighi Vasile, Oroian T. (2015) – Ameliorarea peştilor, Manual didactic. ISBN 978-973-53-1659-4. 
3 Cighi Vasile, Oroian T. (2016) – Ameliorarea animalelor, Îndrumător de lucrări practice. Editura RISOPRINT. ISBN 978-973-

53-1758-4. 
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4 Oroian T., Cighi V., R.G. Oroian. (2009)-Ameliorarea Genetică a Animalelor, Edit. Risoprint Cluj Napoca 2009. 
5 Oroian T., Cighi V., R.G. Oroian. (2012)-Ameliorarea Genetică a Animalelor, Edit. Risoprint Cluj Napoca 2 
6 Oroian, T., D. Dronca, (2005) – Valori genetice şi selecţia la animale, Ed. Mirton, Timişoara; 
7 Oroian, T., D. Dronca, (2010) – Ameliorarea genetică a peştilor, Editura Mirton Timişoara 
 
 
Bibliografie Facultativă: 
1 Coşier, Viorica, (2007) –  Inginerie genetică, Ed. Risoprint Cluj-Napoca; 
2 Dronca Dorel, Teofil Oroian  (2010) – Ameliorarea genetică a peştilor. Editura Mirton, Timişoara. 
3 Grosu, H., (2005) –  Programe de ameliorare genetică în zootehnie, Ed. Ceres, Bucureşti;  
4 Oroian T.,  R.G. Oroian, Simona Paşcalău, Ilie Covrig – Mistreţul, umbră tăcută a pădurilor româneşti, Editura Risoprint, 2012. 
5 Petre, A., A. VLAIC,  (1991) - Genetica animală. Tipo Agronomia Cluj – Napoca; 
6 Vlaic, A., (1997) – Inginerie genetică. Realizări, speranţe şi nelinişti. Ed. Promedia Plus, Cluj-Napoca 
7 Vlaic, A., (2011) – Genetică Animală, Editura AcademicPres Cluj Napoca 
8.     Vlaic, A., T. Oroian, (2002) – Elemente de Genetică pentru zootehnişti. Ed. AcademicPres Cluj-Napoca; 
 

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

In vederea identificării unor căi de modernizare şi îmbunătăţire continuă a predării şi a conţinutului cursurilor, cu cele 
mai actuale teme şi probleme practice, cadrele didactice participă la reuniuni anuale unde se întâlnesc cu fermieri şi 
specialiştii din domeniu, fiind dezbatute aspecte actuale şi de perspectivă ale ameliorării animalelor în contextul naţional 
şi internaţional. 

 
10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Cunoaşterea tematicii prezentate la curs 

 
Examen 

oral 
 

 
70% 

 

10.5. Seminar/Laborator Cunoaşterea tematicii prezentate la lucrările 
de laborator  30% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Stăpânirea informaţiei ştiinţifice transmisă prin prelegeri şi lucrări practice la nivel acceptabil. Obţinerea notei de trecere 
la verificările pe parcurs este condiţie de promovabilitate. 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 
11.9.2020 

Titular curs 
Prof. Dr. Vasile Cighi 

Titular lucrari laborator/seminarii 
Sef lucr. dr. Bogdan Alin Vlaic 

Data avizării în 
departament 

....................... 

 
Director de departament 

Șef lucrări.dr. Constantinescu Radu 
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV0309040107                    

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii  
1.3. Departamentul Ştiinţe fundamentale  
1.4. Domeniul de studii Biotehnologii  
1.5. Ciclul de studii1 Licenţă 
1.6. Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare  
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Biotehnologii de producere a vaccinurilor, serurilor şi biopreparatelor de diagnostic 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf. Dr. Adriana Criste  
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Conf. Dr. Adriana Criste 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul VII 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Examen 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

4.1. de curriculum Microbiologie generală, Microbiologie specială, Imunologie 
4.2. de competenţe Studentul trebuie să aibă cunoştinţe despre morfologia şi fiziologia microorganismelor; să 

cunoscă principalele genuri de microorganisme implicate în patologia veterinară şi mijloacele de 
recunoaştere, de apărare şi de răspuns imun a organismului. 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul este interactiv, studenţii pot adresa întrebări referitoare la conţinutul 
expunerii. Disciplina universitară impune respectarea orei de începere şi terminare 
a cursului. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

La lucrările practice fiecare student va desfăsura o activitate individuală cu 
materialele de laborator puse la dispoziţie. Se vor respecta normele de protecţie a 
muncii conforme cu cele din laboratoarele cu risc biologic. Disciplina academică se 
impune pe toată durata de desfăşurare a lucrărilor. Nu sunt admise absenţe la 
lucrările practice. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 30 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 15 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 15 
3.4.4.Tutoriala 4 
3.4.5.Examinări 5 
3.4.6. Alte activităţi   
3.7. Total ore studiu individual 69 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4 5 
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6. Competenţe specifice acumulate 

C
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 Să fie capabili să izoleze şi să identifice principalele microorganisme utilizate la producerea de antigene, vaccinuri 
şi seruri imune;  
Să dobândească suficiente cunoştinţe legate de cele mai eficiente medii de cultură şi tehnicile de cultivare a 
microorganismelor în vederea obţinerii unor culturi vaccinale bogate în masă antigenică;  
Sa îşi însuşească tehnicile de atenuare, inactivare, recombinare genetică, a microorganismelor în vederea utilizării 
lor la producerea de biopreparate de uz veterinar;  
Sa cunoască tehnicile de adăugare a adjuvanţilor la culturile vaccinale, de condiţionare a produsului finit şi a 
tehnicilor de control intern;  
Să dobândească suficiente cunoştinţe legate de producerea şi utilizarea produselor revelatoare în cadrul 
diagnosticului alergic al unor boli infecto-contagioase şi de altă natură la animale.  

C
om

pe
te
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Să demonstreze capacitatea de a înţelege rolul vaccinurilor şi serurilor imune în profilaxia şi combaterea bolilor 
infecţioase la animale 
Să cunoască modul şi căile de administrare cele mai eficiente a vaccinurilor şi serurilor imune în vederea asigurării 
unei stări de imunoprofilaxie eficientă;  
Să fie capabili să poată imagina activităţi ştiinţifice referitoare la tema imunoprofilaxiei specifice 
Să participe la activităţile de cercetare din cadrul disciplinei.  

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
7.1. Obiectivul general al 
disciplinei 

Însuşirea cunoştinţelor referitoare la tehnologiile de preparare şi utilizare a 
biopreparatelor de uz veterinar (antigene de diagnostic, vaccinuri, seruri imune, 
produse revelatoare, etc…). 

7.2. Obiectivele specifice Cunoaşterea structurilor morfologice ale diferitelor categorii de microorganisme 
implicate în mecanismele patogenetice de producere a îmbolnăvirilor şi utilizarea lor 
în activitatea imunoprofilactică (producerea de vaccinuri şi seruri imune, etc.).  

 
8. Conţinuturi 
8.1.CURS 
Număr de ore – 28 
Nr. Tema Număr 

de ore 
Metode de predare 

 
 

1 Vaccinologia, vaccinurile, adjuvanţii, clasificarea vaccinurilor 2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

2 Vaccinurile constituite din germeni vii şi virulenţi  2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

3 Tehnologia obţinerii vaccinurilor constituite din germeni vii, 
atenuaţi 

2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

4 Tehnologia obţinerii vaccinurilor constituite din germeni 
inactivaţi, vaccinurile de focar (autovaccinurile) 

2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

5 Tehnologia obţinerii sporovaccinurilor 2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

6 Tehnologia obţinerii vaccinurilor constituite din toxine 
detoxifiate 

2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

7 Tehnologia obţinerii vaccinurilor moderne (vaccinurile 
ribozomale, vaccinurile sintetice, vaccinurile antiadezine) 

2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

8 Tehnologia obţinerii vaccinurilor antiadezine 2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

9 Vaccinuri obţinute prin inginerie genetică (vaccinuri 
subunitare obţinute cu ajutorul ADN recombinat, vaccinuri 
subunitare în purtători heterologi atenuaţi, vaccinuri deletate, 
vaccinuri anti-idiotip, vaccinuri alimentare) 

2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

10 Serurile immune: (serurile hiperimune, serul de convalescent, 
gamaglobulinele, serurile de diagnostic, utilizarea serurilor 
immune) 

2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

11 Tehnologia producerii anticorpilor monoclonali 2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

12 Tehnologia obţinerii produselor revelatoare 2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

13 Controlul vaccinurilor 
Vaccinarea şi căile de administrare a vaccinurilor 

2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 

14 Imunomodularea şi tipurile de imunomodulatori 2 prelegerea, conversaţia 
euristică, explicaţia 

1 prelegere 
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8.2.LUCRĂRI PRACTICE 
Număr de ore – 28 
Nr. Tema pe şedinţe de lucrării practice Număr 

de ore 
Metode de 

predare 
 

 

1 Norme specifice de protecţie a muncii în laboratoarele de 
microbiologie şi imunologie 

2 Activitate 
interactivă. 

 
Activitate 
practică 

demonstrativa și 
activitate 

individuală în 
vederea realizării 

deprinderilor 
specifice. 

 

1 lucrare laborator 

2 Medii de cultură utilizate pentru izolarea şi cultivarea 
bacteriilor 

2 1 lucrare laborator 

3 Izolarea şi caracterizarea tulpinilor bacteriene utilizate ca tulpini 
vaccinale 

2 1 lucrare laborator 

4 Factorii de patogenitate ai bacteriilor 2 1 lucrare laborator 
5 Cultivarea bacteriilor în scopul preparării vaccinurilor (tipuri de 

culturi vaccinale).  
2 1 lucrare laborator 

6 Cultivarea virusurilor în scopul preparării vaccinurilor 
Cultivarea virusurilor pe ouă embrionate  

2 1 lucrare laborator 

7 Cultivarea virusurilorpe culturi celulare  2 1 lucrare laborator 
8 Inactivarea culturilor vaccinale 2 1 lucrare laborator 
9 Tipuri de adjuvanţi 

Adăugarea adjuvanţilor la culturile vaccinale.  
2 1 lucrare laborator 

10 Comasarea culturilor vaccinale şi repartizarea vaccinului  2 1 lucrare laborator 
11 Controlul vaccinurilor  2 1 lucrare laborator 
12 Căile de administrare a vaccinurilor 2 1 lucrare laborator 

13 Prepararea serurilor hiperimune şi de diagnostic  2 1 lucrare laborator 

14 Test de verificare a cunoştiinţelor teoretice şi practice. 
Încheierea situaţiei şcolare. 

2  

 
Bibliografie Obligatorie: 

1. Imunitatea şi imunoprofilaxia la animale; autori: Vior C., Răducănescu H., Manolescu N., Popoviciu A., Editura 
Ceres, 1980. 

2. Imunologie veterinară; Gheorghe Răpuntean, Sorin Răpuntean, Nicodim Fiţ, Editura AcademicPres 2008  
3. Suportul de curs şi de laborator  

Bibliografie Facultativă:  
 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

Pentru corelarea conţinutului disciplinei cu necesităţile actuale din practica veterinară cadrele didactice participă la 
simpozioane de specialitate din ţară şi străinătate precum şi la mobilităţii de predare în facultăţii din Europa.  

 
10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 10.3. Pondere 
din nota finală 

10.4. Curs Evaluarea cunoştinţelor teoretice predate la 
curs 
Participare la curs 

Examen oral 80% 
 

10.5. Seminar/Laborator  Colocviu 
Participare lucrări practice 

Test scris şi probă practică 
Implicare în activităţi 

20% 
 

10.6. Standard minim de performanţă 
Ȋnsuşirea informaţiei ştiinţifice şi a limbajlui de specialitate de la curs şi lucrării practice la un nivel mediu. 
Obtinerea mediei finale de trecere la verificarile pe parcurs este conditie de promovabilitate. 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DB 
 ( disciplina de bază), SC ( discipline specifice-stiințe clinice), PA ( discipline specifice-producții animale), IA ( discipline specifice-igiena 
alimentelor),OU(discipline conform opțiunii universității). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 

Data completării 
7.09.2020 

Titular curs 
Conf. Dr. Adriana Criste  

Titular lucrări laborator/seminarii 
Conf. Dr. Adriana Criste  

Data avizării în 
departament 
14.09.2020 

 
Director de departament 

Sef lucr. dr. Constantinescu Radu 
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309040108 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul Ştiinţe fundamentale - Biotehnologii 
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii  
1.5.Ciclul de studii1) Licenta 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii Medical Veterinare  
1.7. Forma de învăţământ Zi  

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale  

2.2. Titularul activităţilor de curs Şef lucr.dr. CRISTINA HEGEDÜS 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Şef lucr.dr. CRISTINA HEGEDÜS 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul II 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Continua 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DD 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Chimie, Ecologie şi protecţia mediului, Fiziologie, Microbiologie  
4.2. de competenţe Materii prime de origine vegetală, Materii prime de origine animală 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul  este completat ca suport de înţelegere cu imagini sugestive pentru 
exemplificare anumitor puncte prevăzute în programă şi pentru captarea atenţiei; 
Este interactiv, prin care studenţii îşi pot exprima părerea referitoare la subiectul 
abordat, cu exemplificarea răspunsului dat; 
La finalul cursului se adresează scurte întrebări recapitulative din cuprinsul temei 
prezentate 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

Purtarea halatului, măștii de protecție, mănușilor  ca măsură de protecţie, sunt 
obligatorii 
Trecerea prin dezinfectorul mobil în vederea dezinfecției încălțămintei  este 
obligatorie 
Laborator dotat cu aparatură şi dispozitive,  reactivi chimici,  microscop, laptop, 
videoproiector şi soft - Power Point, Word. 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 10 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren - 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 5 
3.4.4.Tutoriala 2 
3.4.5.Examinări 2 
3.4.6. Alte activităţi  - 
3.7. Total ore studiu individual 19 
3.8. Total ore pe semestru 75 
3.9. Numărul de credite4 3 
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6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 

Să înţeleagă importanţa acordată reducerii de deşeuri şi reziduuri obţinute din vastele activităţi umane; să îşi 
însuşească termenii utilizaţi la disciplina de Biodegradare şi reciclare 
Să cunoască principalii actori poluatori cu pondere însemnată în poluarea aerului, solului şi a apei 
Să înţeleagă tipurile de management utilizate în scopul reducerii, minimizării,  cantităţilor însemnate de deşeuri şi 
reziduuri rezultate în urma activităţilor casnice, agricole sau industriale 
Să dobândească cunoştinţe asupra sistemului de gestionare  şi modalităţilor de reducere a deşeurilor şi 
reziduurilor, utilizând procese tehnologice şi biotehnologice 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e 

Să demonstreze capacitate de a propune o temă de cercetare, a identifica etapele, de a conlucra cu persoane din 
sfera temei şi de a  fi deschis la opinii  
Să poată gândi activităţi ştiinţifice cu referire la  reducerea  cantităţii de deşeuri şi reziduuri rezultate din 
sectoarele agricultură sau industrie alimentară 
Să demonstreze capacitate de conştientizare a nevoii de învăţare şi perfecţionare profesională, prin  
disponibilitate în analizarea şi interpretarea unor rezultate obţinute în munca de cercetare şi impactul 
tehnologiilor aplicate asupra factorilor de mediu: aer, apă, sol 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Cunoşterea principalelor categorii de deşeuri din agricultură, industria 
alimentară, farmaceutică, spitale,  potenţialul lor poluant şi dimensiunea 
impactului asupra factorilor naturali de mediu; 

7.2. Obiectivele specifice − Cunoaşterea principalelor modalităţi de stabilizare ecologică, epurare – 
biodegradare nepoluantă, obţinerea de produse refolosibile; 

− Înţelegerea proceselor fizico-chimice şi biologice ce au loc în timpul 
biodegradării substratului organic, experimentarea unor factori de influenţă, 
cunoaşterea factorilor adverşi reciclării şi biodegradării deşeurilor. 

− Însuşirea cunoştinţelor care vizează date teoretice şi practice privind 
impactul deşeurilor şi reziduurilor agricole şi din industria alimentară cu 
mediul mabiant; 

− Sursele şi categoriile de deşeuri şi reziduuri, valoarea lor poluantă, 
modalităţile de reciclare nepoluantă, în dublu scop: mărirea eficienţei 
economice şi protejarea mediului ambiant; 

− Biotehnici aplicabile în reciclarea nepoluantă a deşeurilor organice şi importanţa 
lor economică şi ecologică 

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore – 28 
Biosfera si resursele ei materiale; ciclurile biogeochimice si rolul lor  
Resursele energetice, materiale şi organice 
Impactul om-biosferă şi consecinţele lui 
Deseuri si reziduuri biodegradabile si reciclabile 
Sursele şi categoriile de deşeuri şi reziduuri din agricultură, zootehnie 
Sursele şi categoriile de ape uzate provenite din industria alimentară 
Categoriile principale de deşeuri medicale și modalități de 
neutralizare 
Baza teoretică pentru calcului cantităţii de deşeuri şi reziduuri 
Indicatori de poluare cu substanţe biodegradabile 
Biodegradarea nepoluanta a deseurilor si reziduurilor organice   
Biodegradarea naturală (spontană) a deşeurilor şi reziduurilor 
organice 
Biodegradarea controlată 
Biotehnici de compostare 
Biodegradarea (epurarea) apelor reziduale fecaloid menajere, 
industriale şi a dejecţiilor semilichide din fermele zootehnice 
Factorii ce influenţează alegerea metodei de prelucrare a deşeurilor 
medicale 
Fitoremedierea: "Revoluția Verde" a solurilor și apelor 
contaminate  
Valorificarea si reciclarea deseurilor si reziduurilor 
Valorificarea reziduurilor prin piroliză 
Biodegradarea metanică şi valorificarea deşurilor sub formă de 

Metode de predare 
 

Prelegere 
Video-proiecţie 

 
 

Prelegere 
Video-proiecţie 

 
 
 
 

Prelegere 
Video-proiecţie 

 
 
 
 

 
 
 

Prelegere 
Video-proiecţie 

 
Prelegere 

Video-proiecţie 

Observaţii 
 

1 prelegere -  2 ore 
 
 
 
3 prelegeri  –  6 ore 
 
 
 
 
 
4 prelegeri –  8 ore 
 
 
 
 
 
 
 
 
2 prelegeri  – 4 ore 
 
 
2 prelegeri  – 4ore 
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biogaz 
Reciclarea  nutritivă a reziduurilor zootehnice 
Tehnologii de tratare a deşeurilor medicale 
Perspective ale managementului deşeurilor şi reziduurilor 
Conceptul de management integrat al deşeurilor solide 
Studii şi prognoza privind generarea deşeurilor 
 
Verificare  

 
 
 
 

Prelegere 
Video-proiecţie 

 

 
 
 
 
1 prelegere  –  2 ore  
 
 
2 ore 

 
 

8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 28 
Estimarea si calcularea cantitatilor de deseuri si reziduuri de diferite 
proveniente 
Calculul cantităţii de deşeuri din producţia vegetală 
Calculul cantităţii de deşeuri şi reziduuri din producţia animală 
Calculul cantităţilor de efluenţi din industria alimentară 
Aprecierea gradului de poluare cu materie organică a apelor reziduale 
si a dejectilor semilichide 
Examenul fizic al apelor reziduale 
Examenul chimic al apelor reziduale 
Examenul bacteriologic şi parazitologic al apelor reziduale 
 
Determinarea incarcaturii deseurilor si reziduurilor cu substante 
organice biodegradabile si stabilirea potentialului poluant 
pentru mediul ambiant 
Determinarea indicelui de putrescibilitate 
Calcularea echivalentului locuitor (E.L.) de poluare 
Determinarea încărcăturii biotice (NTG/g; NTG/ml) 
 
 
Exemplu de calculul al producţiei specifice, medii de biogaz 
obţinut din diverse materii prime, raportată la substanţa uscată 
a lor 
 
 
 
Prezentarea factorilor adversi ai biodegradarii:  
Dezinfectante şi stabilizanţi; insecticide, raticide 
 
 
Verificarea cunoştinţelor 

 
 

Prelegere 
Exemplificarea 

metodelor de calcul 
 
 

Prelegere 
Expunerea tehnicilor 
de laborator specifice 

 
 
 
 
 

Prelegere 
Expunerea tehnicilor 
de laborator specifice 
 

 
 

Prelegere 
Calcul efectiv 
dependent de 

categoria de deşeuri 
alese de către studenţi 

pe baza tabelelor 
 

Prelegere 
Prezentarea metodelor   

de determinare 
 

 

 
 

2 prelegeri – 4 ore 
 
 
 
 

4 prelegeri – 8 ore 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3 prelegeri – 6 ore 
 
 
 
 
 
 

1 prelegere –2 ore 
 
 
 

3 prelegeri – 6 ore 
 
 
 

2 ore 
 
 Bibliografie Obligatorie: 

1. Bularda Gh., D.Bularda, Th.Catrinescu (1992) – Reziduuri menajere, stradale şi industriale. Ed.Tehnică, 
Bucureşti 

2. Dorobanţu Mihaela, Domokos E (2001) – Reciclarea deşeurilor-sursă materială importantă şi cale fezabilă de 
protecţie a mediului înconjurător. Ed. Presa Universitară Clujeană, Cluj-Napoca 

3. Hegedűs Cristina (2006) – Biotehnologii de reciclare adeşeurilor. Aplicaţii practice. Ed. AcademicPres, Cluj-Napoca 
4. Iovanca Haiduc (2006) – Chimia verde şi poluanţii chimici. Ed. Fundaţiei pentru Studii Europene, Cluj-Napoca 
5. Jean-Paul Schwitzguébel, 2017, Phytoremediation of soils contaminated by organic compounds: hype, hope 

and facts, Journal Of Soils And Sediments, 17, 5, 1492-1502, ISSN: 1439-0108, Heidelberg, Springer Verlag;  
6. Man C., I.Ivan (1999) – Strategii în managementul deşeurilor şi reziduurilor. Ed.Mesagerul Cluj-Napoca 
7. Popa Roxana Gabriela, Delia Nica - Badea,(2011) Studiu Privind Utilizarea Plantelor În Epurarea Apelor Uzate 

Menajere Din Judeţul Gorj, În Contextul Dezvoltării Durabile, Analele Universităţii “Constantin Brâncuşi” Din 
Târgu Jiu, Seria Inginerie, Nr. 2, Pp.130-139 

8. Rojanschi V., Florina Bran (2002) – Politici şi strategii de mediu. Ed.Economică, Bucureşti 
9. Shukla Anurakti  și colab., 2019, A review of phytoremediation prospects for arsenic contaminated water and 

soil, Phytomanagement of polluted sites, Market opportunities in sustainable phytoremediation, chapter 8, pag. 
243-254;  

10. Şteţca Ghe., Hegedűs Cristina (2008)-Ghid practic de igienă. Ed Risoprint, Cluj Napoca 
11. Tiberiu Rudu., Bejan M. (2006) – Deşeul. Sursă de venit. Ed. Mediamira, Cluj–Napoca 
12. Vimal Chandra Pandey și colab.,2019, Phytoremediation: from theory toward practice, Phytomanagement of 

polluted sites, Market opportunities in sustainable phytoremediation, chapter 1, pag.1-49;  
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Bibliografie Facultativă: 
1. Borda Cristin (2007) - Apele reziduale de la abatoare. Ed. Napoca Star, Cluj - Napoca 
2. Chiriac V. şi col. (1977) - Epurarea apelor uzate şi valorificarea reziduurilor din industria alimentară şi zootehnie. 

Ed.Ceres Bucureşti 
3. Ionescu I.Al. (1980) –Algele – proteinele viitorului. Ed. Stiinţifică şi Enciclopedică., Bucureşti 
4. Jianu N. şi col. (1979) - Colectarea, neutralizarea şi valorificarea pentru agricultură a reziduurilor menajere, stradale 

şi industriale. Ed.Ceres Bucureşti 
5. Jurubescu V. (1977) - Reciclarea nepoluantă a reziduurilor zootehnice. Ed.Ceres Bucureşti 
6. Madear Gelu, Brânduşan Camelia (2002)- Studii de teren necesare proiectării depozitelor de deşeuri menajere.  8 th 

International Conference, Târgu Jiu 
7. Man C. (1986) - Zooigienă şi protecţia mediului. Tipo Agronomia Cluj-Napoca 
8. Mohan Gh., A.Avram (1989) – Valorificarea resurselor vegetale în gospodărie şi în industrie. Ed.Tehnică, Bucureşti 
9. Negulescu Mircea  (1987) – Tratarea apelor uzate industriale. Ed.Tehnică  Bucureşti 
10. Petruc Irina (2007)- Tratarea biologică. Compost şi metanizarea 
11. Sasson A. (1993) – Biotehnologii şi dezvoltare. Ed.Tehnică, Bucureşti 
12.   Stancu V. (1982) - Flacăra biogazului. Ed.Ceres Bucureşti 

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

Importanţa cunoaşterii principalilor poluatori, modalităţile de reducere a poluanţilor  rezidă din interesul pe care E.U îl 
acordă acestui fenomen şi pentru sensibilizarea studenţilor cu  referire la importanţa celor  3 R (reciclare, recuperare, 
refolosire), precum şi promovarea sistemelor durabile în acord cu reducerea poluanţilor 

 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. 

Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Impactul om – biosferă şi posibilităţi 
de reducere a reziduurilor şi 
deşeurilor în acord cu principiul de 
dezvoltare durabilă 
Însuşirea principalelor categorii de 
deşeuri şi reziduuri rezultate din 
agricultură şi industria alimentară, 
posibilităţi de neutralizare sau 
valorificare 
Biotehnologii de producere a proteinei 
necesară în hrana animalelor, rezultată 
prin procesele de autopurificare a apelor 
uzate sau producere de făinuri pe suport 
de dejecţii 
Importanţa heterocoprofagiei inter- şi 
intraspecie în asigurarea necesarului 
de hrană într-o pondere de 8 – 20% 

Verificare pe parcurs 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

70% 
 
 
 
 
 
 

10.5. Seminar/Laborator  Identificarea principalilor indicatori 
chimici, fizici şi bacteriologici de 
poluare şi compararea cu NTPA 001, 
002 
Determinarea gradului de poluare a 
aerului în zonele impurificate 

 
 

Examen practic 

 
 

30% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Din bagajul de cunoştinţe acumulate (teoretice şi practice), studentul să folosească termeni specifici disciplinei de 
Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale şi să raspundă unor întrebări cu caracter aplicativ  într-o manieră 
satisfăcătoare. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
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Data completării 
14.09.2020 

Titular curs 
Şef lucr.dr. CRISTINA HEGEDÜS 

Titular lucrari laborator/seminarii 
Şef lucr.dr. CRISTINA HEGEDÜS 

Data avizării în 
departament 
 

 
Director de departament 

Sef lucr. dr. RADU CONSTANTINESCU 
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Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309040109 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul Ştiinţe fundamentale - Biotehnologii  
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenta 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

MANAGEMENT  

2.2. Titularul activităţilor de curs Sef lucr.dr. Anamaria Vâtcă 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Sef lucr.dr. Anamaria Vâtcă 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul II 
 

2.6. Tipul de 
evaluare Sumatica 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DD 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
 

4.1. de curriculum Nu e cazul 
4.2. de competenţe Nu e cazul 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Studenţii audiază cursul cunoscând din timp tematica abordată şi bibliografia 
aferentă acesteia. Astfel vor participa activ prin întrebările formulate şi susţinerea 
referatelor. La sfârşitul cursului sau în săptămâna următoare studenţii beneficiază 
de notele de curs în vederea multiplicării. În cazul desfășurării activităților 
didactice on-line, metodele de predare vor fi adaptate. 

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

Lucrările practice încep cu trecerea în revistă a cunoştinţelor acumulate la curs, iar 
la unele teme cu explicaţii necesare aprofundării unor noţiuni specifice. În cazul 
unor teme cu caracter aplicativ sunt proiectate programe soft care permit rezolvarea 
problemelor în mai multe variante. Disciplina academica se impune pe toata durata 
de desfasurare a lucrarilor. În cazul desfășurării activităților didactice on-line, 
metodele de predare vor fi adaptate. 

 
 
 
 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 4 din care: 3.2. curs 2 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 56 din care: 3.5.curs 28 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 14 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 8 
3.4.4.Tutoriala 7 
3.4.5.Examinări 5 
3.4.6. Alte activităţi   
3.7. Total ore studiu individual 44 
3.8. Total ore pe semestru 100 
3.9. Numărul de credite4 4 
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6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 Definirea, clasificarea şi selectarea procedurilor utilizate în elaborarea strategiilor de management; 
Explicarea principiilor care stau la baza planificării, organizării şi coordonării activităţilor specifice din unităţi de 
producţie sau compartimente ale acestora folosind cunoştinţele de management;  
Identificarea şi aplicarea metodelor, tehnicilor, procedurilor şi unităţile de producţie; 
Aplicarea unor metode şi criterii adecvate pentru analizarea şi evaluarea situaţiei tehnice şi economice din cadrul 
unităţilor de producţie;  

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e Elaborarea şi respectarea unui program de lucru; 

Aplicarea unor tehnici eficiente de comunicare în activităţile specifice muncii în echipă; asumarea unui rol în 
cadrul acesteia şi respectarea principiilor diviziunii muncii; 
Autoevaluarea obiectivă a nevoii de formare profesională continuă cu scopul de a se adapta şi a răspunde 
constant exigenţelor economice; utilizarea tehnicilor de informare şi comunicare.  

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Să-şi însuşească cunoştinţele de bază privind managementul 
7.2. Obiectivele specifice Ansamblul cunoştinţelor de management – concepte, principii, metode, tehnici – 

este necesar viitorilor ingineri biotehnologi  pentru fundamentarea, adoptarea şi 
controlul deciziilor care să asigure viabilitatea unităţilor de producţie din 
domeniu. Ca teorie şi practică managementul reprezintă o cale ştiinţifică de 
rezolvare a problemelor puse conducerii în condiţiile complexităţii, 
interdependenţelor şi schimbărilor ce caracterizează în prezent viaţa economică. 
Prezentarea situaţiei comparative din UE asigură înţelegerea impactului 
integrării europene asupra afacerilor din aceast domeniu. 

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore – 28 
Conceptul de management; evoluţia managementului pe plan 
mondial, principii generale, funcţii 
Funcţiile managementului şi cultura organizaţională; 
Rolul întreprinzătorului în crearea şi dezvoltarea firmei; testarea 
calităţilor de întreprinzător 
Planul de afaceri; etape şi conţinut 
Firma ca obiect al managementului; tipologia firmelor, definirea 
întreprinderilor mici şi mijlocii 
Organizarea activităţilor economice de către persoanele fizice 
autorizate, întreprinderi individuale şi întreprinderi familiale 
Societăţile comerciale din România: constituire, administrare, 
funcţionare, dizolvare, lichidare; 
Exploataţiile agricole; definire, clasificare, căi de sporire a 
viabilităţii 
Subsistemul metodologic de management; metode generale, 
metode şi tehnici specifice 
Sistemul decizional al întreprinderii; componente, etapele 
procesului decizional 
Metode de raţionalizare a procesului decizional în condiţii de 
certitudine, de risc şi de incertitudine 
Managementul resurselor umane; rolul resursei umane, 
clasificarea ocupaţiilor, contractul colectiv de munca, contractul 
individual de munca 

Metode de predare 
 

Prelegere  
 
 
Prelegere  
 
Prelegere 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
Prelegere 
 
 

Observaţii 
 

1 prelegere 
 
 
1 prelegere 
 
1 prelegere 
1 prelegere 
 
1 prelegere 
 
1 prelegere 
 
1 prelegere 
 
2 prelegeri 
 
1 prelegere 
 
2 prelegeri 
 
2 prelegeri 
 
 

 
8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 28  
Structura cheltuielilor de producţie; clasificarea cheltuielilor de 
producţie, repartizarea cheltuielile indirecte; 
Cheltuielile salariale în cadrul unie unităţii;  
Metodele de amortizarea a mijloacelor fixe (liniară, degresivă, 
accelerată) 
Analiza pragului de rentabilitate ca măsură a riscului economic 

 
 
Studiu de caz  
 
Studiu de caz  
Studiu de caz  
 
Studiu de caz  

 
 
2 lucrari laborator 
 
1 lucrare laborator 
2 lucrare laborator 
 
2 lucrari laborator 
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la nivel de produs şi la nivel de firmă;  
Aprecierea rentabilităţii; categorii de profit; impozitul pe profit; 
Eficienţa economică a investiţiilor  
- indicatori statici 
- indicatori dinamici; tehnica actualizării 
Taxa pe valoarea adăugată – element al preţului cu amănuntul -  
calculul TVA de plată pe stadii şi total în preţul cu amănuntul 
Metode de fundamentare a deciziilor  
- în condiţii de certitudine 
- în condiţii de risc 
 - în condiţii de incertitudine 

 
Studiu de caz  
Studiu de caz  
 
 
Studiu de caz  
 
Studiu de caz  
 
 

 
2 lucrari laborator 
2 lucrari laborator 
 
 
1 lucrare laborator 
 
2 lucrari laborator 
 

 Bibliografie Obligatorie: 
1. CHIŞ, Margareta, Management. Ediţia a II – a, Editura ACADEMICPRES, Cluj-Napoca, 2009. 
2. CHIŞ, Margareta, Management. Editura ACADEMICPRES, Cluj-Napoca, 2005. 
3. CHIŞ, Margareta, Sorana Celina ABUŞEANU, Management şi analiză economică. Editura RISOPRINT, Cluj-Napoca, 1999. 
4. MARIAN MARGARETA, E. MERCE, ELENA MERCE, Introducere în managementul exploataţiilor agricole. Editura 
INTELCREDO, Deva, 1994. 

5. CHIŞ, Margareta, Management. Curs. Colegiul Zootehnie. Editura ACADEMICPRES, Cluj- Napoca, 2004. 
Bibliografie Facultativă: 
1. ALLEN, J. şi colab. – Ghidul întreprinzătorului particular. Ediţia a II-a, actualizată şi completată. Editura TEHNICĂ, Bucureşti, 
1994. 
2. ALECU, I. şi colab. – Management în agricultură. Editura CERES, Bucureşti, 1998. 
3. Merce E., I. Ilarie, Managementul exploataţiei agricole. Editura Risoprint, Cluj Napoca, 2005 

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

În vederea identificării unor căi de modernizare şi îmbunăţăţire continuă a predării şi a conţinutului cursurilor, cu cele 
mai actuale teme şi probleme practice, se va participa la întâlniri organizate de reprezentaţii mediului de afaceri din 
domeniu, fiind dezbătute problemele reale cu care confruntă participanţii la viaţa economică. 

 
10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de 
evaluare 

10.3. 
Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs Conceptul şi funcţiile managementului;  
Etape şi conţinutul planului de afaceri; 
Formele de organizarea a activităţii în economia 
naţională;  
Metode şi tehnici specifice de management; 
Sistemul decizional al întreprinderii; Metodele  de 
raţionalizare a procesului decizional;  
Rolul resursei umane în cadrul unităţii economice; 

referate susţinute 
 
verificari pe parcurs 

 
60% 
 
 
 
 
 
 

10.5. Seminar/Laborator  Structura cheltuielile de producţie;  
Metodele de amortizare a mijloacelor fixe  
Profitul; calculul impozitului pe profitul realizat în 
cadrul unei unităţi; 
Taxa pe valoarea adăugată; calculul TVA pe 
operaţiuni impozabile;  
Analiza pragului de rentabilitate; 
Eficienţa economică a investiţiilor; 

lucrări de control, 
seminarii,  
teste grilă,  
studii de caz, 
cerc ştiinţific 

40% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Stăpânirea informatiei stiintifice transmisa prin prelegeri si lucrari practice la nivel acceptabil. Obtinerea notei de trecere 
la verificarile pe parcurs este conditie de promovabilitate. 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 ( disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 

Data completării 
12.09.2020 

Titular curs 
Şef lucr. dr. Anamaria Vâtcă 

Titular lucrari laborator/seminarii 
Şef lucr. dr. Anamaria Vâtcă 

Data avizării în 
departament 
....................... 

 
Director de departament 

Şef lucr. dr. Radu Constantinescu 
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Formular USAMV–CN-0309040110 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca  
1.2. Facultatea Zootehnie şi Biotehnologii 
1.3. Departamentul I – Ştiinţe fundamentale  
1.4.Domeniul de studii Biotehnologii 
1.5.Ciclul de studii1) Licenţă 
1.6.Specializarea/ Programul de studii Biotehnologii medical veterinare 
1.7. Forma de învăţământ IF 

 
2. Date despre disciplină  
 

2.1. Denumirea 
disciplinei 

Siguranţa şi securitatea alimentelor, analiza HACCP 
 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf. dr. Coroian Aurelia 
2.3. Titularul activităţilor de seminar/ laborator/ 
proiect 

Conf. dr. Coroian Aurelia 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul I 2.6. Tipul de 
evaluare Continuă 

2.7. Regimul 
disciplinei 

Continut2 DS 

Obligativitate3 DI 

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice) 
 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

4.1. de curriculum Instalații biotehnologice; Microbiologie generală și specială;  

4.2. de competenţe Studentul trebuie sa aiba cunostinte referitoare la instalații biotehnologice; microbiologie 
generală și specială; 

 
5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
 

5.1. de desfăşurare a cursului Cursul este interactiv şi are ca obiectiv principal însuşirea de către studenţi a unor 
aspecte legate de riscurile din industria alimentară, codurile de bune practici şi 
asigurarea siguranţei şi securităţii consumatorului  

5.2. de desfăşurare a seminarului/ 
laboratorului/ proiectului 

Lucrările de laborator vor fi axate pe realizarea de studii de caz privind 
implementarea unui sistem de calitate pe diferite sectoare din industria alimentară 
Se impune disciplina academică pe durata desfăşurării lucrărilor practice. Se 
atribuie o temă de referat pentru fiecare student şi se prezintă la finalul semestrului. 

 
 
 
 
 

3.1. Număr de ore pe săptămână– 
forma cu frecvenţă 5 din care: 3.2. curs 3 3.3. seminar/ laborator/ proiect 2 

3.4.Total ore din planul de invatamant 70 din care: 3.5.curs 42 3.6.seminar/laborator 28 
Distribuţia fondului de timp ore 
3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 10 
3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 
3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 
3.4.4.Tutoriala 10 
3.4.5.Examinări 10 
3.4.6. Alte activităţi  5 
3.7. Total ore studiu individual 55 
3.8. Total ore pe semestru 125 
3.9. Numărul de credite4 5 
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6. Competenţe specifice acumulate 
 

C
om

pe
te

nţ
e 

pr
of

es
io

na
le

 

Sa cunoasca  limbajul specific pentru disciplina de Siguranţa şi securitatea alimentelor, analiza HACCP 
Sa inteleaga procesele tehnologice de obţinere a produselor alimentare şi posibilităţile de implementare a unor 
sisteme de calitate 
Sa recunoasca principalele sisteme de calitate  
Sa înţeleagă posibilităţile de contaminare pe întreg fluxul tehnologic de obţinere a unui produs alimentar şi a  
factorilor tehnologici asupra caracteristicilor de calitate a produselor alimentare 
Sa cunoasca sistemele internaţionale de asigurare a calităţii 

C
om

pe
te

nţ
e 

tra
ns

ve
rs

al
e Sa demonstreze capacitatea  de a elabora un plan HACCP 

Sa cunoască principiile HACCP şi elaborarea procedurilor de lucru, procedurilor operaţionale şi gestionarea 
documentelor pentru auditul intern 
Sa demonstreze preocupare privind cunoaşterea sistemelor de calitate şi implementarea acestora 

 
7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
 

7.1. Obiectivul general al disciplinei Sa-si insuseasca cunostintele referitoare la siguranţa şi securitatea alimentului 
7.2. Obiectivele specifice Sa inteleaga sistemele de calitate  

Sa cunoască termenii utilizaţi în realizarea şi implementarea unui sistem de 
calitate.Criteriile generale ale unui sistem HACCP. Modul în care se realizează 
certificarea sitemului de calitate; sa cunoască standardele din industria 
alimentară 

 
8. Conţinuturi 
 

8.1.CURS 
Număr  de ore - 42 
Siguranţa şi securitatea alimentului. Aspecte generale 
(concept, definiţii, termeni utilizaţi, calitate nutriţională 
şi igienică). Reglementările CE privind securitatea 
alimentului; responsabilitatea procesatorilor privind 
siguranţa alimentelor. Cerinţele consumatorului cu 
privire la siguranţa şi securitatea alimentelor; Codurile 
de bune practici (de producţie şi igienă pe întreg fluxul 
tehnologic de obţinere a unui produs alimentar). 
Standardul ISO 22000 
 
Managementul siguranţei alimentelor. Managemetul 
calităţii şi controlul riscurilor (definiţii, controlul 
riscurilor, concept de risc şi abordări; principii, cerinţe, 
instrumente ale managementului calităţii, controlul şi 
analiza calităţii). Riscurile din industria alimentară;  
 
Principiile HACCP: definirea termenilor de referinţă, 
planul HACCP; selectarea echipei HACCP, prezentarea 
şi descrierea produsului (compoziţia produsului, 
descrierea modului de obţinere, ambalarea şi depozitarea 
produsului).  
 
Diagrama de flux a procesului tehnologic de obţinere a 
unui produs alimentar.Verificarea diagramei de flux 
(utilizarea produsului alimentar); 
 
Riscurile asociate produselor alimentare (evaluarea 
contaminării produselor alimentare - riscuri de natură 
fizică, chimică şi biologică). Identificarea şi evaluarea 
riscurilor (pericolelor) produselor alimentare; 
 
Identificarea punctelor critice de control (monitorizarea 
punctelor critice de control şi măsurile corective care se 
aplică în cazul depăşirii limitelor critice).  
 

 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 
 
 
 
Prelegere 
 

Observaţii 
 

 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
 
2 prelegeri 
 
 
 
2  prelegeri 
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Metodologia de verificare a planului HACCP; 
implementarea planului HACCP şi auditul (stabilirea 
politicilor de implementare a unui sistem de calitate în 
cadrul unei unităţi din industria alimentară; stabilirea 
planului de implementare a sistemului de calitate; 
instruirea echipei de implementare; elaborarea planului 
pentru produse alimentare; stabilirea procedurilor). 
 

 
 
 
Prelegere 

 
 
2 prelegeri 
 
 

 
8.2.LUCRĂRI    PRACTICE 
Număr  de ore – 28 
 
Codul  bunelor practici de producţie şi igienă 
 
Deplasarea pe teren în cadrul unei unităţi din industria 
alimentară. Stabilirea procesului tehnologic. Descrierea 
materiilor prime destinate obţinerii produsului finit. 
Etapele unui studiu HACCP. Identificarea riscurilor. 
Identificarea punctelor critice de control în procesul 
tehnologic de obţinere a produsului alimentar; diagrama 
de flux;  
 
Aplicaţii ale metodei HACCP în industria laptelui şi 
produselor lactate – studiu de caz 
 
Aplicaţii ale metodei HACCP în abatoare şi obţinerea 
preparatelor din carne  - studiu de caz 
 
Aplicaţii ale metodei HACCP în industria peştelui şi 
produselor obţinute din peşte (peşte proaspăt, congelat, 
produse din peşte pasteurizate, sterilizate) - studiu de caz 
 
Aplicaţii ale metodei HACCP pentru ciocolată - studiu 
de caz 
 
Aplicaţii ale metodei HACCP pentru produse de origine 
vegetală  - studiu de caz 
 

 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 
 
Lucrare de laborator 
 

 
 
 
1 lucrare laborator 
 
 
 
3 lucrari laborator 
 
 
 
 
 
2 lucrări laborator 
 
 
 
2 lucrări laborator 
 
 
3 lucrari laborator 
 
 
1 lucrare laborator 
 
 
2 lucrări laborator 
 

Bibliografie Obligatorie:  
Banu C., Bărascu E., Stoica A., Nicolau A., 2007, Suveranitate, securitate şi siguranţă alimentară, Editura ASAB, 
Bucureşti.  
Chira A., 2005, Sistemul de management al siguranţei alimentului conform principiilor HACCP, Editura Conteca Grup, 
București.  
Laslo C., 1997, Controlul calităţii cărnii şi a produselor din carne. Editura ICPIAF, Cluj-Napoca.  
Purcarea C., 2012, Controlul şi analiza cărnii, produselor din carne, peşte şi produse piscicole, ouă şi produse avicole. 
Editura Universității Oradea. 
Rotaru G., Sava N., 2007, Controlul şi asigurarea calităţii produselor alimentare. Universitatea Dunărea de Jos, Galaţi.  
Rotaru G., Moraru C., 1997, Analiza riscurilor punctelor critice de control, Editura  
Savu C., Georgescu N., 2004, Siguranţa alimentelor - riscuri şi beneficii, Editura Semne, Bucureşti.  
Bibliografie Facultativă: 
Banu C., col, 2002, Calitatea şi controlul calităţii produselor alimentare. Editura AGIR, Bucureşti. 
Bordei şi col., 2007, Controlul calităţii în industria panificaţiei, metode de analiză. Editura Academică Bucureşti.  
Popa G., Popescu N., 1973, Ghid pentru controlul alimentelor de origine animală, Editura Ceres Bucureşti.  

 
9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, 
asociaţilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 
 

În scopul modernizării şi creşterii calitative a conţinutului cursurilor din domeniul siguranţei şi securităţii alimentelor cu 
cele mai relevante şi actuale date, cadrele didactice participă la simpozioane, conferinţe internaţionale şi vizite în unităţi 
din industria alimentară împreună cu studenţii. 
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10. Evaluare 
 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de 
evaluare 

10.3. 
Pondere din 
nota finală 

10.4. Curs 
 
 

Acumularea unor cunoştinţe privind standardele 
specifice din industria alimentară şi înţelegerea 
sistemelor internaţionale pentru calitate. Înţelegerea 
riscurilor de contaminare fizică, chimică şi biologică pe 
fluxul tehnologic de obţinere a produselor alimentare. 

Examen oral 

 
 
70% 

10.5. 
Seminar/Laborator  

Cunoaşterea sistemelor de calitate din industria 
alimentară. Dobândirea cunoştinţelor privind 
implementarea sistemului HACCP în  diferite sectoare 
din industria alimentară şi realizarea auditului. 
Prezentarea referatului cu tema atribuită pentru fiecare 
student la începutul semestrului  

 
 

Colocviu şi prezentarea 
referatului 

 
 
30% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Nota de promovare la examen, colocviu si prezentarea referatului. 

 

1  Ciclul de studii- se alege una din variantele- Licenta/Master/Doctorat   
2  Regimul disciplinei (continut)- pentru nivelul de licenta se alege una din variantele- DF ( disciplina fundamentala), DD 
 (disciplina din domeniu), DS ( disciplina de specialitate ), DC ( disciplina complementara). 
3  Regimul disciplinei ( obligativitate)- se alege una din variantele – DI ( disciplina obligatorie) DO 
 ( disciplina optionala) DFac ( disciplina facultativa). 
4  Un credit este echivalent cu 25-30 de ore de studiu ( activitati didactice si studiu individual). 
 

Data completării 

11 Septembrie 2020 

Titular curs 

Conf. dr. Aurelia Coroian  

Titular lucrari laborator/seminarii 

Conf. dr. Aurelia Coroian  

Data avizării în 

departament 

....................... 

 

Director de departament 

Şef lucr. dr. ing. Radu Constantinescu 
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	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie și Biotehnologii
	Stiinte fundamentale și Biotehnologii 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenta
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	 Biotehnologii  medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	40
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	16
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4.Tutoriala
	0
	3.4.5.Examinări
	3
	3.4.6. Alte activităţi 
	3.7. Total ore studiu individual
	69
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	5


	0309030102 Inginerie genetica animala_BMV_ 2020_2021
	Nr. din
	2. Date despre disciplină
	6. Competenţe specifice acumulate
	8. Conţinuturi
	9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţilor epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

	0309030104_Biologia reproductiei animalelor_III_BMV 2020
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030104
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	I – Stiinţe fundamentale 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenta
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6. laborator
	42
	Distribuţia fondului de timp
	Ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	10
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	10
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4.Tutoriala
	10
	3.4.5.Examinări
	15
	3.4.6. Alte activităţi 
	-
	3.7. Total ore studiu individual
	55
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	5


	0309030105_Biotehnologii de reproductie_1_III_BMV 2020
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030105
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	I – Stiinţe fundamentale 
	1.3. Departamentul
	Zootehnie
	Licenta
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4. Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	Ore
	3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	20
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	10
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4. Tutoriala
	10
	3.4.5. Examinări
	19
	3.4.6. Alte activităţi 
	-
	3.7. Total ore studiu individual
	69
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	5


	0309030106_Patologie  animala_III_BMV 2020
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030106
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	Siinţe Tehnologice
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenţă
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	BIOTEHNOLOGII MEDICAL VETERINARE
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	42
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	25
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	15
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	5
	3.4.4.Tutoriala
	-
	3.4.5.Examinări
	5
	3.4.6. Alte activităţi 
	-
	3.7. Total ore studiu individual
	55
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	5


	0309030107  Igiena şi bunăstarea animalelor 2020 2021
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV  0309030107
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	Ştiinţe fundamentale - Biotehnologii
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenta
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	Zi
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	42
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	25
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	9
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	3
	3.4.4.Tutoriala
	2
	3.4.5.Examinări
	2
	3.4.6. Alte activităţi 
	4
	3.7. Total ore studiu individual
	45
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	5


	0309030108_Biot de plrelucr si contr prod veg_III_BMV
	Nr.__________din _________                                                 Formular USAMV–CN-0309030108
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie si Biotehnologii
	II Ştiinţe Tehnologice 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenţă
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	Zi
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	20
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	20
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4.Tutoriala
	9
	3.4.5.Examinări
	10
	3.4.6. Alte activităţi 
	-
	3.7. Total ore studiu individual
	69
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	  5


	0309030109_Materii prime de origine animal_III_ BMV
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV  0309030109
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	II Ştiinţe Tehnologice
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenţă 
	1.6.Specializarea/ Programul de studii
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	42
	Distribuţia fondului de timp
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	25
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	10
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4.Tutoriala
	4
	3.4.5.Examinări
	6
	3.4.6. Alte activităţi 
	3.7. Total ore studiu individual
	55
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	   5


	0309030110 Enzimologie - 2020-2021-BMV
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030110
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie si Biotehnologii
	I: Stiinte fudamentale- Biotehnologii
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenta
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	28
	3.6.seminar/laborator
	14
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	11
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	10
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	12
	3.4.4.Tutoriala
	10
	3.4.5.Examinări
	4
	3.4.6. Alte activităţi 
	3.7. Total ore studiu individual
	47
	3.8. Total ore pe semestru
	75
	3.9. Numărul de credite4
	3


	0309030111_Imunologie_III_BMV
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030111
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie și Biotehnologii
	Stiinte fundamentale și Biotehnologii 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenta
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	 Biotehnologii  medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	25
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	7
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4.Tutoriala
	3.4.5.Examinări
	2
	3.4.6. Alte activităţi 
	3.7. Total ore studiu individual
	44
	3.8. Total ore pe semestru
	100
	3.9. Numărul de credite4
	4


	0309030112_Biot Apic si Seric_III_BMV
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030112
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	Stiinţe Tehnologice 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii 
	Licenţă
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical-veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6. laborator  
	28
	Distribuţia fondului de timp 
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	10
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	5
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	2
	3.4.4.Tutoriala
	-
	3.4.5.Examinări
	2
	3.4.6. Alte activităţi 
	-
	3.7. Total ore studiu individual
	19
	3.8. Total ore pe semestru
	75
	3.9. Numărul de credite4
	3
	NOŢIUNI INTRODUCTIVE ÎN BIOTEHNOLOGII APICOLE ȘI SERICICOLE
	Funcţii îndeplinite și comunicarea între indivizi. Evolutia biologică a familiei de albine în decursul unui an. Tehnologii apicole speciale-particularităţi biotehnologice. 
	Însămânțarea artificială la albine. Particularităţile reproducţiei albinelor. Comportamentul igienic. Conservarea materialului biologic apicol. Criostocarea materialului seminal și a embrionilor. Biotehnologii utilizate în crearea hibrizilor comerciali. Hibridul Buckfast – istoric, origine, potențial biotehnologic, comercializare. Ecotipuri rezistente la boli. 
	Utilizarea albinelor melifere în monitorizarea calităţii mediului. Tehnici de biomonitoraj. Monitorizarea microbiologică, a pesticidelor, insecticidelor și metalelor grele. Biomonitorajul fluxului de gene de la OMG către flora meliferă spontană și cultivată. Specii melifere modificate genetic. Polenul modificat genetic. 



	0309030113_Bioetica_III_ B.M.V 2020-2021
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309030113
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	II - Ştiinţe Tehnologice 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii 
	Licenţă
	1.6. Specializarea/Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6. laborator  
	-
	Distribuţia fondului de timp 
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	9
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	4
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	4
	3.4.4.Tutoriala
	3
	3.4.5.Examinări
	2
	3.4.6. Alte activităţi 
	-
	3.7. Total ore studiu individual
	22
	3.8. Total ore pe semestru
	50
	3.9. Numărul de credite4
	2


	0309040101_Biotehnologii de reproductie_2_VI_BMV 2020
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309040101
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	I – Stiinţe fundamentale 
	1.3. Departamentul
	Zootehnie
	Licenta
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4. Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	Ore
	3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	20
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	10
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4. Tutoriala
	10
	3.4.5. Examinări
	19
	3.4.6. Alte activităţi 
	-
	3.7. Total ore studiu individual
	69
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	5


	0309040102_Bioteh.de prelucrare si controlul calitatii prod. de orig. anim 1 _IV_BMV (2)
	Nr.__________din _________                                                 Formular USAMV–CN-0309040102
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie si Biotehnologii
	II Ştiinţe Tehnologice 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenţă
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	Zi
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	25
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	20
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	14
	3.4.4.Tutoriala
	5
	3.4.5.Examinări
	5
	3.4.6. Alte activităţi 
	-
	3.7. Total ore studiu individual
	69
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	  5


	0309040103 _Toxicologie _BMV_ro
	Formular USAMV–CN-0309040103
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	I – Ştiinţe fundamentale - Biotehnologii
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenţă
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	10
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	10
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4.Tutoriala
	10
	3.4.5.Examinări
	2
	3.4.6. Alte activităţi 
	2
	3.7. Total ore studiu individual
	44
	3.8. Total ore pe semestru
	100
	3.9. Numărul de credite4
	4


	0309040104 _Testarea autenticitatii produselor_BMV_ro
	Formular USAMV–CN-0309040104
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	I –Stiinte fundamentale 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenţă
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	20
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	10
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4.Tutoriala
	10
	3.4.5.Examinări
	10
	3.4.6. Alte activităţi 
	9
	3.7. Total ore studiu individual
	69
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	5

	Pushpa R. Kulkarni , 1997, Handbook of Indices of Food Quality and Authenticity, Woodhead Publishing.
	Leo M. L. Nollet, 2004, Handbook of Food Analysis: Residues and other food component analysis, Taylor & Francis.
	Da-Wen Sun, 2008, Modern Techniques for Food Authentication, Academic Press.

	0309040105_Biotehnologii de nutritie_IV_BMV 2020-2021
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309040105
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Ştiinte Agricole şi Medicinǎ Veterinarǎ din Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	Ştiinţe Tehnologice
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenţǎ
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii Medical Veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6. laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	18
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	8
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	8
	3.4.4.Tutoriala
	4
	3.4.5.Examinări
	6
	3.4.6. Alte activităţi 
	3.7. Total ore studiu individual
	44
	3.8. Total ore pe semestru
	100
	3.9. Numărul de credite4
	4


	0309040106_Metode.bioteh. de amel a animalelor_IV_BMV_2020_2021
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309040106
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	I- Ştiinţe fundamentale 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licență
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	10
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	10
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4.Tutoriala
	4
	3.4.5.Examinări
	10
	3.4.6. Alte activităţi 
	3.7. Total ore studiu individual
	44
	3.8. Total ore pe semestru
	100
	3.9. Numărul de credite4
	4


	0309040107 _Biotehnologii de producere a vaccinurilor
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV0309040107
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii 
	Ştiinţe fundamentale 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii 
	Licenţă
	1.6. Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare 
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	30
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	15
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	15
	3.4.4.Tutoriala
	4
	3.4.5.Examinări
	5
	3.4.6. Alte activităţi 
	3.7. Total ore studiu individual
	69
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	5


	0309040108 Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale 2020 2021
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309040108
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	Ştiinţe fundamentale - Biotehnologii
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii 
	Licenta
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii Medical Veterinare 
	1.7. Forma de învăţământ

	Zi 
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	10
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	-
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	5
	3.4.4.Tutoriala
	2
	3.4.5.Examinări
	2
	3.4.6. Alte activităţi 
	-
	3.7. Total ore studiu individual
	19
	3.8. Total ore pe semestru
	75
	3.9. Numărul de credite4
	3


	0309040109 Management_BMV
	Nr.__________din _________                                                       Formular USAMV 0309040109
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	Ştiinţe fundamentale - Biotehnologii 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenta
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	28
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	14
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	10
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	8
	3.4.4.Tutoriala
	7
	3.4.5.Examinări
	5
	3.4.6. Alte activităţi 
	3.7. Total ore studiu individual
	44
	3.8. Total ore pe semestru
	100
	3.9. Numărul de credite4
	4


	0309040110 - SIG_BMV_ro
	Formular USAMV–CN-0309040110
	FIŞA DISCIPLINEI
	Universitatea de Ştiinţe Agricole şi Medicină Veterinară din  Cluj-Napoca 
	1.2. Facultatea

	1.1. Instituţia de învăţământ superior
	Zootehnie şi Biotehnologii
	I – Ştiinţe fundamentale 
	1.3. Departamentul
	Biotehnologii
	Licenţă
	1.6.Specializarea/ Programul de studii

	Biotehnologii medical veterinare
	1.7. Forma de învăţământ

	IF
	3.1. Număr de ore pe săptămână– forma cu frecvenţă
	3.4.Total ore din planul de invatamant
	42
	3.6.seminar/laborator
	28
	Distribuţia fondului de timp
	ore
	3.4.1.Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	10
	3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	10
	3.4.3. Pregătire seminare/ laboratoare/ proiecte, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10
	3.4.4.Tutoriala
	10
	3.4.5.Examinări
	10
	3.4.6. Alte activităţi 
	5
	3.7. Total ore studiu individual
	55
	3.8. Total ore pe semestru
	125
	3.9. Numărul de credite4
	5



